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‘"STA LA RIVOLUZIONE:
la vetrina gelato con le qualita

di un pozzetto a glicole
! THE REVOLUTION:
f THE GELATO DISPLAY CASE WITH THE QUALITIES

OF AGLYCOL POZZETTO COUNTER




Jala continua ricerca ed
evaluzZIone BRX nasce Il primo
BANCO PUZZETTI A GLICOLE
CON CARAPINE QUADRATE

FROM BRX'S TIRELESS RESEARCH AND EVOLUTION,
ANNOUNCING THE FIRST GLYCOL POZZETTI COUNTER

WITH SQUARE CARAPINA TUBS

Una assoluta novita
progettata, prodotta e
brevettata da BRX

A COMPLETELY NEW CONCEPT, DESIGNED,
PRODUCED AND PATENTED BY BRX




VISTA: il banco pozzetti a glicole
dove il gelato si vede

VISTA: THE GLYCOL POZZETTO COUNTER

WHERE YOU CAN SEE THE GELATO

REASONS FOR CHOOSING VISTA

- THE GELATO DISPLAY CASE WITH THE QUALITIES OF A GLYCOL POZZETTO

COUNTER

- ACTS AS STORAGE FREEZER

+ MASSIVE ENERGY SAVING

- MORE GELATO AVAILABLE THANKS TO SPARE PAN

- LESS WORK REQUIRED AS ICE-CREAM STAYS IN THE DISPLAY CASE

19



B4
=L
—
N
—1 “l/etrina rivoluzionaria”
Come funziona:

‘Revolutionary Display Case,
Uperating method

GRANDE RISPARMIO ENERGETICO

grazie alla qualita costruttiva e alla tecnologia
innovativa dei banchi a pozzetti glicole BRX

FANTASTIC ENERGY SAVING

thanks to the construction quality and innovative
technology of BRX glycol pozzetti counters

Massima flessihilita
di utilizzo

UNBEATABLE OPERATING FLEXIBILITY

a DOPPIA TECNOLOGIA DI REFRIGERAZIONE

La combhinazione tra refrigerazione a glicole tipica dei
pozzetti e refrigerazione ventilata consente |'utilizzo del
banco senza coperchi e di conseguenza il gelato é visibile.

DUAL REFRIGERATION TECHNOLOGY

The combination of typical pozzetto glycol refrigeration
with ventilated refrigeration means the counter can he
used without lids, with the ice-cream on view.

NIENTE PIU TRASFERIMENTI DI GELATO

Grazie a due tecnologie di refrigerazione di giorno
I'esposizione & senza coperchi, di notte le carapine si
abbassano per la conservazione.

NO MORE MOVING ICE-CREAM AROUND

Thanks to the dual refrigeration technology, ice-creamis
displayed in the daytime without lids; at night the pans are
lowered for storage.
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TRASFORMABILE FACILMENTE
IN BANCO PASTICCERIA

Vista gelato puo essere convertita in un banco
pasticceria anche nell’arco della stessa giornata,
utilizzando gli appositi vassoi espositivi in modalita notte.

EASILY CONVERTS
TO PASTRY COUNTER

Gelato Vista can be converted into a pastry counter
even on the same day, using the special display trays in
evening mode.

GIORNO / DAY NOTTE / NIGHT
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=3 Massima flessihilita di utilizzo
(%2 UNBEATABLE OPERATING FLEXIBILITY

1 IL GELATO E VISIBILE ED
E ESPOSTO A FILO PIANO

La Carapina é esposta a filo piano.

la combinazione fra refrigerazione
aglicole in vasca e unaleggera
ventilazione in superfice crea una
temperatura ottimale per la vendita del
gelato.

1 THE GELATO IS VISIBLE,
DISPLAYED LEVEL WITH THE TOP

The carapina pan is displayed level with
the top.

The combination of glycol refrigeration
in the well and light ventilation on the
surface creates the ideal temperature
for sale of gelato.

2 NIENTE PIU ARMADI DI
CONSERVAZIONE

La carapina si abbassa e si chiude con
apposito coperchio.

Il glicole garantisce la perfetta
conservazione del gelato con un
consumo incredibilmente basso.

Una ventilazione a temperatura positiva
continua a circolare.

2 NO MORE STORAGE FREEZERS

The carapina pan is lowered and closed
withits lid.

The glycol ensures perfect conservation
of the gelato with incredibly low energy
use.
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3 TRASFORMABILE IN VETRINA

PASTICCERIATN

Inserendo gli appositi vassoi soprai
coperchi delle carapine si espone la
pasticceria.

La temperatura tn in superfice
permette di esporre comodamente i
prodotti mentre il gelato nelle carapine
all'interno della vasca e perfettamente
conservato.

La conversione da vendita gelato a
pasticceria si effettua velocemente.

3 CONVERSION TO NEUTRAL

PASTRY DISPLAY CASE

Pastries can he displayed by fitting the
trays provided on top of the carapina
pan lids.

The neutral surface temperature is just
right for displaying these products,
while the gelato in the carapina pans in
the tub is conserved to perfection.

Conversion from sale of ice-cream to
pastries can be done quickly.

4 CONSERVAZIONE, SERVIZIO

GELATO E PASTICCERIA. TUTTO
CONTEMPORANEAMENTE

L unica vetrina al mondo che
permette di servire gelato e
prodotti a temperatura positiva
contemporaneamente.

4 STORAGE AND SERVING OF

GELATO AND PASTRIES. BOTH AT
THE SAME TIME.

The world’s only display case that can
serve gelato and positive-temperature
products at the same time.




VETRINA A BASSI CONSUMI .~

inoltre evita l'utilizzo di '. :
ARMADI DI CONSERVAZIONE

ENERGY-SAVING DISPLAY CASE THAT ALSO ELIMINATES

THE NEED FOR STORAGE FREEZERS

LA SINERGIA TRA REFRIGERAZIONE A GLICOLE + THE COMBINATION OF GLYCOL + VENTILATED REFRIGERATION
VENTILATA E LA QUALITA COSTRUTTIVA DELLA AND THE DISPLAY CASE'S CONSTRUCTION QUALITY DELIVERS
VETRINA CONSENTE UN'IMPORTANTE RIDUZIONE DEI IMPRESSIVE ENERGY SAVINGS

CONSUMI

LA VETRINA VISTA, 225 CM
CONTIENE 28 CARAPINE DA 7 LT.

THE 225 CM VISTA DISPLAY CASE
CONTAINS 28 X 7L CARAPINA PANS

NON E PIU NECESSARIO LARMADIO REFRIGERATO,
RISPARMIO AL 100% DELLA ENERGIA ELETTRICA RELATIVA
E DEI FATICOSI TRASFERIMENTI DEL GELATO

STORAGE FREEZER IS NO LONGER NEEDED, SAVING 100%
OF ITS ELECTRICITY USE, WITH NO MORE HANDLING OF
HEAVY GELATO

LA QUALITA DEL GELATO

viene garantita dalla perfetta sinergia tra
refrigerazione a glicole e una leggera ventilazione

THE QUALITY OF THE GELATO IS ENSURED BY THE PERFECT SYNERGY
BETWEEN GLYCOL REFRIGERATION AND GENTLE VENTILATION.

LA VASCA CON GLICOLE, GRAZIE ALLA SUA CAPACITA DI
ACCUMULARE E RILASCIARE FREDDO IN MODO GRADUALE,
ASSICURA UNA TEMPERATURA STABILE RIDUCENDO LO SHOCK
TERMICO DEI CICLI DI'SBRINAMENTO, LIMITANDO LE VARIAZIONI
DI TEMPERATURA ALLINTERNO DELLA VETRINA.
DINOTTE, ABBASSANDO LE CARAPINE, SI TRASFORMA
IN UN SISTEMA DI CONSERVAZIONE IDEALE.

SINCE IT ACCUMULATES AND RELEASES COLD GRADUALLY,
THE GLYCOL TUB ENSURES A STABLE TEMPERATURE,
REDUCING THE THERMAL SHOCK OF DEFROSTING CYCLES
AND RESTRICTING TEMPERATURE FLUCTUATIONS INSIDE THE
DISPLAY CASE.

AT NIGHT, WHEN THE CARAPINA PANS ARE LOWERED,

T BECOMES AN IDEAL STORAGE SYSTEM.

VISTA
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VASCA CON GLICOLE o oo
GLYCOL TUB o oo




VISTAP 99 VISTAP 99 VISTAP 99 VISTAP 85

2 FILE / 2 ROWS CARAPINAZpiY ¢3¢ | 2 FILE / 2 ROWS CARAPINA[/YZ:X% 3 FILE / 3 ROWS CARAPINA[ o 2 FILE / 2 ROWS CARAPINA[ Ao

290 ._ 250

0200

ar L r r
) 10 i 10 10
5 or g T g 3 3
o v i ~ L L
5 > 2| i~ : :
X

6 POZZETTI CON RISERVA

6 POZZETTI CON RISERVA
6 POZZETTI WITH STORAGE

8 POZZETTI CON RISERVA
6 POZZETTI WITH STORAGE

6 POZZETTI CON RISERVA
8 POZZETTI WITH STORAGE

6 POZZETTI WITH STORAGE

10 POZZETTI CON RISERVA

10 POZZETTI CON RISERVA
10 POZZETTI WITH STORAGE

14 POZZETTI CON RISERVA
10 POZZETTI WITH STORAGE

12 POZZETTI CON RISERVA
14 POZZETTI WITH STORAGE

12 POZZETTIWITH STORAGE

14 POZZETTI CON RISERVA

14 POZZETTI CON RISERVA
14 POZZETTI WITH STORAGE

20 POZZETTI CON RISERVA
14 POZZETTI WITH STORAGE

16 POZZETTI CON RISERVA
20 POZZETTIWITH STORAGE

16 POZZETTI WITH STORAGE
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VISTAIZ: ] Gelato Dafdsieds] i VISTAIZ R Gelato aPIal: e

P 99 GELATO [Z125X25 2 ROWS P 99 GELATO [A25X25 2 ROWS IN-LINE /LA

VISTA P 99 & ora disponibile con I'innovativa carapina quadrata  Vista P99 is now available with the new square carapina pans GELATO
2bx25 cm disposta su due file 25x25, 2-row arrangement GELATO

VETRINA A 2 FILE 250 . 250
CON CARAPINE DA A25X25 CM
2-ROW DISPLAY CASE
WITH PANS 125X25 CM =
Lo
990 mm I.(t
=) o
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CAPACITA5LT
CAPACITY 5LT VERTICAL DESIGN
— PASTICCERIA / PASTRY
o GELATO o
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EMOTION DESIGN .
CAPACITA75LT
CAPACITY 75 LT
6 POZZETTI 10 POZZETTI 14 POZZETTI
- CON RISERVA CON RISERVA CON RISERVA
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1050 mm 1650 mm 2250 mm
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3 VISTALEE]Gelato[WHy] - ric VISTALE ] Gelato[W#8] 2 rie cangizzate
P99 GELATO 826 2 ROWS P 99 GELATO 826 2 ROWS IN-LINE

VISTA P 99 é disponihile in moduli da 2 o 3 file, per soddisfare ~ VISTAP 99is available in 2 or 3-row modules, to meet any custo-
qualsiasi esigenza del cliente. Nella versione a 2 file Il gelato @ =~ mer demands. In the 2-row version, the ice-cream is displayed
esposto in carapine da 26 cm che ne migliorano la visibilitaene  in pans of 26 cm which improve its visibility and facilitate its
facilitano I'utilizzo. La versione a 3 file invece, € pensataperchi  use.The 3-row versionisintended for users who need to display
ha bisogno di avere piu gusti da esporre. more flavours.

GELATO
GELATO

VETRINA A2 FILE

CON CARAPINE DA 826 CM
2-ROW DISPLAY CASE
WITH PANS 026 CM

990 mm

FLAT DESIGN

PASTICCERIA / PASTRY
GELATO

H145

ROCKS DESIGN

CAPACITA7LT
CAPACITY 7LT

6 POZZETTI 10 POZZETTI 14 POZZETTI

CON RISERVA CON RISERVA CON RISERVA
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VISTA[E: L] Gelato[iAN) 3 e VISTAIE: R Gelato 7] 3 rie Canciizzate

P 99 GELATO 820 3 ROWS P 99 GELATO @820 3 ROWS IN-LINE

GELATO
GELATO

VETRINA A 3 FILE

CON CARAPINE DA 620 CM
3-ROW DISPLAY CASE
WITH PANS 820 CM

990 mm

FLAT DESIGN

PASTICCERIA / PASTRY
GELATO

4,5+4,5LT

o)
[{e)
% ROCKS DESIGN
> CAPACITA45LT S,
CAPACITY 45 LT
8 POZZETTI 14 POZZETTI 20 POZZETTI
CON RISERVA CON RISERVA CON RISERVA
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VISTA[FE] Gelato ()]

P 85 GELATO A20

850 mm

EMOTION DESIGN

grazie alla qualita costruttiva e alla tecnologia

innovativa dei banchi a pozzetti glicole BRX
FANTASTIC ENERGY SAVING
thanks to the construction quality and innovative
technology of BRX glycol pozzetti counters

4,5+4,5LT

CAPACITA4,5LT
CAPACITY 4 51T
6 POZZETTI 12 POZZETTI 16 POZZETTI
CON RISERVA CON RISERVA CON RISERVA

1 (000 (000000 |[00000000
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850 mm

\"STA Gelatoz Hle Canalizzate

P 85 GELATO 820 2 ROWS IN-LINE

GELATO

GELATO

EMOTION DESIGN

PASTICCERIA / PASTRY
GELATO

EMOTION DESIGN
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VISTA P 99 BT Freezer VISTA P 99 Gelato/BT Freezer

P 99 BT FREEZER Canalizzate
| P 99 GELATO/BT FREEZER IN-LINE

GELATO
BT FREEZER

e :
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GELATO

BT FREEZER

EMOTION DESIGN
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; VISTA Gelato

Possibilita di scelta tra divesi piani e materiali

Choice of different tops and materials

lano

In acciaio InoX
STAINLESS STEEL TOP

£=> Pano

in HPL bianco
WHITE HPL TOP

Plano

in HPL nero
BLACK HPL TOP

Plano
in Solid Surface
e HPL

SOLID SURFACE
AND HPL TOP

DI SERIE
STANDARD

PERSONALIZZAZIONE

SU RICHIESTA

CUSTOMISATION ON
REQUEST

CASTELLO VETRI

GLASS SUPERSTRUCTURES

Possihilita di scelta tra divese altezze
Choice of different heights

APERTURA VETRO  GLASS OPENS
AMMORTIZZATA DOWNWARD WITH
VERSO IL BASSO  CUSHIONED STOP




VISTA Pasticceria / Pastry

\4
A

POZZETTI GELATO & BAR TECHNOLOGY
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FSTETICA PLISSE / DESIGN PLISSE
METALLO VERNICIATO ORO / GOLD PAINTED METAL
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VISTA Pasticceria/Pralineria

COUNTERS FOR PASTRY/CHOCOLATES

H115cm

H135¢cm

2 Mensole (non refrigerate)
2 Shelves (not refrigerated)

TUTTIIMODULIVISTA SONO DISPONIBILI IN TRE ALTEZZE:
1150, 1250 E 1350 MM

H125 cm

1Mensola (non refrigerata)
1Shelf (not refrigerated)

Vista e anche pasticceria e pralineria

Vista non & solo vetrina gelato, ma e disponibile
anche nei seguenti servizi:

- Pasticceria Ventilata

- Doppia Funzione (Pasticceria/Pralineria)

- Doppia Funzione (Pasticceria/Caldo Secco)

- Caldo Secco

Vista is also available for pastries and chocolate

Not just anice-cream display case, Vista can also provide the
following functions:

- Ventilated Pastry

- Dual Function (Pastry/Chocolates)

- Dual Function (Pastry/Dry Heated)

- Dry Heated

ALL VISTA MODULES ARE AVAILABLE IN THREE HEIGHTS:
1150, 1250 AND 1350 MM

850 / 990
850 / 990

850 / 990

L 900 J L 1300

J L 1700

VISTA Pasticceria/Pralineria

Uanalizzat

IN-LINE COUNTERS FOR PASTRY/CHOCOLATES

2 Mensole (non refrigerate)
2 Shelves [not refrigerated)

TUTTI I MODULI VISTA GELATERIA PASTICCERIA
E PRALINERIA POSSONO ESSERE CANALIZZATI

850/ 990

L 2100 J

H125 cm

1Mensola (non refrigerata)
1Shelf (not refrigerated)

H135¢cm

Tante configurazioni per il tuo spazio
Vista e disponibile in moduli da 900/1300/1700/2100 mm
e angoli destra e sinistra.

Large choice of configurations to suit your space

Vista is available in modules of 900/1300/1700/2100 mm and right
and left-hand corner versions

ALL VISTA PASTRY AND CHOCOLATE MODULES ARE SUITABLE
FOR IN-LINE INSTALLATION

990

990

L 1720 J
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' APERTURA VETRO GLASS OPENS
Plano

DI SERIE AMMORTIZZATA DOWNWARD WITH
|n aCC|a|0 InOX . VERSO IL BASSO CUSHIONED STOP
STAINLESS STEEL TOP . — )

BRr4( BR):
= VISTA CASTELLO VETRI o
CITD PASTICCERIA PASTRY GLASS SUPERSTRUCTURES CITD
< Possibilita di scelta tra divesi piani e materiali Possibilita di scelta tra divese altezze <
(=™ \gice of different tops and materials Choice of different heights (=
I j =L
o =
— —

WA GLL H

Plano

in HPL hianco
WHITE HPL TOP

OPTIONAL
OPTIONAL

lano

in HPL nero
BLACK HPL TOP

Plano

: ; PERSONALIZZAZIONE

in Solid Surface | JEEEEEA )

g HPL CUSTOMISATION ON E— -
SOLID SURFACE AL 1MENSOLA (non refrigerata) 2 MENSOLE (non refrigerate)

AND HPL TOP 1SHELF (not refrigerated) 2 SHELVES (not refrigerated)

BRy




VISIBILITA OTTIMALE

LE MENSOLE REGOLABILI IN PROFONDITA PERMETTONO DI
TROVARE SEMPRE LA MIGLIORE SOLUZIONE ESPOSITIVA

OPTIMAL VISIBILITY
SHELVES HAVE FORWARD-BACK POSITION ADJUSTMENT TO
PROVIDE THE BEST DISPLAY SOLUTION EVERY TIME

VISTA PASTRY ;

PROFONDITA
REGOLABILI
FORWARD-
BACK
POSITION
ADJUSTMENT

]

PROFONDITA
REGOLABILI
FORWARD-
BACK
POSITION
ADJUSTMENT
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STANDARD

PERSONALIZZAZIONE
A CURA DEL CLIENTE
CUSTOMISATION
BY CUSTOMER

OPTIONAL

PERSONALIZZAZIONE
A CURA DI BRX
CUSTOMISATION
BY BRX

| BANCHI TECNOLOGICI BRX
N0SSONO essere rivestil
con infinite soluzion

BRX HIGH-TECH COUNTERS
£an be customisec
ninfinite ways

- .__5__'.;_ Lk

ESTETICAEMOTION / DESIGN EMOTION
NERO MONTILLA FC18 / MONTILLA BLACK FC18



VISTA P 99 Gelato VISTA P 99 Freezer

GELATO 2 FILE DIAMETR026 / [1 25X 25 BT / FREEZER
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VISTAP 99

PASTICCERIA VENTILATA VENTILATED REFRIGERATION
DF PASTICCERIA VENTILATA + PRALINERIA DF VENTILATED PASTRY + CHOCOLATES

DF PASTICCERIA VENTILATA + CALDO SECCO DF VENTILATED PASTRY + DRY HEATED
CALDO SECCO DRY HEATED
CALDO UMIDO HumID HEATED [SU RICHIESTA ON REQUEST)

CON E SENZA CELLA DI RISERVA - WITH AND WITHOUT STORAGE CELL

—

N 4

OPTIONAL RUOTE
OPTIONAL WHEELS

_ﬂ» . 474
A
S 720
FTH
o 'Lpi STR40 4 b o §
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* NON DISPONIgI&.I INSIERSIONE CALDO
HEATED VERSION NOT AVAILABLE
BASAMENTO STAND
A GIORNO CON CELLA DI RISERVA REFRIGERATA
OPEN STAND WITH REFRIGERATED STORAGE CELL

VISTAP 83

PASTICCERIA VENTILATA VENTILATED REFRIGERATION
DF PASTICCERIA VENTILATA + PRALINERIA DF VENTILATED PASTRY + CHOCOLATES

DF PASTICCERIA VENTILATA + CALDO SECCO DF VENTILATED PASTRY + DRY HEATED
CALDO SECCO DRY HEATED
CALDO UMIDO HuMID HEATED [SU RICHIESTA ON REQUEST)

CONE SENZA CELLA DI RISERVA - wWITH AND WITHOUT STORAGE CELL
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2100

S

850

BASAMENTO STAND
A GIORNO CON CELLA DI RISERVA REFRIGERATA
OPEN STAND WITH REFRIGERATED STORAGE CELL
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brxitalia.com

BRX srl
Via Luciano Lama, 38/1, 61025 Montelabbate PU
tel +39 0721499611 mail info@brxitalia.com
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