PRODUCT RANGE

Impastatrici a spirale e sistemi di ribaltamento
Spiral Mixers and overturning devices

Pétrin a spirale et renverseurs

Amasadoras de espiral y volcadores
Spiralknetmaschinen und Kipper

Cnupaanble TeCTOMeCbl U NOAbEMHUKHU

EFFEDUE




S EFFEDUE

FIXED BOWL

Vasca Fissa

Cuve Fixe

Festem Kessel

Cuba fija

Co cTauuoHapHO# Aexen

REMOVABLE BOWL
Vasca Estraibile

Cuve amovible
Herausnehmbarer Kessel
Cuba extraible
MoakaTHOM pexel

FORK MIXER

Forcella Vasca Libera
Petrin a Cuve Libre
Gabelkneter

Horquilla cuba
BHAOUHBIM MECHABHBIM

PACKAGING

Imballi

Emballages
Verpackungen
Embalajes
YnakoBouYHble AQHHblE

WAICO

GROUP




FIXED BOWL

VASCA FISSA

CUVE FIXE

FESTEM KESSEL

CUBA FIJA

CO CTALIOHAPHOW OEMEN

»

EFFEDUE



STANDARD EQUIPMENT

DOTAZIONE STANDARD —
EQUIPEMENT STANDARD )

STANDARD AUSRUSTUNG /£~ , !

EQUIPAMIENTO ESTANDAR /' -
CTAHOAPTHOE OBOPYLOBAHVE

| - %

r

MIXER WITH FIXED BOWL

IMPASTATRICE A VASCA FISSA

PETRIN A CUVE FIXE

KNETER MIT FESTEM KESSEL
AMASADORA DE CUBA FIJA

TECTOMEC C ®VKCVPOBAHHOW OEHOM

EFFEDUE

c € Safety cover against exiting flour dust, with a
cycle stoppage system, necessary for CE marking.

« Copertura di sicurezza contro la fuoriuscita di polvere di farina,
con sistema di arresto ciclo, necessaria per la marchiatura CE.

« Revétement de sécurité anti-diffusion de poussiére de farine,
avec systeme d'arrét cycle, nécessaire pour le marquage CE.

« Sicherheitsabdeckung gegen das Austreten von Mehlstaub mit
ZyKlusunterbrechung. Die Abdeckung ist fiir die CE-Kennzeichnung
erforderlich.

« Cobertura de seguridad contra la salida de polvo de harina,

con sistema de paro de ciclo, necesaria para el marcado CE.

+ 3alLMTHaA KPbILLKA, MPEMATCTBYIOLLAA PacrbieHUIo MyKI C CUCTEMON
0CTaHOBKM LiMKNa, Heobxoaumow AnA MapKuposku CE.

Standard
control panel

Pannello di controllo standard
Panneau de commande standard
Standard-Bedienfeld

Panel de control estandar
CraHOapTHaA NaHenb yrpaBieHns

Standard
tool

Utensile standard
Ustensile standard

f’*‘“‘ Standardwerkzeug
g.\ Utensilio estandar

CTaHOapTHbIe UHCTPYMEHTLI

Stainless steel grid
(outside EU only)

Griglia in acciaio inox (solo extra CE)

Grille en acier inoxydable (hors UE seulement)
Edelstahlgitter (nur auBerhalb der EU)

Rejilla de acero inoxidable (solo extra UE)
3alumTHaA peLléTKa 13 HeprKaBeloLLen cTanm
(ToNbKO ANA CTPaH, He BxoAALLmx B EC)

Simplified maintenance operations thanks to removable panel

- Additional equipment to pag. 9, 10 - Supplementi a pag. 9, 10 - Suppléments a p. 9, 10
Zusatzausstattungen auf S. 9, 10 - Alternativas en la pag. 9, 10 - Onumm K cTp. 9, 10

Operazioni di manutenzione semplificata grazie ai pannelli removibili
Opérations d'entretien simplifié grace aux panneaux amovibles

Vereinfachte Wartung dank der entfernbaren Platten

Operaciones de mantenimiento simplificadas gracias a los paneles extraibles
YnpoLLéHHoe TexHWYecKoe 0bcnyKMBaHWe 6naroaaps CbeMHOM NaHem




Y5 EFFEDUE

TOP OF THE RANGE EQUIPMENT

DOTAZIONE TOP DI GAMMA
FQUIPEMENT HAUT DE GAMME
SPITZENAUSSTATTUNG
EQUIPO GAMA SUPERIOR

HAWJTYYLLAA KOMITTIEKTALIA Colour touch screen** + PLC
with programming

Touch screen** a colori + PLC con programmazioni
Ecran tactile** couleurs + PLC avec programmations
Farb-Touchscreen** + programmierbarer PLC

Pantalla tactil** de colores + PLC con programaciones

LiBeTHO ceHcopHbIn ancnneir*™ + MNJK ¢ nporpamMmupoBaHnem

Aluminium
cover***

s

Copertura in alluminio
Revétement en aluminium
Abdeckung aus Aluminium***
Cobertura de aluminio***
KpbILLKa 13 IMTOrO anioMUHUA™*

ok

f =9 Infra-red
i temperature reader

Lettore di temperatura ad infrarossi
Lecteur de température a infrarouges
Infrarot-Temperaturfihler

ﬁ Lector de temperatura por infrarrojos
MHdpaKpacHbIn 4aT4mK TemnepaTypbl

. Weighing
’ \ system
e - '

I.’ "'I o glstqma ddl pesatura
ysteme de pesage
:—T——""'_' Wagesystem

Sistema de pesaje
CucTema B3BELLMBAHWA

Easy Move
MIXER WITH FIXED BOWL System
IMPASTATRICE A VASCA FISSA Eoot Move 32252

Easy Move System

PETRIN A CUVE FIXE

Easy Move System

KNETER MlT FESTEM KESSEL - CuvcTeMa 6bICTpOro nepeMelLieHmns
AMASADORA DE CUBA FIJA
TECTOMEC C ®VKCPOBAHHOWM OEMON

Inverter

(’ speed regulator-
Q ). Regolatore di velocita ad inverter*

Régulateur de vitesse a variateur®
Invertergesteuerter Geschwindigkeitsregler*
Regulador de velocidad por inverter®

(< S U P R E M E )> T E C H N O I—O GY CKopocTb, perynmpyeman nHBepTEpOM™ Only on Supreme and Gold models

i /oto su modelli Supreme e Gold

TECNOLOGIA«SUPREME» - « SUPREME» TECHNOLOGIE R e Mot Sugteme und Gotd

*Solo en modelos Supreme y Gold

TECHNOLOGIE «SUPREME» - TECNOLOGIA «SUPREME» - TEXHOJOM/A «SUPREME» e e e o

**Bypass function available for machine use in manual, in the event of faults on the touch screen. ***Available on unimix and supreme versions \ h capacity over 80 kg dough

**Funzione Bypass disponibile per uso della macchina in manuale, in caso di avaria del touch sc **Disponibile su versioni unimix e supreme a iperiori a 80 kg di impasto

**Fonction Bypass disponible pour utilisation de la machine en manuel, en le panne de ['écran tacti *“**Disponible
“*Bypass-Funktion verfligbar fir die Bedienung der Maschine jm Handbetrieb, falls der screen defekt sein sollte b

versions unimix et supreme a cuv de cap rieures a 80 kg de pate

€ altlich fur usflhrungen unimix/supreme mit festem (mehr als 80 kg)

**Funcion Bypass disponible para uso de la maquina en manual, en caso de averia de la pantalla tactil. ***Disponible en nes unimix y supreme de cuba fija con capacidades superiores a 80 kg de masa

*OyHKUMA “by) [OCTYMHa [N1A MaLLMH NPK 3KCMTyaTaLy B Py4HOM PErU1ME, B CIly4ae HeVcrpaBHOCTel Ha CeHCOPHOM 3KpaHe. **[]oCTynHo AnA Mofdeneit unimix 1 supreme € GYUKCMPOBAHHO [eMoM 1 0bbEMoM Gonee 80 K Mo TecTy

n.




SUPPLEMENTI - SUPPLEMENTS - ZUSATZAUSSTATTUNGEN
ALTERNATIVAS - OrUn 1 OOMOSNTHATENTbHBIE AKCECCYAPHI

ADDITIONAL EQUIPMENT

YS EFFEDUE

FOR MIXER WITH FIXED BOWL R iisiooumoe coontia: i rciovecan c omcsoson goson oo

SPECIAL VOLTAGES

VOLTAGGI SPECIALI - TENSIONS SPECIALES - SPEZIELLE VERSORGUNGSSPANNUNGEN - TENSIONES ESPECIALES - CTELIMANIHOE HAMPAMSEHWE

AVAILABLE CERTIFICATIONS™:

CERTIFICAZIONI DISPONIBILI: - CERTIFICATIONS DISPONIBLES: - VERFUGBARE ZERTIFIZIERUNGEN: - CERTIFICACIONES DISPONIBLES: - CEPTU®UKALIAA:

UL - CSA - NSF - 208/220V 60 Hz 20872208 60

QB

*Only on Unimix and Supreme models - *Solo su modelli Unimix e Supreme - *Sur modéles Unimix et Supreme seulement
*Nur fir die Modelle Unimix und Supreme - *Solo en modelos Unimix'y Supreme - *Tonsko ansa Mogenei Unimix 1 Supreme

MACHINE BODY ENTIRELY CONSTRUCTED IN STAINLESS STEEL

CORPO MACCHINA INTERAMENTE COSTRUITO IN ACCIAIO INOX - CORPS MACHINE ENTIEREMENT EN ACIER INOXYDABLE
MASCHINENKORPUS GANZ AUS EDELSTAHL HERGESTELLT - CUERPO DE MAQUINA TOTALMENTE CONSTRUIDO EN ACERO INOXIDABLE
KOPIMYC MOSHOCTHLIO 3 HEPYKABEIOLLIEW CTANA

LlsTED 4710N \—‘

Intertek  Intertek

O PT | O N A L OPTIONAL - EN OPTION - SONDERAUSSTATTUNG - OPCIONALES - Orumn
FOR MIXER WITH FIXED BOWL fiemsis s e s s e s s

« EASY MOVE SYSTEM - CUCTEMA BbICTPOMO MEPEMELLIEHUA

« INTEGRATED WEIGHING SYSTEM - TOUCH SCREEN CONTROL “F2”

SISTEMA DI PESATURA INTEGRATO (COMANDATO DA TOUCH SCREEN «F2») - SYSTEME DE PESAGE INTEGRE (COMMANDE PAR ECRAN TACTILE « F2 »)
INTEGRIERTES WAGESYSTEM (VOM TOUCHSCREEN ,F2“ BEDIENT) - SISTEMA DE PESAJE INTEGRADO (CONTROLADO POR PANTALLA TACTIL «F2»)
VHTETPUPOBAHHAA CUCTEMA B3BELLIMBAHIA -(CEHCOPHAA MAHESTb YMPAB/EHIAA TOUCH SCREEN “F27)

 TOUCH SCREEN «F2»
TOUCH SCREEN «F2» - ECRAN TACTILE « F2 » - TOUCHSCREEN ,F2“ - PANTALLA TACTIL «F2» - CEHCOPHAA MAHESTb YIMPABMEHIA TOUCH SCREEN “F2”

+ COLOUR PROGRAMMABLE TOUCH SCREEN
TOUCH SCREEN PROGRAMMABILE A COLORI - ECRAN TACTILE PROGRAMMABLE EN COULEURS - PROGRAMMIERBARER FARB-TOUCHSCREEN
PANTALLA TACTIL PROGRAMABLE DE COLORES - LIBETHOW MPOrPAMMMPYEMbIM CEHCOPHBI AVCTIIEN

« TIMER MULTI PROGRAM
TIMER MULTI PROGRAM - TIMER MULTI-PROGRAMME - MULTI-PROGRAM-TIMER - TEMPORIZADOR MULTIPROGRAMA - MY/TbTUMPOT PAMMHBIA TAVMEP

- INFRA-RED TEMPERATURE PROBE, AVAILABLE FOR SCREEN WITH MULTI PROGRAM TIMER,

TOUCHSCREEN “F2” AND TOUCH SCREEN+PLC, (OPTIONAL)

SONDA DI TEMPERATURA AD INFRAROSSI, DISPONIBILE PER SCHERMO CON TIMER MULTI PROGRAM, TOUCHSCREEN «F2» e TOUCH SCREEN+PLC (OPZIONALI)

SONDE DE TEMPERATURE A INFRAROUGES, DISPONIBLE POUR ECRAN AVEC TIMER MULTI-PROGRAMME, ECRAN TACTILE « F2 » et ECRAN TACTILE + PLC ( OPTIONS )
INFRAROT-TEMPERATURFUHLER, ERHALTLICH FUR BILDSCHIRM MIT MULTI PROGRAM-TIMER, TOUCHSCREEN ,,F2“ und TOUCH SCREEN+PLC (SONDERAUSSTATTUNGEN)
SONDA DE TEMPERATURA POR INFRARROJOS, PARA PANTALLA CON TEMPORIZADOR MULTIPROGRAMA, PANTALLA TACTIL «F2» Y PANTALLA TACTIL+PLC (OPCIONALES)
NHOPAKPACHbIV JATUYMK TEMIEPATYPbI, LOCTYMEH 4719 AWCTIEEB C MY/TbTUMPOrPAMMHBIM TAMMEPOM, CEHCOPHOW MAHE/TN “F2” 1A CEHCOPHOW MAHE/N

C NPOrPAMMMPOBAHWEM, OTLINA.

10

« INVERTER MANUAL SPEED REGULATOR, CONTROLLED BY MECHANICAL ELECTRIC PANEL WITH POTENTIOMETER

(AVAILABLE ONLY ON MOD. SUPREME and GOLD)

REGOLATORE DI VELOCITA MANUALE A INVERTER, COMANDATO DA PANNELLO ELETTRO MECCANICO CON POTENZIOMETRI
(DISPONIBILE SOLO SU MOD. SUPREME e GOLD)

REGULATEUR DE VITESSE MANUEL A VARIATEUR, COMMANDE PAR PANNEAU ELECTRO-MECANIQUE AVEC POTENTIOMETRES

( DISPONIBLE UNIQUEMENT SUR MOD. SUPREME et GOLD )

MANUELLER INVERTERGESTEUERTER GESCHWINDIGKEITSREGLER, GESTEUERT VON ELEKTROMECHANISCHEM BEDIENFELD MIT POTENZIOMETERN
(ERHALTLICH NUR FUR DIE MODELLE SUPREME und GOLD)

REGULADOR DE VELOCIDAD MANUAL POR INVERTER, CONTROLADO DESDE PANEL ELECTROMECANICO CON POTENCIOMETROS
(DISPONIBLE SOLO EN MOD. SUPREME y GOLD)

PYYHOIN PEMY/IATOP CKOPOCTW HBEPTOPA, YIPAB/IAEMBIA MEXAHUYECKOW 3MTEKTPAYECKO MAHENBIO C MOTEHLIMOMETPOM
(OOCTYMEH TOMBKO /19 MOOE/IEN SUPREME M GOLD)

MB0 - M80 - M130 - M160 - M200 - M250 - M300

« AUTOMATIC AND PROGRAMMABLE SPEED REGULATOR, CONTROLLED BY COLOUR TOUCH SCREEN PANEL AND PLC

(AVAILABLE ONLY ON MOD. SUPREME - GOLD)

REGOLATORE DI VELOCITA AUTOMATICO E PROGRAMMABILE, COMANDATO DA PANNELLO TOUCH SCREEN A COLORI E PLC
(DISPONIBILE SOLO SU MOD. SUPREME - GOLD)

REGULATEUR DE VITESSE MANUEL A VARIATEUR, COMMANDE PAR PANNEAU ELECTRO-MECANIQUE AVEC POTENTIOMETRES

( DISPONIBLE UNIQUEMENT SUR MOD. SUPREME et GOLD )

AUTOMATISCHER UND PROGRAMMIERBARER GESCHWINDIGKEITSREGLER, BEDIENT VOM FARBIGEN BEDIEN-TOUCHSCREEN UND PLC
(ERHALTLICH NUR FUR DIE MODELLE SUPREME und GOLD)

REGULADOR DE VELOCIDAD AUTOMATICO Y PROGRAMABLE, CONTROLADO DESDE PANEL TACTIL PANTALLA DE COLORES Y PLC
(DISPONIBLE SOLO EN MOD. SUPREME - GOLD)

ABTOMATUYECKII 1 MPOrPAMMUPYEMBIA PEFYIATOP CKOPOCTW, YIIPAB/IAEMBIA C LIBETHOM CEHCOPHOI MAHESIV 1A MPOrPAMMUPYEMOW MAHE/TA
(OOCTYMEH TOMBbKO 4719 MOAE/EN SUPREME U GOLD)

M60 - M80 - M130 - M160 - M200 - M250 - M300

 ALUMINIUM COVER (FOR UNMIX AND SUPREME MACHINES)

COPERTURA IN ALLUMINIO (PER MACCHINE UNIMIX E SUPREME) - REVETEMENT EN ALUMINIUM ( POUR MACHINES UNIMIX ET SUPREME )
ABDECKUNG AUS ALUMINIUM (FUR MASCHINEN UNIMIX UND SUPREME) - COBERTURA DE ALUMINIO (PARA MAQUINAS UNIMIX Y SUPREME)
KPbILLIKA 13 JIUTOrO AJIOMUHIARA (/1A TECTOMECOB MOZEJIEN UNMIX 1 SUPREME)

M80 - M130 - M160 - M160 - M200 - M250 - M300

« SPECIAL TOOLS - UTENSILI SPECIALI - USTENSILES SPECIAUX - SPEZIALWERKZEUGE

UTENSILIOS ESPECIALES - CTMELMAJIBHBIE MHCTPYMEHTDI

EIGHT SHAPED TOOL - UTENSILE A OTTO - USTENSILE EN HUIT - ALS 8 GEFORMTES WERKZEUG - UTENSILIO EN OCHO - CTIIPATb BBV/AE BOCBMEPKM
SPATULA - SPATOLA - SPATULE - SPACHTEL - ESPATULA - JTIOMATKA

ROUND COLUMN - PIANTONE TONDO - COLONNE RONDE - RUNDE STUTZSAULE - BARRA CENTRAL REDONDA - KPYT /bl OTCEKATE b

BOWL SCRAPER - RASCHIATORE VASCA - RACLEUR CUVE - KESSELAUSSCHALER - RASCADOR CUBA - CKPEBOK [IEXM

EX | | EA JOMNOMHUTENBHBIE

FO R M |XE R VV | TH F | XE D B OWL PER IMPASTATRICE A VASCA FISSA - POUR PETRIN A CUVE FIXE - KNETER MIT FESTEM KESSEL
AMASADORA DE CUBA FIJA - /11 TECTOMECOB C ®MKCPOBAHHOM AEHO

« HOLE WITH CAP ON BOWL FOR LIQUID DRAIN

FORO CON TAPPO SU VASCA PER SCOLO LIQUIDI - ORIFICE AVEC BOUCHON SUR CUVE POUR ECOULEMENT DES LIQUIDES

OFFNUNG MIT STOPFEN IM KESSEL FUR DEN FLUSSIGKEITSABLAUF - AGUJERO CON TAPON EN CUBA PARA SALIDA DE LIQUIDOS
OTBEPCTWVE C 3ATIYLLKOM A9 CIIMBA MMOKOCTU 3 OEMHM

« ANTI-INTRUSION NET ON BOTTOM, FOR SMALL ANIMALS OR INSECTS

RETE ANTI-INTRUSIONE SUL FONDO, PER PICCOLI ANIMALI O INSETTI - GRILLE ANTI-INTRUSION SUR LE FOND, POUR PETITS ANIMAUX OU INSECTES

NETZ AUF DEM BODEN ZUR ABSCHIRMUNG GEGEN KLEINE TIERE ODER INSEKTEN - REJILLA ANTIINTRUSION EN EL FONDO PARA PEQUENOS ANIMALES O INSECTOS
3ALLIMTHARA CETKA HA IHE OT HACEKOMBIX /N METKWX TPbI3YHOB

"




OPTIONAL OPTIONAL
OPTIONAL OPTIONAL
EN OPTION EN OPTION
SONDERAUSSTATTUNG SISTEMA DI PESATURA INTEGRATO - SYSTEME DE PESAGE INTEGRE SONDERAUSSTATTUNG

«CMCTEMA BbICTPOIO NMEPEMELLIEHWA » OPCIONALES INTEGRIERTES WAGESYSTEM - SISTEMA DE PESAJE INTEGRADO - MHTErPUPOBAHHAA CUCTEMA B3BELLIMBAHA OPCIONALES

onmm onummn

EASY MOVE SYSTEM

INTEGRATED WEIGHING SYSTEM

FOR MIXER WITH FIXED BOWL 55 iisiooms or ciosrun A recrovecon ¢ owvosion mowon o

Lever
detail

Particolare Leva
Elément Levier
Besonderer Hebel
Detalle palanca
MoppobHee o pbiyare

“Easy Move System”
lever support

Supporto per Leva «Easy Move System»

Support de levier « Easy Move System »

Hebeltrager ,Easy Move System*”

Soporte palanca «Easy Move System»

cucTema bbICTPOro NMepeMeLLieHVA MU MOMOLLW pbiara

Easy Move
System

Easy Move System
Easy Move System
Easy Move System
Easy Move System
CucTema 6bICTPOro MepemelLLieHnA

FOR MIXER WITH FIXED BOWL 56 Maciusisce cuarn: i recronecon c omesrosmonoron o

Touch
Screen F2*

Touch Screen F2*
Ecran tactile F2*
Touchscreen F2*
Pantalla tactil F2*
CeHcopHaa naHenb F2*

Weighing
system

Sistema di pesatura
Systéme de pesage
Wagesystem

Sistema de pesaje
CvcTema B3BELLMBAHWA

Easy Move
System

Easy Move System
Easy Move System
Easy Move System
Easy Move System
CucTemMa BbICTPOro nepemelLLieHns

The lever facilitates rapid and simplified movement of cleaning operations. @ The system allows weighing of ingredients directly in the bowl controlling the parameters on the touch screen.

La leva ne facilita il rapido spostamento e semplifica le operazioni di pulizia. Il sistema consente di pesare gli ingredienti direttamente nella vasca controllando i parametri sul touch screen.

Le levier favorise un déplacement rapide et simplifie les opérations de nettoyage. Le systéme permet de peser les ingrédients directement dans la cuve en contrdlant les paramétres sur l’écran tactile.

Der Hebel erleichtert die schnelle Verschiebung und vereinfacht die Reinigungstatigkeiten. Das System gestattet das Abwiegen der Zutaten direkt im Kessel. Die Parameter werden auf dem Touchscreen kontrolliert.

La palanca facilita un facil desplazamiento y simplifica las operaciones de limpieza. El sistema permite pesar los ingredientes directamente en la cuba controlando los pardmetros en la pantalla téctil.

Pbiuar obecnewmBaeT BICTPOE 1 yA06HOE NepemelLieHie TeCTOMeca ANIA O4UCTHM. CucTeMa No3BoNAET B3BELLIMBATL MHMPeANEHTLI HEMOCPeACTBEHHO B EXKe, YNPaB/IAA NapamMeTpaMm Mpy MOMOLLV CEHCOPHOMO 3KpaHa.

*Bypass function available for machine use in manual, in the event of faults on the touch screen.

*Funzione Bypass disponibile per uso della macchina in manuale, in caso di avaria del touch screen

*Fonction Bypass disponible pour utilisation de la machine en manuel, en cas de panne de l'écran tactile.

*Bypass-Funktion verfugbar fir die Bedienung der Maschine im Handbetrieb, falls der Touchscreen defekt sein sollte.

*Funcion Bypass disponible para uso de la maquina en manual, en caso de averfa de la pantalla tactil.

*OyHKUWA “bypass” nocTynHa AnA MalLMH Npy 3KCMAyaTaLyii B PyYHOM PeriMe, B CIlyHae HeMCrPaBHOCTEl Ha CEHCOPHOM 3KpaHe.




OPTIONAL OPTIONAL

OPTIONAL OPTIONAL

EN OPTION EN OPTION

TOUCH SCREEN F2 - ECRAN TACTILE F2 SONDERAUSSTATTUNG TOUCH SCREEN PROGRAMMABILE A COLORI - ECRAN TACTILE PROGRAMMABLE EN COULEURS SONDERAUSSTATTUNG

TOUCHSCREEN F2 - PANTALLA TACTIL F2 - CEHCOPHAA 3KPAH F2 OPCIONALES PROGRAMMIERBARER FARB-TOUCHSCREEN - PANTALLA TACTIL PROGRAMABLE DE COLORES - LIBETHOV MPOMPAMMUPYEMBIA CEHCOPHBI 3KPAH OPCIONALES
onmm orumm

TOUCH SCREEN «F2» COLOUR PROGRAMMABLE rouch screen

FOR MIXER WITH FIXED BOWL 55 Asiaomsor cisrun A rcrovecon ¢ omvosion mowor - FOR MIXER WITH FIXED BOWL R iiasitoumoe cianta: i rciovecan c omcsosmton poson oo

Touch Colour touch screen* + PLC

Screen F2* _ with multiple programming

Touch Screen F2* Touch screen* a colori + PLC

Ecran tactile F2* ! . - Ecran tactile* couleurs + PLC
Touchscreen F2* ' , 8 Farb-Touchscreen* + PLC

Pantalla tactil F2* - ' ; Y i Pantalla tactil* de colores + PLC
CeHcopHbIi 3kpaH F2* . LiBeTHoW cercopHbIi ancnnen * + MK

SAVES UP T0 99 PROGRAMS
'MEMORIZZA FINO A 99 PROGRAMMI
MEMORISE JUSQU’A 93 PROGRAMMES
SPEICHERPLATZ FUR BIS ZU 83 PROGRAMME
MEMORIZA HASTA 93 PROGRAMAS
COXPAHAET [0 99 MPOrPAMM

The hygienic touch-screen simplifies control and with the addition of the probe (optional) allows the dough temperature to be read. @ The colour touch-screen saves up to 99 recipes (each with 10 phases) and with the addition of the probe (optional) allows the dough temperature to be read.

Il touch-screen igienico semplifica il controllo e con laggiunta della sonda (optional) permette la lettura della temperatura dell'impasto. Il touch-screen a colori memorizza fino a 99 ricette (ognuna con 10 fasi) e con l'aggiunta della sonda (optional) consente la lettura della temperatura dell'impasto.
L'écran tactile hygiénique simplifie le contréle et, en ajoutant la sonde (en option), il permet de lire la température de la pate. L’écran tactile en couleurs mémorise jusqu’a 99 recettes et, en ajoutant la sonde (en option), il permet de lire la température de la pate.

Der hygienische Touchscreen vereinfacht die Kontrolle. Wenn zusatzlich der Fuhler als Sonderausstattung vorhanden ist, lasst sich die Teigtemperatur erfassen. Der Farb-Touchscreen kann bis zu 99 Rezepte speichern (jedes mit 10 Phasen).

La pantalla tactil higiénica simplifica el control y con el afiadido de la sonda (opcional) permite la lectura de la temperatura de la masa. Wenn zusétzlich der Fuhler als Sonderausstattung vorhanden ist, lasst sich die Teigtemperatur erfassen.

TUrVieHNYHbIM CEHCOPHBIN 3KPaH yrpoLLaeT yripasneHue, a bnarofapA AOMOMHUTENBHOMY AAaTHMKY (OMLVA) MO3BOMAET CUATLIBATL TEMMEpaTypy TecTa. La pantalla tactil de colores memoriza hasta 99 recetas (cada una con 10 fases) y con el afadido de la sonda (opcional) permiten la lectura de la temperatura de la masa.

LIBeTHO CEHCOPHbIN 3KpaH coxpaHAeT Ao 99 peLienToB, Karmadbli M3 KOTOpbIX COCToMT 13 10 3TanoB, a NPy NMOMOLLM AaTuMKa (0NuKs) No3BOMAET CYTLIBATL TEMMepaTypy TecTa.

*Bypass function available for machine use in manual, in the event of faults on the touch screen. *Bypass function available for machine use in manual, in the event of faults on the touch screen.
“Funzione Bypass disponibile per uso della macchina in manuale, in caso di avaria del touch screen *Funzione Bypass disponibile per uso della macchina in manuale, in caso di avaria del touch screen.
*Fonction Bypass disponible pour utilisation de la machine en manuel, en cas de panne de ['écran tactile. *Fonction Bypass disponible pour utilisation de la machine en manuel, en cas de panne de |'écran tactile.
*Bypass-Funktion verfligbar fiir die Bedienung der Maschine jm Handbetrieb, falls der Touchscreen defekt sein sollte *Bypass-Funktion verfugbar fir die Bedienung der Maschine im Handbetrieb, falls der Touchscreen defekt sein sollte 1 5
*Funcion Bypass disponible para uso de la maquina en manual, en caso de averia de la pantalla tactil “Funcién Bypass disponible para uso de la maquina en manual, en caso de averia de la pantalla tactil
*OyHKUMA “bypass” AOCTyMHa AN1A MaLLIMH MU 3KCMyaTaLyy B PYHHOM PErMME, B Cy4ae HEMCMPaBHOCTEN Ha CEHCOPHOM 3KpaHe: *OyHKUMA “bypass” AOCTYNHa ANA MaLLVH NPY 3KCM/yaTaLuy B PyYHOM PexiMe, B Clydae HeMCrpaBHOCTEl Ha CeHCOPHOM 3KpaHe.




OPTIONAL OPTIONAL
OPTIONAL SENAL
EN OPTION EN OPTION
SONDERAUSSTATTUNG SONDA DI TEMPERATURA AD INFRAROSS! - SONDA DE TEMPERATURE A INFRAROUGES SONDERAUSSTATTUNG

MYJIbTUMPOrPAMMHbIA TAMMEP OPCIONALES MANUELLER INVERTERGESTEUERTER GESCHWINDIGKEITSREGLER - SONDA DE TEMPERATURA POR INFRARROJOS - IHOPAKPACHbIA TEMMEPATYPHBIN IATHYMK OPCIONALES
onmm orumm

TIMER MULTI PROGRAM Infra-red TEMPERATURE PROBE

FOR MIXER WITH FIXED BOWL 55 Asiaomsor cisrun A rcrovecon ¢ omvosion mowor - FOR MIXER WITH FIXED BOWL R iiasitoumoe cianta: i rciovecan c omcsosmton poson oo

Timer Infra-red

Multi Program _ temperature probe

Timer Multi Program o ¥ Sonda di temperatura ad infrarossi
Timer multi-programme " Sonde de température a infrarouges
Multi-Program-Timer ; = Infrarot-Temperaturfihler
Temporizador multiprograma =T I - v 1 Sonda de temperatura por infrarrojos
MynbTVnporpamMMHbI TalMep ™| | WMH$paKpacHbI TEMNepaTypHbIA AaT4MK

Associable control panels (optional)

Pannelli di controllo associabili (optional)

Panneaux de commande compatibles (en option)

Bedienfelder, die zugeordnet werden konnen (Sonderausstattung)
Paneles de control que se puede asociar (opcional)

C cOOTBETCTBYIOLLMMM NaHENAMM yripaBnieHna (onums)

The timer allows multiple programming of the work cycles; with the addition of the probe (optional), the dough temperature can be read. @ The infra-red probe, associated with a optional reading screen (Touch F2*, Touch+PLC*, Timer multi program), allows the dough temperature to be read.

Il timer permette programmazioni multiple dei cicli di lavorazione; con 'aggiunta della sonda (optional) & possibile leggere la temperatura dell'impasto. La sonda ad infrarossi, associata ad uno schermo di lettura opzionale (Touch F2*, Touch+PLC*, Timer multi program), permette la lettura della temperatura dell'impasto.

Le timer permet d’assurer des programmations multiples des cycles de travail ; en ajoutant la sonde (en option), la température de la pate peut étre contrélée. La sonde a infrarouges, associée a un écran de lecture en option (écran tactile F2*, écran tactile + PLC*, Timer multi-programme) permet de contréler la température de la pate.
Der Timer gestattet die Mehrfachprogrammierung der Arbeitszyklen. Wenn zusatzlich der Fihler als Sonderausstattung vorhanden ist, lasst sich die Teigtemperatur erfassen. Der Infrarotflihler gestattet, wenn er einem zusatzlichen Lesebildschirm zugeordnet wird (Touch F2*, Touch+PLC*, Multi-Program-Timer) die Erfassung der Teigtemperatur.

El temporizador permite programaciones multiples de los ciclos de elaboracién; con el afiadido de la sonda (opcional) se puede leer la temperatura de la masa. La sonda por infrarrojos, asociada a una pantalla de lectura opcional (Touch F2*, Touch+PLC*, Temporizador multiprograma) permite la lectura de la temperatura de la masa.
TaiMep No3B0ONAET MHOrOKPATHO MPOrpPaMMKPOBaTL Pabouve LMKIIbI; C MOMOLLIbIO [OMOJHUTENLHOMO AaTHMKa (OMLMA) MOXHO CHMTLIBATL TeMMepaTypy TecTa. VHdpaKpacHbIi JaTUWK, BCTPOEHHbI B OLHY W3 NepeymnciieHHbIX MaHenei ynpasneHua: ceHcopHaa F2, ceHcopHaA + MporpaMMypyeMan, MynbTUNPOrpamMMHbIi TaiiMep),

NO3BONIAET CYNTLIBATL TEMMEPATYpPyY TeCTa.

*Bypass function available for machine use in manual, in the event of faults on the touch screen.
*Funzione Bypass disponibile per uso della macchina in manuale, in caso di avaria del touch screen.

*Fonction Bypass disponible pour utilisation de la machine en manuel, en cas de panne de |'écran tactile.

*Bypass-Funktion verfligbar fir die Bedienung der Maschine im Handbetrieb, falls der Touchscreen defekt sein sollte ‘] 7
“Funcion Bypa: isponible para uso de la maquina en manual, en caso de averia de la pantalla tactil

*OyHKUMA “bypass” AOCTYNHa ANA MaLLVH NPY 3KCM/yaTaLuy B PyYHOM PexiMe, B Clydae HeMCrpaBHOCTEl Ha CeHCOPHOM 3KpaHe.




OPTIONAL
OPTIONAL
EN OPTION
SONDERAUSSTATTUNG
MANUELLER INVERTERGESTEUERTER GESCHWINDIGKEITSREGLER - REGULADOR DE VELOCIDAD MANUAL POR INVERTER - PY4YHAA PEMYJIMPOBKA CKOPOCTV HBEPTOPA OPCIONALES

INVERTER wmanua SPEED REGULATOR

FOR MIXER WITH FIXED BOWL 55 iisiooms or ciosrun A recrovecon ¢ owvosion mowon o

REGOLATORE DI VELOCITA’ MANUALE AD INVERTER - REGULATEUR DE VITESSE MANUEL A VARIATEUR

Manual speed
control panel*

Pannello per controllo manuale della velocita*
Panneau pour contréle manuel de la vitesse*

Tafel fur die manuelle Steuerung der Geschwindigkeit*
Panel para control manual de la velocidad*

[NaHenb yrpaBneHnA ¢ py4HbIM KOHTPOSIEM CKOPOCTU®

Inverter
technology

Tecnologia ad inverter
Technologie a variateur
Invertertechnologie
Tecnologia por inverter
TexHonoruA vHeepTopa

The system allows manual speed adjustment.

Il sistema permette la regolazione manuale della velocita.

Le systéme permet de régler manuellement la vitesse.

Das System gestattet die manuelle Einstellung der Geschwindigkeit.
El sistema permite la regulacién manual de la velocidad.

CycTeMa No3BONAET PeryMpoBaTh CKOPOCTb BPYUHYIO.

‘Omsy on Supreme and Gold models
*Solo su modelli Supreme e Gold
*Sur modéles Supreme et Gold seulement
*Nur fur die Modelle Supreme und Gold
*Solo en modelos Supreme y Gold
*TonbKo AnA Mopenei Supreme u Gold

OPTIONAL

OPTIONAL

REGOLATORE DI VELOCITA” AUTOMATICO E PROGRAMMABILE - REGULATEUR DE VITESSE AUTOMATIQUE ET PROGRAMMABLE EN OPTION
AUTOMATISCHER UND PROGRAMMIERBARER GESCHWINDIGKEITSREGLER - REGULADOR DE VELOCIDAD MANUAL POR INVERTER SONDERAUSSTATTUNG
ABTOMATUYECKAA 1 MPOrPAMMUPYEMAA PETYJIMPOBKA CKOPOCTW IHBEPTOPA OPCIONALES
onummn

AUTOMATIC SPEED REGULATOR withprosramming

FOR MIXER WITH FIXED BOWL R iisitoumor coon ra. i rciovecos c onmdvoson goson oo

SAVES UP TO 99 PROGRAMS

'MEMORIZZA FINO A 99 PROGRAMMI
MEMORISE JUSQU’A 99 PROGRAMMES
SPEICHERPLATZ FUR BIS ZU 93 PROGRAMME
MEMORIZA HASTA 99 PROGRAMAS
COXPAHAET 00 93 MPOrPAMM

Colour touch screen* + PLC
with multiple programming

Touch screen* a colori + PLC

Ecran tactile* couleurs + PLC
Farb-Touchscreen* + PLC

Pantalla tactil* de colores + PLC
LiBeTHo# ceHcopHbI 3kpaH* + MK

Inverter
technology**

Tecnologia ad inverter**
Technologie a variateur**
Invertertechnologie**
Tecnologia por inverter*
TexHonorvA nHeepTopa*™

Q The colour touch-screen simplifies control and the system allows automatic programming of the speed.
Il touch-screen a colori semplifica il controllo ed il sistema permette la programmazione automatica della velocita.
Lécran tactile couleurs simplifie le contréle et le systéme permet une programmation automatique de la vitesse.
Der Farb-Touchscreen vereinfacht die Kontrolle. Das System gestattet die automatische Programmierung der Geschwindigkeit.
La pantalla tdctil de colores simplifica el control y el sistema permite la programacién automatica de la velocidad.
LIBeTHOI CEHCOPHBIN 3KPaH YMpoLLaeT yrpasrieHiie, a c1cTeMa no3BosiAeT aBTOMaTUYECKW MPOrpaMMUPOBaTL CKOPOCTb.

**Only on Supreme and Gold models
**Solo su modelli Supreme e Gold

**Sur modeles Supreme et Gold seulement
**Nur fur die Modelle Supreme und Gold
**Solo en modelos Supreme y Gold
**TonbKko AnA Mopenen Supreme 1 Gold

*Bypass function available for machine use in manual, in the event of faults on the touch screen.

“Funzione Bypass disponibile per uso della macchina in manuale, in caso di avaria del touch screen

*Fonction Bypass disponible pour utilisation de la machine en manuel, en cas de panne de |'écran tactile.

*Bypass-Funktion verfugbar fir die Bedienung der Maschine im Handbetrieb, falls der Touchscreen defekt sein sollte

“Funcién Bypass disponible para uso de la maguina en manual, en caso de averia de la pantalla tactil

*OyHKUWA “bypass” AOCTyNHa ANA MaLLMH MPY SKCMyaTaLun B PyYHOM PeXMME, B ClyYae HeUCrpaBHOCTEl Ha CEHCOPHOM 3KpaHe.



OPTIONAL OPTIONAL
OPTIONAL OPTIONAL
EN OPTION EN OPTION
SONDERAUSSTATTUNG UTENSILI SPECIALI - USTENSILES SPECIAUX SONDERAUSSTATTUNG
ABDECKUNG AUS ALUMINIUMGUSS - COBERTURA EN FUSION DE ALUMINIO - KPBILLIKA 13 JIATOO ATIOMIHIAS OPCIONALES SPEZIALWERKZEUGE - UTENSILIOS ESPECIALES - CTIELIMATIBHBIE HCTPYMEHTI OPCIONALES

CAST ALUMINIUM COVER
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COPERTURA IN FUSIONE DI ALLUMINI - REVETEMENT EN FONTE D’ALUMINIUM

AVAILABLE ON UNIMIX

AND SUPREME VERSIONS
WITH FIXED BOWL WITH
CAPACITY OVER 80 KG DOUGH

MAKE IT
INDESTRUCTIBLE

RENDILA INDISTRUTTIBILE

RENDEZ-LE INDESTRUCTIBLE

MACH IHN UNZERSTORBAR

HAZ QUE SEA INDESTRUCTIBLE

COENAUTE BALLI TECTOMEC HECOKPYLLUVMMbBIM

8-SHAPED TOOL

* Long-lasting tool, manufactured in AISI

SPATULA

« Long-lasting tool, in AISI 304 stainless

431 stainless steel with polished finish to steel. Used for uneven dough (e.g.

facilitate cleaning. Suitable for intense Shortcrust pastry). Available from 80 kg to
UTENSILE AOTTO mixing. Available from 80 kg to 300 kg. SPATOLA 300kg.

« Utensile ad alta durata, realizzato in « Utensile ad alta durata, realizzato in
USTENSILE EN HUIT d alta d . ato | SPATULE Jlta durata,

acciaio inox con finitura lucida acciaio inox . Utilizzato per
ALS 8 GEFORMTES WERKZEUG per facilitare la pulizia. Adatto ad impasti SPAC,HTEL impasti non omogenei (es.pasta frolla).
UTENSILIO EN OCHO intensivi. Disponibile da 80 kg a 300 kg. ESPATULA Disponibile da 80 kg a 300 kg.

« Ustensile longue durée, en acier « Ustensile longue durée, en acier
CHMPAJT!ID B GOPME inoxydable AISI 431, finition brillante pour JIONATKA inoxydable AISI 304. Pour pates non
BOCbMEPKMU faciliter le nettoyage. Adapté pour pates homogeénes (ex. pate sablée). Disponible

lourdes. Disponible de 80 kg a 300 kg.

» Sehr langlebiges Werkzeug aus
Edelstahl AISI 431 mit glanzender
Oberflache zur leichteren Reinigung.
Geeignet fur intensive Teigsorten.
Erhaltlich mit 80 kg und 300 kg.

* Utensilio de alta duracién, realizado en
acero inoxidable AISI 431 con acabado
brillante para facilitar la limpieza.
Adecuado para amasados intensivos.
Disponible de 80 kg a 300 kg.
*[lonroBeYHbIW MHCTPYMEHT,
W3rOTOBMNEHHbIN U3 HEPXKaBeHoLLe cTanu
AlIS| 431, noBepXHOCTb KOTOpPOro
nonvpoBaHa Ansi ygo6cTBa OYUCTKU.
MoaoxoAanT ANS MHTEHCUBHOM
akcnnyatauuun. floctyneH ans
TectomecoB oT 80 o 300 kr.

ROUND COLUMN

« Long-lasting tool, manufactured in AISI
304 stainless steel with polished finish to

de 80 kga 300kg.

« Sehr langlebiges Werkzeug aus
Edelstahl AISI 304. Verwendet flr nicht
homogene Teigsorten (z. B. Murbeteig).
Erhaltlich mit 80 kg und 300 kg.

« Utensilio de alta duracién, realizado en
acero inoxidable AISI 431 con acabado
brillante para facilitar la limpieza.
Adecuado para amasados intensivos.
Disponible de 80 kg a 300 kg.
efloNnroBeYHbIW MHCTPYMEHT,
M3roTOBMEHHbIN U3 HepXKaBetoLLeii cTanm
AlIS| 304. NpepHasHavyeH Ans
NPUroTOBMNEHNS, HanpyuMep, NecOYHOro
Tecta. [ocTtyneH ans Tectomecos ot 80
0o 300 kr.

SCRAPER

« Long-lasting tool, in AISI 304 stainless
steel and food-grade plastic material.

PIANTONE TONDO faclilc ceening Sulaolo o sreasyor | RASCHIATORE e for sl deugh, T evrlyscapos

DISPONIBILE SU VERSIONI UNIMIX E COLONNE ROND.E dough during the mixing bhase. RACLEUR » Utensile ad alta durata,. realizzato in

SUPREME A VASCA FISSA CON CAPACITA’ RUNDE STUTZSAULE + Utensile ad alta durata, realizzato in AUSSCHALER acciaio inox AlSI| 304 e materiale plastico

SUPERIORI A 80 Kg DI IMPASTO BARRA CENTRALREDONDA 0ot eii 2 Duizia, Adatio ac mpasti | RASCADOR Appiccioas,. raschia emogencaments i
KPYI'TIbI1 OTCEKATEJ1b grassi o lievitati (panettoni), evita che CKPEBOK bordo verticale della vasca.

DISPONIBLE SUR VERSIONS UNIMIX ET
SUPREME A CUVE FIXE DE CAPACITES
SUPERIEURES A 80 KG DE PATE

ERHALTLICH FUR DIE AUSFUHRUNGEN
UNIMIX UND SUPREME MIT FESTEM KESSEL
UND EINEM TEIGFASSUNGSVERMOGEN VON

MEHR ALS 80 KG

DISPONIBLE EN VERSIONES UNIMIX'Y
SUPREME DE CUBA FIJA CON CAPACIDADES
SUPERIORES A 80 KG DE MASA

OOCTYMHO 4719 MOOENEN UNIMIX A
SUPREME C OMKCMPOBAHHOW OEHOW A
OEBbEMOM BOJIEE 80 KI™ M0 TECTY

.-

I'impasto si strappi nella fase d’'impasto.

« Ustensile longue durée, en acier
inoxydable AISI 304, finition brillante pour
faciliter le nettoyage. Indiqué pour pates
grasses ou levées (panettoni), évite que
la pate se déchire en phase de
pétrissage.

« Sehr langlebiges Werkzeug aus
Edelstahl AISI 304 mit glanzender
Oberflache zur leichteren Reinigung.
Geeignet fur fette oder aufgegangene
Teige (Panettone). Es wird vermieden,
dass der Teig in der Knetphase reif3t.

« Utensilio de alta duracion, realizado en
acero inoxidable AISI 304 con acabado
brillante para facilitar la limpieza.
Adecuada para masas grasas o
fermentadas (panettoni), evita que la
masa se rompa en lafase de amasado.

* lonroBeYHbI# MHCTPYMEHT,
N3roTOBMEHHBIN U3 HepXaBetoLLe cTanm
AIS| 304, noBepxHOCTb KOTOpPOro
nonuposaHa Ans yAo6cTBa oOunCTKM.
MoaxoAnT ANS XUPHOTO MK
nofHsiBLLerocs Tecta (Hanpumep, Ans
naHeTTOHe), No3BonuT mnabexartb
pa3spbIBOB TECTa Ha dTane 3ameca.

« Ustensile longue durée, en acier
inoxydable AISI 304 et matiere plastique
alimentaire. Pour pates collantes, il racle
de fagon homogeéne le bord vertical de la
cuve.

« Sehr langlebiges Werkzeug aus
Edelstahl AISI 304 und
lebensmittelgerechtem Kunststoff.
Verwendet fur klebrige Teigsorten. Schalt
gleichméaBig den vertikalen Kesselrand
ab.

« Utensilio de alta duracion, realizado en
acero inoxidable AISI 304 y material
plastico alimentario. Utilizado para masas
pegajosas, rasca de manera homogénea
elborde vertical de la cuba.

*« lonroBeYHbIW MHCTPYMEHT,
M3roTOBMEHHbIN U3 HepXKaBetoLLeii cTanm
AIS| 304 »n nuwesBoro nnacTuka.
MpenHasHavyeH AnNs NpuroToBneHus
JIMNKOro TecTa, MOCKOIbKY PaBHOMEPHO
cockabnusaeT BepTUKanbHbIA Kpaw
aexu.



TECNOLOGIE E DIMENSIONI VASCA - TECHNOLOGIES ET DIMENSIONS CUVE
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TECHNOLOGIES AND BOWL DIMENSIONS
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«ONE» ce (il

AUTOMATIC SPIRAL MIXER WITH FIXED BOWL

When simplicity also means quality. The ONE spiral mixer has been designed to reduce the sale price while meeting all the customer’s needs. It features
one motor, painted steel structure, bowl, spiral, safety grill and all parts that come into contact with the product are made from stainless steel. The
times and dough quality are similar to those of a traditional dough mixer. Suitable for mixing doughs with a minimum liquid content of 60%.

IMPASTATRICE A SPIRALE AUTOMATICA A VASCA FISSA

Quando la semplicita puo voler dire anche qualita. Limpastatrice a spirale modello ONE é stata pensata per ridurre il prezzo di vendita pur soddisfando
a pieno le esigenze del cliente. E una impastatrice con un solo motore, carpenteria in acciaio verniciato, vasca, spirale, griglia di protezione e tutti i
particolari a contatto con il prodotto in acciaio inox. | tempi e la qualita di impasto non cambiano rispetto ad una impastatrice tradizionale. Adatta per
impastare paste con minimo il 60% di liquidi.

PETRIN A SPIRALE AUTOMATIQUE A CUVE FIXE

Lorsque la simplicité peut également signifier qualité. Le pétrin a spirale modele ONE a été concu pour réduire le prix de vente tout en répondant
pleinement aux exigences du client. Il s'agit d'un pétrin doté d'un seul moteur, d’'une charpenterie en acier peint, d'une cuve, d'une spirale, d'une grille
de protection et toutes les parties en contact avec le produit sont en acier inox. Le temps et la qualité de pétrissage ne changent pas par rapport a un
pétrin traditionnel. Indiqué pour le pétrissage de pates ayant au moins 60 % de liquides.

AUTOMATISCHER SPIRALKNETER MIT FESTEM KESSEL

Wenn Einfachheit auch Qualitdt bedeuten kann. Das Spiralknetermodell ONE ist vom Konzept her giinstig in der Anschaffung, wird aber trotzdem den
Anspriichen des Kunden vollauf gerecht. Einmotoriger Kneter, Rahmenkonstruktion aus lackiertem Stahl; Kessel, Spirale, Schutzgrill und samtliche
Komponente, die mit dem Produkt in Beriihrung kommen sind aus Edelstahl. Die Knetzeiten und die Teigqualitdt unterscheiden sich nicht von denen
einer konventionellen Knetmaschine. Geeignet zum Kneten von Teigen mit mindestens 60% FlUssigkeitsanteil.

AMASADORA DE ESPIRAL AUTOMATICA DE CUBA FLJA

Quando la semplicita puo voler dire anche qualita. Limpastatrice a spirale modello ONE é stata pensata per ridurre il prezzo di vendita pur soddisfando
a pieno le esigenze del cliente. E una impastatrice con un solo motore, carpenteria in acciaio verniciato, vasca, spirale, griglia di protezione e tutti i
particolari a contatto con il prodotto in acciaio inox. | tempi e la qualita di impasto non cambiano rispetto ad una impastatrice tradizionale. Adatta per
impastare paste con minimo il 60% di liquidi.

ABTOMATUYECKASA CMUPAJIbHAAl TECTOMECUJIbHASAl MALLMHA CO CTALLUOHAPHOW [EXKEIA

Korga npocTtota fABNAETCA CMHOHMMOM KayecTBa. CnupanbHas TectomecunbHas MalwwvHa ONE paspaboTaHa C Lefiblo CHU3WUTb CTOMMOCTb
060pyA0BaHNSA, HO MPU STOM MOMIHOCTbIO YAOBNETBOPUTb MOTPEOHOCTM 3aKasunKa. JTa TECTOMECHSIbHAA MallMHa OCHALIeHa OfHWM MOTOPOM, ee
KOpMyC U3rOTOB/IEH W3 KPaLLeHOW CTanu, a AeXa, Cupalb, 3aliMTHAA peLleTKa U Bce AeTanu, conpuKacatlowmecs ¢ NpogyKTamMi, U3roToB/eHbl 13
HepKaBetowen ctanu. CKOPOCTb MPUIOTOBIEHUA M KAuecTBO TeCTa TaKoe e, Kak M Y OOblYHbIX TECTOMECWSIbHbIX MawwwuH. MpegHasHaveHa Anis
NPUrOTOBJIEHNA TECTa HOPMasIbHOW BIAXKHOCTM (MpriMepHo 600 r Bofbl Ha 1 K MyKn).

One motor - two timers - without bowl reversal

Un motore - due timer - senza inversione vasca

Un moteur - deux timers - sans inversion cuve

Ein Motor - Zwei Zeitschalter - ohne Rechts-Links-Lauf Kessel
Un motor - dos temporizadores - sin inversion de cuba
OpnvH asuratens - [IBa Tanmepa - be3 pesepca gexm

M40 M60
Dough Capacity (Kg) 06bEM fiexm mo Tecry (Kr) 40 60
Flour Capacity (Kg) 06bEM siexm no myke (Kr) 25 37
Bowl Capacity (1) 06bEMm pexn (n) 70 96
Bowl diameter (@ cm) [Jnamep pexm (cv @) 53 58
Spiral Motor (kW) MowwHoctb fBuratena awpan (kBr) 1.5/3.0 1.5/3.0
Bowl Motor (kW) MotwHocTb aBuratens aexm (KBr) - -
Dimension (cm) Pa3mep (cm) 105x57x112h 110x63x112h BOWL GRID GUARD ONLY AVAILABLE FOR SUPPLY OUTSIDE EU MARKETS
Weight (Kq) Bec (k) 260 325 RIPARO VASCA GRIGLIATO FORNIBILE SOLO PER MERCATI EXTRA CE
€It Rg GRILLE DE PROTECTION CUVE, DISPONIBLE UNIQUEMENT POUR MARCHES HORS UE
KESSELTRENNSCHUTZ MIT GITTER, NUR FUR MARKTE AUSSERHALB DER EU LIEFERBAR
Code Packaging™ K Py PROTECCION DE CUBA CON REJILLA SE SUMINISTRA SOLO PARA MERCADOS EXTRA UE
0d€ Fackaging 0/ ynaKoBkv 3ALUVTHAA PELIETKA TONIbKO 1A CTPAH BHE 30HbI EC
O Wooden pallet Wooden pallet+Cardboard packaging I:l Wooden cage
25 [epessHHas nanema A lManema+kapmoHHas kopobka [epeesiHHas obpewémka
*Packaging, specifications on page 98 - *Imballi, specifiche a pag 98 - *Emballages, caractéristiques en page 98

*Verpackungen, Spezifikationen auf S. 98 - *Embalajes, especificaciones en la pag. 98 - *YnakoBouHble AaHHbIe Ha cTp. 98

«SOFT»

AUTOMATIC SPIRAL MIXER WITH FIXED BOWL

SOFT is a spirai mixer designed for medium soft doughs, with a minimum liquid content of 60%. It features all the requisites of a standard machine: two
motors, reverse bowl rotation, 2 timers, possibility of working either in manual or automatic mode and mounted on wheels to facilitate moving it. AH
parts that come into contact with the product are made from stainless steel as required by the standard.

IMPASTATRICE A SPIRALE AUTOMATICA A VASCA FISSA

E una impastatrice a spirale pensata per impasti medio soffici, minimo il 60% di liquidi. Ha tutti i requisiti di una macchina standard, due motori
inversione moto vasca, 2 timer, possibilita di lavorare sia in manuale che in automatico e inoltre viene montata su ruote per facilitare lo spostamento
della stessa. Tutti i particolari che vanno a contatto con il prodotto sono in acciaio inox come prevede la norma.

PETRIN A SPIRALE AUTOMATIQUE A CUVE FIXE

C'est un pétrin a spirale congu pour le pétrissage de pates moyennement tendres, avec au moins 60 % de liquides. Il possede toutes les caractéristiques
d'une machine standard, a savoir deux moteurs pour l'inversion du mouvement de la cuve, 2 minuteries, la possibilité de travailler soit en mode
manuelle, soit en mode automatique. De plus, il est monté sur roues pour faciliter son déplacement. Toutes les piéces en contact avec le produit sont
en acier inox tel que le prévoit la norme.

AUTOMATISCHER SPIRALKNETER MIT FESTEM KESSEL

Dieser Spiralkneter ist fir mittelweichen Teig mit mindestens 60% Flissigkeitsanteil ausgelegt. Er bringt alle Voraussetzungen einer Standardmaschine
mit: Zwei Motoren, Umkehr der Kesselrotation, 2 Zeitwerke, Hand- und Automatikbetrieb. AuBerdem ruht die Anlage auf Rollen und ist damit leicht
verfahrbar. Alle Teile, die mit dem Produkt in Beriihrung kommen, sind vorschriftsgemaf aus Edelstahl hergestellt.

AMASADORA DE ESPIRAL AUTOMATICA DE CUBA FIJA

Es una amasadora de espiral pensada para masas medio suaves, con minimo el 60% de liquidos. Tiene todos los requisitos de una maquina estandar,
dos motores de inversidon del movimiento de la cuba, 2 temporizadores, posibilidad de trabajar tanto en manual como en automético y ademas se
monta sobre ruedas para facilitar el desplazamiento de la misma. Todos los detalles que entran en contacto con el producto son de acero inoxidable
como prevé la norma.

ABTOMATUYECKASA CNUPAJIbHAAl TECTOMECUJIbHASAl MALLMHA CO CTALLMOHAPHOW AEXON

OTa cnvpasnbHaa TeCTOMeCUNbHaA MalluHa nNpeAHa3HayeHa AnsA NPUroToBNEHUA TecTa CpeAHelt ryctoTbl (nprmepHo 600 r Boabl Ha 1 Kr MyKu). 3Ta
MoZenb obnalaeT BCeMU XapakTeprCTMKaMU CTaHAAPTHOW MaLLMHBbI: Ba MOTOPA — OfMH C PEBEPCOM LA AeXKU, APYroi — ANA MeCcUsibHOro opraHa, ea
TalilMepa, BO3MOXHOCTb paboTaTh Kak B Py4YHOM, Tak M B aBTOMATUUYECKOM PEXMME, KPOME TOro, MalllHa OCHaLleHa KonecukamMu, YTo YNpoLlaeT ee
nepemelyeHue. CornacHo TpeboBaHMsAM HOPMaTMBHbIX JOKYMEHTOB, BCE AeTanu, ConpuKacatoLmecs ¢ NpoayKTamu, U3roToBNEHbI U3 HepXKaBeloLLel
cTanm.

Two motors - Reversing direction of rotation bow! - Two electronic timers

Due motori - Inversione senso di rotazione vasca - Due Timer elettronici

Deux moteurs - Inversion sens de rotation cuve - Deux timers électroniques

Zwei Motoren - Rechts-Links-Lauf Kessel - Zwei elektronische Zeitschalter

Dos motores - Inversion sentido de rotacion cuba - Dos temporizadores electrénicos
[1Ba aBuratend - PeBepc BpalleHna aexu - [1Ba aneKTpOHHbIX Taimepa

M80 M160
Dough Capacity (Kg) 06bém fexu no Tecty (kr) 80 160
Flour Capacity (Kg) 06bEM fiexm no myke (Kr) 50 100
Bowl Capacity (1) 06bEm aexm (n) 142 273
Bowl diameter (@ cm) Huametp pexm (cv @) 70 90
Spiral Motor (kW) MoluHoctb ABvratena cpani (kBr) 1.3/3.7 3/5.2
Bowl Motor (kW) MowHocTb ABuraTens aexm (kBr) 0.25 0.55
Dimension (cm) Pa3mep (cm) 120x73x120h 142x93x145h BOWL GRID GUARD ONLY AVAILABLE FOR SUPPLY OUTSIDE EU MARKETS
- RIPARO VASCA GRIGLIATO FORNIBILE SOLO PER MERCATI EXTRA CE
Weight (Kg) Bec (Kr) 380 620 GRILLE DE PROTECTION CUVE, DISPONIBLE UNIQUEMENT POUR MARCHES HORS UE
KESSELTRENNSCHUTZ MIT GITTER, NUR FUR MARKTE AUSSERHALB DER EU LIEFERBAR
Code Packaqing™ k ” ® A PROTECCION DE CUBA CON REJILLA SE SUMINISTRA SOLO PARA MERCADOS EXTRA UE
00€ Fackaging O/ yNaKoBKY 3ALUMTHAA PELLETKA TOJBKO JU1 CTPAH BHE 30HbI EC
O Wooden pallet Wooden pallet+Cardboard packaging I:l Wooden cage
[epeesHHas nanema A lManema+kapmoHHas kopobka [epessHHas obpewémka
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*Packaging, specifications on page 98 - *Imballi, specifiche a pag 98 - *Emballages, caractéristiques en page 98
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TECHNOLOGIES AND BOWL DIMENSIONS

EFFEDUE

FOR MIXER WITH FIXED BOW

«UNIMIX»

C€

PER IMPASTATRICE A VASCA FISSA - POUR PETRIN A CUVE FIXE - FUR KNETER MIT FESTEM KESSEL
POR AMASADORA DE CUBA FIJA - /1A TECTOMECOB C ®/KCMPOBAHHOW JEMOV

| CB

Two motors - Reversing direction of rotation bowl - Two electronic timers
Due motori - Inversione senso di rotazione vasca - Due Timer elettronici
Deux moteurs - Inversion sens de rotation cuve - Deux timers électroniques
Zwei Motoren - Rechts-Links-Lauf Kessel - Zwei elektronische Zeitschalter

AUTOMATIC SPIRAL MIXER WITH FIXED BOWL

The body of the mixer is made of steel, the central tool, spiral arm and protective grid and bowl are all in stainless steel. This type of mixer is suitable for
bakeries and cake shops and allows for shorter working times to be obtatined. The work cycle can be manual or automatic with 2 speeds, both having
programmable timers. It is also possible to change the rotation of bowl! during the automatic cycle. Belt drivers eliminate vibration and noise: this
system gives a considerable saving in maintenance costs. The low voltage electrical system (24 volts) has an automatic protection system with a very
simple control panel for use in automatic or manual mode. The mixer complies with the latest CE regulations.

IMPASTATRICE A SPIRALE AUTOMATICA A VASCA FISSA

Il corpo della macchina é costruito in carpenteria d’acciaio verniciato. Il piantone, la vasca, la spirale e la griglia di protezione sono interamente in
acciaio inox. Questo tipo di impastatrice € adatta per panetterie, pasticcerie e pizzerie, permette di ottenere tempi di lavoro molto brevi. Macchina
molto versatile, particolarmente adatta alla realizzazione di impasti ad alta idratazione. Il ciclo di lavoro puo essere manuale od automatico a due
velocita, entrambe temporizzate; & possibile inoltre invertire la rotazione della vasca anche durante il ciclo automatico. La trasmissione utilizza cinghie
trapezioidali al fine di ridurre al minimo le vibrazioni e i rumori; questo sistema comporta inoltre una notevole riduzione dei costi di manutenzione.
Limpianto elettrico € in bassa tensione (24 v) con sistema di protezione automatico. Il quadro comandi & estremamente semplice e permette I'utilizzo
della macchina in manuale od automatico. Lintera macchina e in regola con I'ultima normativa macchine CE.

PETRIN A SPIRALE AUTOMATIQUE A CUVE FIXE

Le corps de la machine est construit en charpenterie d’acier. La barre centrale, la cuve, la spirale et la grille de protection sont entiérement fabriqués en
acier inox. Ce type de pétrin est adapté aux boulangeries-patisseries et permet d'obtenir des temps de travail trés brefs. Le cycle de travail peut étre
manuel ou automatique ; chaque cycle possede deux vitesses et une minuterie. Il est également possible d'invertir le sens de rotation de la cuve méme
en cycle automatique. La transmission se fait par le biais de courroies trapézoidales afin de réduire au minimum les vibrations et le bruit. Ce systéme
réduit considérablement les frais d'entretien. Linstallation électrique est en basse tension (24 V) et est équipée d'un systeme de protection
automatique. Le panneau des commandes est extrémement simple et permet d'utiliser la machine en mode manuel ou automatique. Lensemble du
pétrin répond aux dernieres normes CE.

AUTOMATISCHER SPIRALKNETER MIT FESTEM KESSEL

Der Maschinenkorpus ist als Stahlrahmenwerk ausgeftihrt. Stiitzsdule, Kessel, Spirale und Schutzgitter sind vollstandig aus Edelstahl hergestellt. Diese
Kneter, die sich fiir Backereien und Konditoreien eignen, ermdglichen sehr kurze Knetzeiten. Der Arbeitszyklus kann manuell oder automatisch, in
beiden Fallen zeitgeschaltet, mit zwei Geschwindigkeiten gesteuert werden. Auerdem lasst sich - auch im Automatikbetrieb - die Rotationsrichtung
des Kessels umkehren. Fiir den Antrieb werden Keilriemen verwendet, um Vibrationen und Gerduschentwicklung auf ein Mindestmal3 zu reduzieren.
Zudem ist dieses System sehr viel giinstiger bei den Wartungskosten. Die elektrische Anlage arbeitet mit Niederspannung (24 V) und einem
automatischen Schutzsystem. Das Bedienfeld ist duf3erst einfach gestaltet und ermdglicht die manuelle oder automatische Bedienung der Maschine.
Die gesamte Maschine entspricht den geltenden EGMaschinenrichtlinien.

AMASADORA DE ESPIRAL AUTOMATICA DE CUBA FIJA

El cuerpo de la maquina se ha construido de carpinteria metélica de acero. La columna, la cuba, la espiral y la rejilla de proteccién son completamente
de acero inoxidable. Este tipo de amasadora es apta para panaderias y pastelerias y permite obtener tiempos de trabajo muy breves. El ciclo de trabajo
puede ser manual o automatico y con dos velocidades, ambas temporizadas; ademas es posible invertir la rotacién de la cuba también durante el ciclo
auténomo. La transmision utiliza correas trapezoidales con el fin de reducir al minimo las vibraciones y los ruidos; ademas este sistema comporta una
reduccion considerable de los costes de mantenimiento. La instalacion eléctrica es de baja tensién (24 V), con sistema de proteccién automatico. El
cuadro de mandos es extremadamente simple y permite el uso de la maquina en manual o automatico. Toda la maquina cumple la dltima normativa
maquinas CE.

ABTOMATUYECKASA CMUPANIbHAAl TECTOMECUJIbHASAl MALLVUHA CO CTALLUOHAPHOW AEXON

Kopnyc mawuHbl n3rotoBneH u3 ctanu. Onopa, Aexa, cnuvpanb M 3alWTHaA pelleTKa MONHOCTbIO WM3roTOBNEHbI M3 HepXKaBelowen CcTanau.
TecTomecnnbHble MaLlVHbI 3TOFO TMa NPeAHa3HauyeHbl ANA NeKapeH Y KOHAUTEPCKIX, OHU NMO3BOJIAIOT COKPATUTb BPEMA NPUIroToBNEHUS. YNpaBneHne
pabounM LMKIOM OCYLLECTBIAETCA BPYUHYIO WU/ aBTOMATUYECKU, UCMOMb3yA ABE CKOPOCTY, MPUYEM B 0O0OUX PEXMMAX BOSMOXHO UCMO/b30BaHMe
Talilmepa. Kpome Toro, HanpaBneHue BpalleHUa OeXW MOXHO peBepcMpoBaTb TakXKe B aBTOHOMHOM pexuMe. B MaluvHe ncrnonb3yeTcs NpuBog ¢
TpaneuneBULHbIMYA PEMHAMM, YTO MO3BOMIAET CHU3UTb 4O MUHUMYMa YPOBeHb BUbpauun 1 wyma. Kpome Toro, sta cuctema no3BofseT CyLeCTBEHHO
COKpaTUTb pacxofbl Ha TexobcyxrBaHue. Micnonb3yeTca 351eKTpoobopyaoBaHe HU3KOro HanpsaxeHus (24 B) c aBTomaTnyeckor cuctemMon 3aLmThl.
MaHenb ynpaBneHWA 4Ype3BblYaiHO MPOCTa W MO3BOJIAET MCMOMb30BaTb MallMHY Kak B PYyYHOM, Tak M aBTOMAaTM4eCcKoM pexume. MalvHa
COOTBeTCTBYET TpeboBaHMAM nocnegHmx aupektns EC no malwvHHoMy o6opynoBaHuio.
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Dos motores - Inversion sentido de rotacion cuba - Dos temporizadores electronicos
[1Ba aBuratend - PeBepc BpalleHna aexu - [1Ba aneKTpOHHbIX Taimepa

M40 M60
Dough Capacity (Kg) 06bEm fexm no Tecty (Kr) 40 60
Flour Capacity (Kg) 06bEM aexm no myke (Kr) 25 37
Bowl Capacity (1) 06bEm fexn (n) 70 95
Bowl diameter (@ cm) [Jvametp pexm (cv @) 53 58
Spiral Motor (kW) MotwHocts aguratens aupany (kBr) 1.5/3.0 1.5/3.0
Bowl Motor (kW) MotwHocTb iBuraTensa aexiu (kBr) 0.25 0.25
Dimension (cm) Pa3mep (cm) 105x57x118h | | 110x61x118h
Weight (Kg) Bec (kr) 275 325
Code Packaging® Kon ynakoBku*

M80 M100 M130
Dough Capacity (Kg) 06bEm fexm no Tecty (Kr) 80 100 130
Flour Capacity (Kg) 06bEM aexm no myke (Kr) 50 65 80
Bowl Capacity (1) 06bEM aexm (n) 142 157 216
Bowl diameter (@ cm) [Jvametp pexm (cv @) 70 70 80
Spiral Motor (kW) MotuHoctb ABvratena apani (kBr) 2.4/44 2.4/4.4 3.0/5.2
Bowl Motor (kW) MoturocTb aBuratens gexiu (kBr) 0.55 0.55 0.55
Dimension (cm) Pa3mep (cm) 122x73x145h | | 122x73x145h | | 132x83x145h
Weight (Kg) Bec (kr) 480 500 540
Code Packaging* Kop ynakoBku*

M160 M200 M250 M300
Dough Capacity (Kg) 06bém fexw no Tecty (kr) 160 200 250 300
Flour Capacity (Kg) 06bEm aexu no myke (kr) 100 125 150 185
Bowl Capacity (1) 060bEM aexm (n) 273 298 368 450
Bowl diameter (@ cm) [Jvametp pexm (cv @) 920 90 100 105
Spiral Motor (kW) MotwHoctb ABviratena awpami (kBr) 3.7/5.9 45/7.8 5.9/10.3 5.9/10.3
Bowl Motor (kW) MotwHocTb aBuraTens aexu (kBr) 0.75 0.75 0.75 0.75
Dimension (cm) Pa3mep (cm) 147x93x160h | | 147x93x160h | |157x104x160h| |162x109x165h
Weight (Kg) Bec (kr) 780 800 840 880
Code Packaging* Kon ynakosKu* ® A @ A [ || e N

BOWL GRID GUARD ONLY AVAILABLE FOR SUPPLY OUTSIDE EU MARKETS
RIPARO VASCA GRIGLIATO FORNIBILE SOLO PER MERCATI EXTRA CE
GRILLE DE PROTECTION CUVE, DISPONIBLE UNIQUEMENT POUR MARCHES HORS UE
KESSELTRENNSCHUTZ MIT GITTER, NUR FUR MARKTE AUSSERHALB DER EU LIEFERBAR
PROTECCION DE CUBA CON REJILLA SE SUMINISTRA SOLO PARA MERCADOS EXTRA UE
3ALLUWTHASA PELLETKA TOJIbKO U1l CTPAH BHE 30Hbl EC

O Wooden pallet

ﬂepeeﬂHHaﬂ nanema

JAN

Wooden pallet+Cardboard packaging I:l Wooden cage
lManema+kapmoHHas Kopobka

[epessiHHas obpewémka
*Packaging, specifications on page 98 - *Imballi, specifiche a pag 98 - *Emballages, caractéristiques en page 98
*Verpackungen, Spezifikationen auf S. 98 - *Embalajes, especificaciones en la pag. 98 - *YnakoBouHble AaHHbIe Ha cTp. 98
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TECNOLOGIE E DIMENSIONI VASCA - TECHNOLOGIES ET DIMENSIONS CUVE
TECHNOLOGIEN UND KESSELABMESSUNGEN - TECNOLOGIAS Y DIMENSIONES DE LA CUBA - TEXHOOMW 1 TABAPUTBI AEMIN

TECHNOLOGIES AND BOWL DIMENSIONS

YS EFFEDUE

FOR MIXER WITH FIXED BOWL 8 tiasiousct cunrun: crecioveconc oo doon - -

«SUPREME» ce [l CB

AUTOMATIC SPIRAL MIXER WITH FIXED BOWL

Top of the Effedue range of spiral mixers. Designed for the US market for mixing doughs made with a high gluten content or with a low percentage of
liquid. Every part of the machine is reinforced, both in terms of its structure and its parts. It features 2 motors, a special drive to reduce stress and a large
spiral, with possibility of installing larger motors in some models.

IMPASTATRICE A SPIRALE AUTOMATICA A VASCA FISSA

Top della gamma delle impastatrici a spirale Effedue. Nata per il mercato statunitense e quindi per impasti con farine ad alto contenuto di glutine
(proteine) o per paste con bassa percentuale di liquidi. Macchina rinforzata sotto tutti i punti di vista, sia per quanto riguarda la carpenteria che per
quanto riguarda la componentistica. Dotata di 2 motori, una trasmissione speciale per ridurre lo sforzo, spirale maggiorata in fine c'e la possibilita di
montare motori maggiorati in alcuni modelli.

PETRIN A SPIRALE AUTOMATIQUE A CUVE FIXE

Top de la gamme des pétrins a spirale Effedue. Né pour le marché américain et donc pour les pates a farines a haute teneur en gluten ou pour les pates
ayant un faible pourcentage de liquide. Machine renforcée sous tous les plans, tant en ce qui concerne la charpenterie qu'en ce qui concerne les
composants. Equipé de 2 moteurs, d'une transmission spéciale pour réduire l'effort et d'une spirale plus grande. Enfin, il est possible de monter des
moteurs plus puissants sur certains modeles.

AUTOMATISCHER SPIRALKNETER MIT FESTEM KESSEL

Spitzenmodell unter den Spiralknetern von Effedue. Entwickelt wurde es fiir den US-amerikanischen Markt, also fiir Teigsorten mit stark
glutenhaltigem Mehl oder niedrigem Flissigkeitsanteil. Eine in jeder Hinsicht verstarkte Maschine, sowohl was den Rahmen, als auch die
Komponenten betrifft. Ausstattung: 2 Motoren, belastungsreduziertes Spezialgetriebe, tiberdimensionierte Spirale und Mdglichkeit zur Nachriistung
einiger Modelle mit leistungsstarkeren Motoren.

AMASADORA DE ESPIRAL AUTOMATICA DE CUBA FLJA

Cumbre de la gama de las amasadoras de espiral Effedue. Nacida para el mercado estadounidense y, por lo tanto, para masas con harinas con alto
contenido de gluten o para pastas con un bajo porcentaje de liquidos. Maquina reforzada bajo todos los puntos de vista, tanto por lo que se refiere a la
carpinteria metélica, como por lo que se refiere a los componentes. Equipada con 2 motores, una transmision especial para reducir el esfuerzo, y una
espiral aumentada; finalmente en algunos modelos existe la posibilidad de montar motores aumentados.

ABTOMATUYECKASA CMTUPANIbHAAl TECTOMECUJIbHAAl MALLVUHA CO CTALUMOHAPHOW AEXON

(OnarmaHckas mMmoaenb cnnpasibHbIX TeCTOMECW/IbHbIX MallH KOMMNaHUW Effedue. Pa3pa60TaHa cneynanbHO AnNA ceBepoaMepUuKaHCKOro pblHKa,
NO3TOMY €€ MOXHO MNCMOJIb30BaTb AJ1IA NPUTrOTOBNEHNA TECTAa U3 MYKU C BbICOKM COAEPXKaHNEM KNTEMKOBVHbI, @ TAKXKe TeCTa C HU3KOW BNIa>KHOCTbIO.
MawwnHa otnnyaeTca Kak YCVIJ'IEHHOIZ KOHCprKLl,I/IEIZ, TaK 1 AeTafAMU C NOBbILEHHON npon3BoANTENbHOCTbIO. MawwHa ocHauleHa 2 MOTOpamMun, OAHUM
cneunanbHbIM MPMBOAOM, MO3BOJIAOLWNM YBEJTNYUTD prTFlU.l,I/IIZ MOMEHT, yBeﬂI/ILIeHHOI7I cnnpanblo, KpOMe TOro MMeeTCcA BO3SMOXXHOCTb I'IIO6yIO mMmogaesnb
OCHacTuTb 6onee MOLLUHbIMW MOTOPaMW.
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Two motors - Extra pulley drive - Bigger spiral - Reversing direction of bowl rotation - Two electronic timers

Due motori - Rinvio trasmissione spirale - Spirale maggiorata - Inversione senso di rotazione vasca - Due timer elettronici

Deux moteurs - Renvoi transmission spirale - Spirale majorée - Inversion sens de rotation cuve - Deux timers électroniques

Zwei Motoren - Spiralantrieb mit Vorgelege - Uberdimensionierte Spirale - Rechts-Links-Lauf des Kessels - Zwei elektronische Zeitschalter

Dos motores - Engranaje transmision espiral - Espiral aumentada - Inversion del sentido de rotacion de rotacion de cuba - Dos temporizadores electrénicos
[lBa neuratena — [1puBoA cnnpanu - YBennyeHHas cnnpans - Pesepc BpalleHua Aexm - [1Ba aneKTPOHHbIX Tarmepa

M60
Dough Capacity (Kg) 06bEm fexm no Tecty (Kr) 60
Flour Capacity (Kg) 06bEM aexm no myke (Kr) 37
Bowl Capacity (1) 06bEm fexn (n) 95
Bowl diameter (@ cm) [Jvametp pexm (cv @) 58
Spiral Motor (kW) MoluHocTb ABviraTena apami (kBr) 1.5/3.0
Bowl Motor (kW) MotwHocTb iBuraTensa aexiu (kBr) 0.25
Dimension (cm) Pa3mep (cm) 110x61x118h
Weight (Kg) Bec (kr) 350
Code Packaging™ Kon ynakoBku*

M80 M100 M130
Dough Capacity (Kg) 06bEm fexm no Tecty (Kr) 80 100 130
Flour Capacity (Kg) 06bEM aexm no myke (Kr) 50 65 80
Bowl Capacity (1) 06bEM aexm (n) 142 157 216
Bowl diameter (@ cm) [Jvametp pexm (cv @) 70 70 80
Spiral Motor (kW) MotuHoctb ABvratena apani (kBr) 2.4/4.4 24/44 3.0/5.2
Bowl Motor (kW) MoturocTb aBuratens gexiu (kBr) 0.55 0.55 0.55
Dimension (cm) Pa3mep (cm) 122x73x145h | | 122x73x145h | | 132x83x145h
Weight (Kg) Bec (kr) 480 500 550
Code Packaging* Kop ynakoBku*

M160 M200 M250 M300
Dough Capacity (Kg) 06bém fexw no Tecty (kr) 160 200 250 10]0]
Flour Capacity (Kg) 06bEm aexu no myke (kr) 100 125 150 185
Bowl Capacity (1) 060bEM aexm (n) 273 298 368 450
Bowl diameter (@ cm) [Jvametp pexm (cv @) 920 920 100 105
Spiral Motor (kW) MotwHoctb ABviratena awpami (kBr) 3.7/5.9 45/7.8 5.9/10.3 5.9/10.3
Bowl Motor (kW) MotwHocTb aBuraTens aexu (kBr) 0.75 0.75 0.75 0.75
Dimension (cm) Pazmep (cm) 147x93x160h 147x93x160h | [157x104x160h| [157x104x160h
Weight (Kg) Bec (kr) 830 860 100] 920
Code Packaging* Kon ynakosKu* ® A ® A o || [ J | |

BOWL GRID GUARD ONLY AVAILABLE FOR SUPPLY OUTSIDE EU MARKETS

RIPARO VASCA GRIGLIATO FORNIBILE SOLO PER MERCATI EXTRA CE

GRILLE DE PROTECTION CUVE, DISPONIBLE UNIQUEMENT POUR MARCHES HORS UE
KESSELTRENNSCHUTZ MIT GITTER, NUR FUR MARKTE AUSSERHALB DER EU LIEFERBAR
PROTECCION DE CUBA CON REJILLA SE SUMINISTRA SOLO PARA MERCADOS EXTRA UE
3ALLUWTHASA PELLETKA TOJIbKO U1l CTPAH BHE 30Hbl EC

O Wooden pallet Wooden pallet+Cardboard packaging I:l Wooden cage

[epeesHHas nanema A lManema+kapmoHHas kopobka [epessHHas obpewémka

*Packaging, specifications on page 98 - *Imballi, specifiche a pag 98 - *Emballages, caractéristiques en page 98
*Verpackungen, Spezifikationen auf S. 98 - *Embalajes, especificaciones en la pag. 98 - *YnakoBouHble AaHHbIe Ha cTp. 98
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SELF-TIPPERS

AUTORIBALTANTI
AUTOBASCULANTS
SELBSTKIPPEND
AUTOVOLCADORES
CAMOOMPOK/OBIBAKOLLEECA

=
N

EFFEDUE

[~



EQUIPEMENT STANDARD
STANDARD AUSRUSTUNG ~ /

STANDARD EQUIPMENT

DOTAZIONE STANDARD H —

EQUIPAMIENTO ESTANDAR /¢

CTAHOAPTHOE OBOPYI0BA

T

SELF-TIPPER MIXER

IMPASTATRICE AUTORIBALTANTE

PETRIN AVEC ELEVATEUR
SELBSTKIPPENDKNETER

AMASADORA AUTOVOLCABLE
CAMOOTMPOKNObIBAIOLLWVECA TECTOMECH!

-

Additional equipment to pag. 34, 35 - Supplementi a pag. 34, 35 - Suppléments a p. 34, 35
Zusatzausstattungen auf S. 34, 35 - Alternativas en la pag. 34, 35 - Onumm K cTp. 34, 35

q

Safety cover against exiting flour dust, with a
cycle stoppage system, necessary for CE marking.

« Copertura di sicurezza contro la fuoriuscita di polvere di farina,
con sistema di arresto ciclo, necessaria per la marchiatura CE.

« Revétement de sécurité anti-diffusion de poussiere de farine,
avec systeme d'arrét cycle, nécessaire pour le marquage CE.

« Sicherheitsabdeckung gegen das Austreten von Mehlstaub mit
Zyklusunterbrechung. Die Abdeckung ist fiir die CE-Kennzeichnung
erforderlich.

« Cobertura de seguridad contra la salida de polvo de harina,

con sistema de paro de ciclo, necesaria para el marcado CE.

« 3allMTHaA KpbILLKA, MPErATCTBYIOLLAA PACMbINEHWI0 MyKU C CUCTEMON
OCTaHOBKM UMKNa, Heo0bXoAaMMoi AnA MapkupoBku CE.

EFFEDUE

Standard
control panel

Pannello di controllo standard
Panneau de commande standard
Standard-Bedienfeld

Panel de control estandar
CraHOapTHaA NaHenb yrpaBieHns

Standard
tool

Utensile standard
Ustensile standard
Standardwerkzeug
Utensilio estandar
CTaHOApTHbIE MHCTPYMEHTbI

Stainless steel grid
(outside EU only)

Griglia in acciaio inox (solo extra CE)

Grille en acier inoxydable (hors UE seulement)
Edelstahlgitter (nur auBerhalb der EU)

Rejilla de acero inoxidable (solo extra UE)
3alumTHanA peLUETKa 13 HepraBeloLLel CTanm
(TonbKo ANA cTpaH, He BXxoaALwx B EC)

Simplified maintenance operations thanks to removable panel

Operazioni di manutenzione semplificata grazie ai pannelli removibili
Opérations d'entretien simplifié grace aux panneaux amovibles

Vereinfachte Wartung dank der entfernbaren Platten

Operaciones de mantenimiento simplificadas gracias a los paneles extraibles
YrpoLLEHHOe TexH1YecKoe 0BCNyVBaHVe 6naronapA CbeMHON NaHenm



Y5 EFFEDUE

TOP OF THE RANGE EQUIPMENT

DOTAZIONE TOP DI GAMMA
EQUIPEMENT HAUT DE GAMME
SPITZENAUSSTATTUNG
EQUIPO GAMA SUPERIOR

HANJTYHLLUAA KOMITIEKTALINA

SELF-TIPPER MIXER

IMPASTATRICE AUTORIBALTANTE
PETRIN AVEC ELEVATEUR
SELBSTKIPPENDKNETER

AMASADORA AUTOVOLCABLE
CAMOOTMPOKNObIBAIOLLWVECA TECTOMECHI

with programming

Colour touch screen** + PLC

kx

LiBeTHO CeHCopHbIN ancnnei

Touch screen** a colori + PLC con programmazioni

Ecran tactile** couleurs + PLC avec programmations
Farb-Touchscreen** + programmierbarer PLC

Pantalla tactil** de colores + PLC con programaciones

+ MK ¢ nporpaMmmrpoBaHreM

Aluminium
cover***

ok

Copertura in alluminio
Revétement en aluminium
Abdeckung aus Aluminium
Cobertura de aluminio***

KpbILLIKa V3 MTOro amoMUHA

ok

Fkk

Hkk

Infra-red
temperature reader

Infrarot-Temperaturfihler

Lettore di temperatura ad infrarossi
Lecteur de température a infrarouges

Lector de temperatura por infrarrojos
WHdpaKpacHbIi 4aT4mK TemnepaTypsl

Inverter*
speed regulator

«SUPREME» TECHNOLOGY

TECNOLOGIA«SUPREME» - «SUPREME» TECHNOLOGIE
TECHNOLOGIE «SUPREME» - TECNOLOGIA «SUPREME» - TEXHOJ10IMMA «SUPREME»

Additional equipment to pag. 34, 35 - Supplementi a pag. 34, 35 - Suppléments a p. 34, 35
Zusatzausstattungen auf S. 34, 35 - Alternativas en la pag. 34, 35 - Onumm K cTp. 34, 35

**Bypass function available for machine use in manual, in the event of faults on the touch screen.

**Funzione Bypass dlslpomb\le per uso della macchina in manuale, in caso di avaria del touch screen.

**Fonction Bypass disponible pour utilisation de la machine en manuel, en cas de panne de l'écran tactile.
**Bypass-Funktion verflgbar fir die Bedienung der Maschine im Handbetrieb, falls der Touchscreen defekt sein sollte.
**Funcion Bypass disponible para uso de la maquina en manual, en caso de averia de la pantalla tactil.

*OYHKLUMA “bypass” [OCTYMHa AnA MaLLVH MU SKCMyaTaLyi B pyYHOM PEHIME, B CIly4ae HeMCPABHOCTEN Ha CEHCOPHOM 3KpaHe.

Regolatore di velocita ad inverter*
Régulateur de vitesse a variateur*
Invertergesteuerter Geschwindigkeitsregler*
Regulador de velocidad por inverter*
CKopocTb, perynupyemMan MHBepTepoM*

*Only on Supreme model

*Solo sul modello Supreme

*Sur le modele Supreme seulement
*Nur fur die Model Supreme

*Solo en modelo Supreme

*TonbKo AnA Modenu Supreme

_ **Available on unimix and supreme versions with fixed bowl with capacity over 80 kg dough
***Disponibile su versioni unimix e supreme a vasca fissa con capacita’ superiori'a 80 kg di impasto
***Disponible sur versions unimix et supreme a cuve fixe de capacités supérieures a 80 kg de pate
o ***Erhaltlich fur die ausflhrungen unimix/supreme mit festem kessel (mehr als 80 kg)
***Disponible en versiones unimix y supreme de cuba fija con capacidades superiores a 80 kg de masa

**[ocTyNHO ANA MOZEenei unimix v supreme ¢ GUKCUPOBAHHOM AeMoi 1 0bbEMoM bonee 80 K Mo TecTy



SUPPLEMENTI - SUPPLEMENTS - ZUSATZAUSSTATTUNGEN
ALTERNATIVAS - O 1 O0MOSNTHATENTBHBIE AKCECCYAPHI

ADDITIONAL EQUIPMENT

YS EFFEDUE

FOR SELF-TIPPER MIXER Foiasitom airovoitants - i oo poiasmaoL e Teciovecar oo

SPECIAL VOLTAGES

VOLTAGGI SPECIALI - TENSIONS SPECIALES - SPEZIELLE VERSORGUNGSSPANNUNGEN - TENSIONES ESPECIALES - CTELIMATTHOE HAMPAMSEHWE

MACHINE BODY ENTIRELY CONSTRUCTED IN STAINLESS STEEL

CORPO MACCHINA INTERAMENTE COSTRUITO IN ACCIAIO INOX - CORPS MACHINE ENTIEREMENT EN ACIER INOXYDABLE
MASCHINENKORPUS GANZ AUS EDELSTAHL HERGESTELLT - CUERPO DE MAQUINA TOTALMENTE CONSTRUIDO EN ACERO INOXIDABLE
KOPMYC MOSHOCTBIO 3 HEPHABEIOLLIEM CTANA

O | | | O N / \ I— OPTIONAL - EN OPTION - SONDERAUSSTATTUNG - OPCIONALES - M0 HEJTAH/IO

FOR SELF-TIPPER MIXER Fo iaSitom sirovoitasts - i oo e smaoLpiec Tectovecer o

+ TOUCH SCREEN «F2»
TOUCH SCREEN «F2» - ECRAN TACTILE « F2 » - TOUCHSCREEN ,F2 - PANTALLA TACTIL «F2» - CEHCOPHAA MAHESTb YMPABJIEHIA TOUCH SCREEN “F2”

+ COLOUR PROGRAMMABLE TOUCH SCREEN
TOUCH SCREEN PROGRAMMABILE A COLORI - ECRAN TACTILE PROGRAMMABLE EN COULEURS - PROGRAMMIERBARER FARB-TOUCHSCREEN
PANTALLA TACTIL PROGRAMABLE DE COLORES - LIBETHOW MPOrPAMMMPYEMbIM CEHCOPHBIA AVCTIIEN

« TIMER MULTI PROGRAM
TIMER MULTI PROGRAM - TIMER MULTI-PROGRAMME - MULTI-PROGRAM-TIMER - TEMPORIZADOR MULTIPROGRAMA - MY/TbTUMPOr PAMMHBIA TAVMEP

- INFRA-RED TEMPERATURE PROBE, AVAILABLE FOR SCREEN WITH MULTI PROGRAM TIMER,

TOUCHSCREEN “F2” AND TOUCH SCREEN+PLC, (OPTIONAL)

SONDA DI TEMPERATURA AD INFRAROSSI, DISPONIBILE PER SCHERMO CON TIMER MULTI PROGRAM, TOUCHSCREEN «F2» e TOUCH SCREEN-+PLC (OPZIONALI)

SONDE DE TEMPERATURE A INFRAROUGES, DISPONIBLE POUR ECRAN AVEC TIMER MULTI-PROGRAMME, ECRAN TACTILE « F2 » et ECRAN TACTILE + PLC ( OPTIONS )
INFRAROT-TEMPERATURFUHLER, ERHALTLICH FUR BILDSCHIRM MIT MULTI PROGRAM-TIMER, TOUCHSCREEN ,F2“ und TOUCH SCREEN+PLC (SONDERAUSSTATTUNGEN)
SONDA DE TEMPERATURA POR INFRARROJOS, PARA PANTALLA CON TEMPORIZADOR MULTIPROGRAMA, PANTALLA TACTIL «F2» Y PANTALLA TACTIL+PLC (OPCIONALES)
VHOPAKPACHBI JATYK TEMMEPATYPbI, OCTYNEH Q1A AVCMIEEB C MY/TbTUMPOrPAMMHbIM TAVMMEPOM, CEHCOPHO MAHE/IN “F2” 1 CEHCOPHO MAHE/A

C MPOrPAMMIPOBAHMEM, OTILIMA.

« INVERTER MANUAL SPEED REGULATOR, CONTROLLED BY MECHANICAL ELECTRIC PANEL WITH POTENTIOMETER

(AVAILABLE ONLY ON MOD. SUPREME)

REGOLATORE DI VELOCITA MANUALE A INVERTER, COMANDATO DA PANNELLO ELETTRO MECCANICO CON POTENZIOMETRI
(DISPONIBILE SOLO SU MOD. SUPREME)

REGULATEUR DE VITESSE MANUEL A VARIATEUR, COMMANDE PAR PANNEAU ELECTRO-MECANIQUE AVEC POTENTIOMETRES
(DISPONIBLE UNIQUEMENT SUR MOD. SUPREME)

MANUELLER INVERTERGESTEUERTER GESCHWINDIGKEITSREGLER, GESTEUERT VON ELEKTROMECHANISCHEM BEDIENFELD MIT POTENZIOMETERN
(ERHALTLICH NUR FUR DIE MODELLE SUPREME)

REGULADOR DE VELOCIDAD MANUAL POR INVERTER, CONTROLADO DESDE PANEL ELECTROMECANICO CON POTENCIOMETRQS
(DISPONIBLE SOLO EN MOD. SUPREME)

PYYHOI PETY/IATOP CKOPOCTW MHBEPTOPA, YIPAB/IAEMBIA MEXAHUYECKOW 3MEKTPAYECKOW MAHESLIO C MOTEHLIOMETPOM
(OOCTYMEH TOMbKO A/1A MOLENN SUPREME)

34

» AUTOMATIC AND PROGRAMMABLE SPEED REGULATOR, CONTROLLED BY COLOUR TOUCH SCREEN PANEL AND PLC

(AVAILABLE ONLY ON MOD. SUPREME)

REGOLATORE DI VELOCITA AUTOMATICO E PROGRAMMABILE, COMANDATO DA PANNELLO TOUCH SCREEN A COLORI E PLC
(DISPONIBILE SOLO SU MOD. SUPREME)

REGULATEUR DE VITESSE MANUEL A VARIATEUR, COMMANDE PAR PANNEAU ELECTRO-MECANIQUE AVEC POTENTIOMETRES

( DISPONIBLE UNIQUEMENT SUR MOD. SUPREME)

AUTOMATISCHER UND PROGRAMMIERBARER GESCHWINDIGKEITSREGLER, BEDIENT VOM FARBIGEN BEDIEN-TOUCHSCREEN UND PLC
(ERHALTLICH NUR FUR DIE MODELLE SUPREME)

REGULADOR DE VELOCIDAD AUTOMATICO Y PROGRAMABLE, CONTROLADO DESDE PANEL TACTIL PANTALLA DE COLORES Y PLC
(DISPONIBLE SOLO EN MOD. SUPREME)

ABTOMATUYECKIW 1 MPOIPAMMUPYEMBIIA PEMY/TATOP CKOPOCTW, YIPAB/TAEMBIN C LIBETHOW CEHCOPHOW MAHEN U MPOrPAMMIPYEMOW NAHE/IA
(OOCTYMEH TO/bKO 4719 MOOENN SUPREME)

+ ALUMINIUM COVER

COPERTURA IN ALLUMINIO - REVETEMENT EN ALUMINIUM
ABDECKUNG AUS ALUMINIUM - COBERTURA DE ALUMINIO
KPbILLKA 13 JIUTOrO ATIOMUHIARA

« SPECIAL TOOLS - UTENSILI SPECIALI - USTENSILES SPECIAUX - SPEZIALWERKZEUGE

UTENSILIOS ESPECIALES - CTMELIMAJIBHBIE MHCTPYMEHTbI

EIGHT SHAPED TOOL - UTENSILE A OTTO - USTENSILE EN HUIT - ALS 8 GEFORMTES WERKZEUG - UTENSILIO EN OCHO - CMIIPATb BBV/AE BOCbMEPKM
SPATULA - SPATOLA - SPATULE - SPACHTEL - ESPATULA - JTIOMATKA

ROUND COLUMN - PIANTONE TONDO - COLONNE RONDE - RUNDE STUTZSAULE - BARRA CENTRAL REDONDA - KPYT /bl OTCEKATE/Tb

BOWL SCRAPER - RASCHIATORE VASCA - RACLEUR CUVE - KESSELAUSSCHALER - RASCADOR CUBA - CKPEBOK [EXM

EXTRA womrn

FOR SELF-TIPPER MIXER Foiasitoms strovoitants - i oo pomiasmaoLpees Tectovecsr o

« HOLE WITH CAP ON BOWL FOR LIQUID DRAIN

FORO CON TAPPO SU VASCA PER SCOLO LIQUIDI - ORIFICE AVEC BOUCHON SUR CUVE POUR ECOULEMENT DES LIQUIDES
OFFNUNG MIT STOPFEN IM KESSEL FUR DEN FLUSSIGKEITSABLAUF - AGUJERO CON TAPGN EN CUBA PARA SALIDA DE LIQUIDOS
OTBEPCTME C 3AM/IYLLKOWM AN151 C/IMIBA HAKOCTM M3 OEHM

The overturning direction can be chosen right or left, when placing the order.

E’ possibile scegliere la direzione del ribaltamento verso lato destro o sinistro, in fase di ordinazione.
Possibilité de choisir le sens de basculement, vers la droite ou vers la gauche, au moment de la commande.
Die Kipprichtung zur rechten oder linken Seite kann bei der Auftragserteilung gewahlt werden.

Se puede elegir la direccion del vuelco hacia el lado derecho o el izquierdo, en el momento del pedido.
HanpaBneHvie onpoK1abIBaHWA — HAMPaBO MW HaNEBO - MOXHO BbIGPAaTHL NPV Pa3MeLLEeHM 3aKasa.
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OPTIONAL OPTIONAL
OPTIONAL OPTIONAL
EN OPTION EN OPTION
TOUCH SCREEN F2 - ECRAN TACTILE F2 SONDERAUSSTATTUNG TOUCH SCREEN PROGRAMMABILE A COLORI - ECRAN TACTILE PROGRAMMABLE EN COULEURS SONDERAUSSTATTUNG

TOUCHSCREEN F2 - PANTALLA TACTIL F2 - CEHCOPHAA 3KPAH F2 OPCIONALES PROGRAMMIERBARER FARB-TOUCHSCREEN - PANTALLA TACTIL PROGRAMABLE DE COLORES - LIBETHOW MPOMPAMMIPYEMBIA CEHCOPHBbIA 3KPAH OPCIONALES
onmm onumn

TOUCH SCREEN «F2» COLOUR PROGRAMMABLE rouch screen

FOR SELF-TIPPER MIXER 56 msio0esatrovo cantt - i cauoomo s bAOLECA TEC TG FOR SELF-TIPPER MIXER £5 Miasio0msacrovoicantt - i avooromatsAombech e onecsr o

SAVES UP TO 99 PROGRAMS

_MEMORIZZA FINO A 93 PROGRAMMI
MEMORISE JUSQU’A 39 PROGRAMMES
SPEICHERPLATZ FUR BIS ZU 98 PROGRAMME
MEMORIZA HASTA 99 PROGRAMAS
COXPAHAET [0 99 MPOrPAMM

i - -? : - -i

Lol

The hygienic touch-screen simplifies control and with the addition of the probe (optional) allows the dough temperature to be read. The colour touch-screen saves up to 99 recipes (each with 10 phases) and with the addition of the probe (optional) allows the dough temperature to be read.

Il touch-screen igienico semplifica il controllo e con l'aggiunta della sonda (optional) permette la lettura della temperatura dell’impasto. I touch-screen a colori memorizza fino a 99 ricette (ognuna con 10 fasi) e con l'aggiunta della sonda (optional) consente la lettura della temperatura dell’impasto.
L’écran tactile hygiénique simplifie le contrdle et, en ajoutant la sonde (en option), il permet de lire la température de la pate. L’écran tactile en couleurs mémorise jusqu’a 99 recettes et, en ajoutant la sonde (en option), il permet de lire la température de la pate.

Der hygienische Touchscreen vereinfacht die Kontrolle. Wenn zuséatzlich der Fuhler als Sonderausstattung vorhanden ist, lasst sich die Teigtemperatur erfassen. Der Farb-Touchscreen kann bis zu 99 Rezepte speichern (jedes mit 10 Phasen).

La pantalla téctil higiénica simplifica el control y con el afiadido de la sonda (opcional) permite la lectura de la temperatura de la masa. Wenn zusétzlich der Fuhler als Sonderausstattung vorhanden ist, lasst sich die Teigtemperatur erfassen.

TUrMeHYHBIN CEHCOPHBIM 3KPaH YrpoLLaeT yrpasneHue, a bnarofapsa A0NOHUTENLHOMY AaT4MKY (ONLMA) MO3BONAET CUMTLIBATL TEMMepaTypy TecTa. La pantalla tactil de colores memoriza hasta 99 recetas (cada una con 10 fases) y con el afadido de la sonda (opcional) permiten la lectura de la temperatura de la masa.

L|BeTHO CEHCOPHBIM 3KpaH coxpaHAeT 4o 99 peLienToB, Karabli U3 KoTopbix cocTouT 13 10 3TanoB, a Npu NOMOLLM AaTuMKa (0nums) Mo3BONAET CYUTHIBATL TEMMepaTypy TecTa.

*Bypass function available for machine use in manual, in the event of faults on the touch screen. *Bypass function available for machine use in manual, in the event of faults on the touch screen.
*Funzione Bypass disponibile per uso della macchina in manuale, in caso di avaria del touch screen. *Funzione Bypass disponibile per uso della macchina in manuale, in caso di avaria del touch screen.
*Fonction Bypass disponible pour utilisation de la machine en manuel, en cas de panne de ['écran tactile. *Fonction Bypass disponible Pour utilisation de la machine en manuel, en cas de panne de ['écran tactile.
*Bypass-Funktion verflgbar fir die Bedienung der Maschine im Handbetrieb, falls der Touchscreen defekt sein sollte. *Bypass-Funktion verflgbar fir die Bedienung der Maschine im Handbetrieb, falls der Touchscreen defekt sein sollte. 37
*Funcion Bypass disponible para uso de la maquina en manual, en caso de averia de la pantalla tactil. *Funcion Bypass disponible para uso de la maquina en manual, en caso de averia de la pantalla tactil.
*@yHKUMA “bypass” [4OCTyNHa ANA MaLLMH MPY 3KCMyaTaLym B PyYHOM PEXUME, B CyYae HECNPABHOCTEN Ha CEHCOPHOM 3KPaHe. *OyHKUMA “bypass” NOCTYNHa ANA MaLLWH NPV KCM/yaTaLm B PyYHOM PEXUME, B ClyHae HEUCTPBHOCTEN Ha CEHCOPHOM 3KpaHe.




OPTIONAL OPTIONAL
OPTIONAL OPTIONAL
EN OPTION EN OPTION
SONDERAUSSTATTUNG

SONDA DI TEMPERATURA AD INFRAROSSI - SONDA DE TEMPERATURE A INFRAROUGES SONDERAUSSTATTUNG
MYTIbTUMPOrPAMMHBIA TAVIMEP OPCIONALES MANUELLER INVERTERGESTEUERTER GESCHWINDIGKEITSREGLER - SONDA DE TEMPERATURA POR INFRARROJOS - HOPAKPACHBI TEMMEPATYPHBIM JATUMK OPCIONALES

TIMER MULTI PROGRAM Infra-red TEMPERATURE PROBE
FOR SELF-TIPPER MIXER 5 e s e i orooers

FOR SELF-TIPPER MIXER £5 Miasio0msacrovoicantt - i avooromatsAombech e onecsr o

Associable control panels (optional)

Pannelli di controllo associabili (optional)

Panneaux de commande compatibles (en option)

Bedienfelder, die zugeordnet werden kénnen (Sonderausstattung)
Paneles de control que se puede asociar (opcional)

C cOOTBETCTBYIOLLMMM NaHENAMM yrpaBeHna (onuvsA)

The timer allows multiple programming of the work cycles; with the addition of the probe (optional), the dough temperature can be read. The infra-red probe, associated with a optional reading screen (Touch F2*, Touch+PLC*, Timer multi program), allows the dough temperature to be read.

Il timer permette programmazioni multiple dei cicli di lavorazione; con l'aggiunta della sonda (optional) & possibile leggere la temperatura dell'impasto.

Le timer permet d’assurer des programmations multiples des cycles de travail ; en ajoutant la sonde (en option), la température de la pate peut &tre contrdlée.

Der Timer gestattet die Mehrfachprogrammierung der Arbeitszyklen. Wenn zusatzlich der Fihler als Sonderausstattung vorhanden ist, lasst sich die Teigtemperatur erfassen.
El temporizador permite programaciones multiples de los ciclos de elaboracion; con el afiadido de la sonda (opcional) se puede leer la temperatura de la masa.

TaiMep No3B0ONAET MHOrOKPATHO MPOrpPaMMKPOBaTL Paboume LIMKIIbI; C MOMOLLIbIO [OMOJHUTENLHOMO AaTHMKa (OMLMA) MOMHO CUMTLIBATL TeMMepaTypy TecTa.

La sonda ad infrarossi, associata ad uno schermo di lettura opzionale (Touch F2*, Touch+PLC*, Timer multi program), permette la lettura della temperatura dell'impasto.

La sonde a infrarouges, associée a un écran de lecture en option (écran tactile F2*, écran tactile + PLC*, Timer multi-programme) permet de contrler la température de la pate.
Der Infrarotfiihler gestattet, wenn er einem zusétzlichen Lesebildschirm zugeordnet wird (Touch F2*, Touch+PLC*, Multi-Program-Timer) die Erfassung der Teigtemperatur.

La sonda por infrarrojos, asociada a una pantalla de lectura opcional (Touch F2*, Touch+PLC*, Temporizador multiprograma) permite la lectura de la temperatura de la masa.

WHdpaKpacHbIi 4aTUMK, BCTPOEHHDIN B OLHY U3 NepeYncieHHbIX NaHenei ynpaBneHuns: ceHcopHan F2, ceHcopHaA + nporpaMMypyeMan, MynbTUNPOrPaMMHbI Taimep),

MO3BOSIAET CUMTLIBATL TEMMEPATYpY TecTa.

*Bypass function available for machine use in manual, in the event of faults on the touch screen.

*Funzione Bypass disponibile per uso della macchina in manuale, in caso di avaria del touch screen.

*Fonction Bypass disponible Pour utilisation de la machine en manuel, en cas de panne de ['écran tactile.
*Bypass-Funktion verflgbar fir die Bedienung der Maschine im Handbetrieb, falls der Touchscreen defekt sein sollte.
*Funcion Bypass disponible para uso de la maquina en manual, en caso de averia de la pantalla tactil.

*OyHKUMA “bypass” 4ocTynHa ANA MaLLMH Npy SKCMyaTaLyi B pyYHOM PeriMe, B Crly4ae HeVcrpaBHOCTe Ha CEHCOPHOM 3KpaHe.



OPTIONAL
OPTIONAL
EN OPTION

REGOLATORE DI VELOCITA' MANUALE AD INVERTER - REGULATEUR DE VITESSE MANUEL A VARIATEUR SONDERAUSSTATTUNG

MANUELLER INVERTERGESTEUERTER GESCHWINDIGKEITSREGLER - REGULADOR DE VELOCIDAD MANUAL POR INVERTER - PYYHARA PETYJIMPOBKA CKOPOCTU MHBEPTOPA OPCIONALES

onuym

INVERTER wmanua SPEED REGULATOR

FOR SELF-TIPPER MIXER 56 msio0esatrovo cantt - i cauoomo s bAOLECA TEC TG

The system allows manual speed adjustment.

Il sistema permette la regolazione manuale della velocita.

Le systéme permet de régler manuellement la vitesse.

Das System gestattet die manuelle Einstellung der Geschwindigkeit.
El sistema permite la regulacién manual de la velocidad.

CycTema No3BONAET PeryMpoBaTh CKOPOCTb BPYUHYIO.

*Only on Supreme model

*Solo sul modello Supreme

*Sur le modele Supreme seulement
*Nur fur die Model Supreme

*Solo en modelo Supreme

*TonbKo AnA Modenu Supreme

OPTIONAL

OPTIONAL
REGOLATORE DI VELOCITA" AUTOMATICO E PROGRAMMABILE - REGULATEUR DE VITESSE AUTOMATIQUE ET PROGRAMMABLE EN OPTION

AUTOMATISCHER UND PROGRAMMIERBARER GESCHWINDIGKEITSREGLER - REGULADOR DE VELOCIDAD MANUAL POR INVERTER SONDERAUSSTATTUNG
ABTOMATUHECKARA 1 MPOrPAMMUPYEMAA PETY/IIPOBKA CKOPOCTW MHBEPTOPA OPCIONALES

onumvt

AUTOMATIC SPEED REGULATOR wrrtprocramming

FOR SELF-TIPPER MIXER £5 Miasio0msacrovoicantt - i avooromatsAombech e onecsr o

SAVES UP TO 99 PROGRAMS

 MEMORIZZA FINO A 99 PROGRAMMI
MEMORISE JUSQU’A 99 PROGRAMMES
SPEICHERPLATZ FUR BIS ZU 93 PROGRAMME
MEMORIZA HASTA 93 PROGRAMAS
COXPAHAET [0 99 MPOrPAMM

The colour touch-screen simplifies control and the system allows automatic programming of the speed.

Il touch-screen a colori semplifica il controllo ed il sistema permette la programmazione automatica della velocita.

L’écran tactile couleurs simplifie le contrdle et le systéme permet une programmation automatique de la vitesse.

Der Farb-Touchscreen vereinfacht die Kontrolle. Das System gestattet die automatische Programmierung der Geschwindigkeit.
La pantalla téctil de colores simplifica el control y el sistema permite la programacién automatica de la velocidad.

LiBeTHOI CEHCOPHBIN 3KPaH YMpoLLAeT yrpaBrieHiie, a c1cTeMa no3sosiAeT aBTOMaTUUECKW MPOrpaMMUPOBaTL CKOPOCTb.

*Bypass function available for machine use in manual, in the event of faults on the touch screen.

*Funzione Bypass disponibile per uso della macchina in manuale, in caso di avaria del touch screen.

*Fonction Bypass disponible Pour utilisation de la machine en manuel, en cas de panne de ['écran tactile.

*Bypass-Funktion verflgbar fir die Bedienung der Maschine im Handbetrieb, falls der Touchscreen defekt sein sollte.

*Funcion Bypass disponible para uso de la maquina en manual, en caso de averia de la pantalla tactil.

*OyHKUMA “bypass” NOCTYNHa ANA MaLLWH NPV KCM/yaTaLm B PyYHOM PEXUME, B ClyHae HEUCTPBHOCTEN Ha CEHCOPHOM 3KpaHe.

**Only on Supreme model

**Solo sul modello Supreme

**Sur le modéle Supreme seulement
**Nur fur die Model Supreme

**Solo en modelo Supreme
**TonbKo AnA Mofenu Supreme



OPTIONAL OPTIONAL
OPTIONAL OPTIONAL
EN OPTION EN OPTION
SONDERAUSSTATTUNG UTENSILI SPECIALI - USTENSILES SPECIAUX SONDERAUSSTATTUNG
ABDECKUNG AUS ALUMINIUMGUSS - COBERTURA EN FUSION DE ALUMINIO - KPbILLIKA 113 JIATOIO ATIOMHIA OPCIONALES SPEZIALWERKZEUGE - UTENSILIOS ESPECIALES - CMELIMATIBHBIE MHCTPYMEHTGI OPCIONALES

CAST ALUMINIUM COVER

FOR SELF-TIPPER MIXER 5o sttt strovoitnie - oo pommms Aoy ees Tectoucer oo

FOR SELF-TIPPER MIXER £5 Miasio0msacrovoicantt - i avooromatsAombech e onecsr o

COPERTURA IN FUSIONE DI ALLUMINI - REVETEMENT EN FONTE D’ALUMINIUM

AVAILABLE ON UNIMIX

AND SUPREME VERSIONS
WITH FIXED BOWL WITH
CAPACITY OVER 80 KG DOUGH

MAKE IT
INDESTRUCTIBLE

RENDILA INDISTRUTTIBILE

RENDEZ-LE INDESTRUCTIBLE

MACH IHN UNZERSTORBAR

HAZ QUE SEA INDESTRUCTIBLE

COENAUTE BALLI TECTOMEC HECOKPYLLUVMMbBIM

8-SHAPED TOOL

* Long-lasting tool, manufactured in AISI

SPATULA

« Long-lasting tool, in AISI 304 stainless

431 stainless steel with polished finish to steel. Used for uneven dough (e.g.

facilitate cleaning. Suitable for int Shortcrust pastry). Available from 80 kg t
UTENSILE A OTTO mixing. Available rom 80 kg (0 300Kg, SPATOLA Sookg. oo AvaleblefromBig o
USTENSILE EN HUIT « Utensile ailgllti;urata,frealizz?todin SPATULE « Utensile ad AalltsaI %%r:tabr?alizzato in

acciaio inox con finitura lucida acciaio inox . Utilizzato per
ALS 8 GEFORMTES WERKZEUG per facilitare la pulizia. Adatto ad impasti SPA(,:HTEL impasti non omogenei (es.pasta frolla).
UTENSILIO EN OCHO intensivi. Disponibile da 80 kg a 300 kg. ESPATULA Disponibile da 80 kg a 300 kg.

« Ustensile longue durée, en acier « Ustensile longue durée, en acier
CﬂMPAJjb B OOPME inoxydable AISI 431, finition brillante pour JIONATKA inoxydable AISI 304. Pour pates non
BOCbMEPKM faciliter le nettoyage. Adapté pour pates homogeénes (ex. pate sablée). Disponible

lourdes. Disponible de 80 kg a 300 kg.

» Sehr langlebiges Werkzeug aus
Edelstahl AISI 431 mit glanzender
Oberflache zur leichteren Reinigung.
Geeignet fur intensive Teigsorten.
Erhaltlich mit 80 kg und 300 kg.

* Utensilio de alta duracién, realizado en
acero inoxidable AISI 431 con acabado
brillante para facilitar la limpieza.
Adecuado para amasados intensivos.
Disponible de 80 kg a 300 kg.
*[loNnroBe4YHbIn MHCTPYMEHT,
W3rOTOBMNEHHbIN U3 HEPXKaBeHoLLe cTanu
AIS| 431, noBepxHOCTb KOTOPOTO
nonvpoBaHa Ansi ygo6cTBa OYUCTKU.
MoaoxoAanT ANS MHTEHCUBHOM
akcnnyatauuun. floctyneH ans
TectomecoB oT 80 o 300 kr.

ROUND COLUMN

« Long-lasting tool, manufactured in AISI
304 stainless steel with polished finish to

de 80 kga 300kg.

« Sehr langlebiges Werkzeug aus
Edelstahl AISI 304. Verwendet flr nicht
homogene Teigsorten (z. B. Murbeteig).
Erhaltlich mit 80 kg und 300 kg.

« Utensilio de alta duracién, realizado en
acero inoxidable AISI 431 con acabado
brillante para facilitar la limpieza.
Adecuado para amasados intensivos.
Disponible de 80 kg a 300 kg.
efloNnroBeYHbIW MHCTPYMEHT,
M3roTOBMNEHHbIN N3 HepXXaBetoLLel cTanmn
AlIS| 304. NpepHasHavyeH Ans
NPUroTOBMEHUS, Hanpumep, MecOYHOro
Tecta. [ocTtyneH ans Tectomecos ot 80
0o 300 kr.

SCRAPER

« Long-lasting tool, in AISI 304 stainless
steel and food-grade plastic material.

PIANTONE TONDO lteceanng Sutleor geasyor | RASCHIATORE e for sty dough, | vy srapes

DISPONIBILE SU VERSIONI UNIMIX E COLONNE RONDE dough during the mixing E)hase. RACLEUR » Utensile ad alta durata,' realizzato in

SUPREME A WASCATISSACON CARACITA RUNDE STUTZSAULE cciat nox AISI 304 con fintura uida AUSSCHALER limentare. Utiizzato por impast

SUPERIORI A 80 Kg DI IMPASTO BARRA CENTRAL REDONDA  ocGaditare Ia puiiia. Adatio ad mpasti RASCADOR Sppiceicosi, reschia omogoneamente i
KPYI'TIbI1 OTCEKATEJ1b grassi o lievitati (panettoni), evita che CKPEBOK bordo verticale della vasca.

DISPONIBLE SUR VERSIONS UNIMIX ET
SUPREME A CUVE FIXE DE CAPACITES
SUPERIEURES A 80 KG DE PATE

ERHALTLICH FUR DIE AUSFUHRUNGEN
UNIMIX UND SUPREME MIT FESTEM KESSEL
UND EINEM TEIGFASSUNGSVERMOGEN VON

MEHR ALS 80 KG

DISPONIBLE EN VERSIONES UNIMIX'Y
SUPREME DE CUBA FIJA CON CAPACIDADES
SUPERIORES A 80 KG DE MASA

OOCTYMHO 4719 MOOENEN UNIMIX A
SUPREME C OMKCMPOBAHHOW OEHOW A
OBEBbEMOM BOJIEE 80 KI' 10 TECTY

I'impasto si strappi nella fase d’'impasto.

« Ustensile longue durée, en acier
inoxydable AISI 304, finition brillante pour
faciliter le nettoyage. Indiqué pour pates
grasses ou levées (panettoni), évite que
la pate se déchire en phase de
pétrissage.

« Sehr langlebiges Werkzeug aus
Edelstahl AISI 304 mit glanzender
Oberflache zur leichteren Reinigung.
Geeignet fur fette oder aufgegangene
Teige (Panettone). Es wird vermieden,
dass der Teig in der Knetphase reif3t.

« Utensilio de alta duracion, realizado en
acero inoxidable AISI 304 con acabado
brillante para facilitar la limpieza.
Adecuada para masas grasas o
fermentadas (panettoni), evita que la
masa se rompa en lafase de amasado.

« onroBeYHbIn MHCTPYMEHT,
N3roTOBMEHHBIN U3 HepXaBetoLLe cTanm
AIS| 304, noBepxHOCTb KOTOpPOro
nonuposaHa Ans yAo6cTBa oOunCTKM.
MoaxoAnT ANS XUPHOTO MK
nofHsiBLLerocs Tecta (Hanpumep, Ans
naHeTTOHe), No3BonuT mnabexartb
pa3spbIBOB TECTa Ha dTane 3ameca.

« Ustensile longue durée, en acier
inoxydable AISI 304 et matiére plastique
alimentaire. Pour pates collantes, il racle
de fagon homogeéne le bord vertical de la
cuve.

« Sehr langlebiges Werkzeug aus
Edelstahl AISI 304 und
lebensmittelgerechtem Kunststoff.
Verwendet fur klebrige Teigsorten. Schalt
gleichméaBig den vertikalen Kesselrand
ab.

« Utensilio de alta duracion, realizado en
acero inoxidable AISI 304 y material
plastico alimentario. Utilizado para masas
pegajosas, rasca de manera homogénea
elborde vertical de la cuba.

*« lonroBeYHbIW MHCTPYMEHT,
W3rOTOBEHHBI U3 HEPXXaBEIOLLEN cTanm
AIS| 304 »n nuwesBoro nnacTuka.
MpenHasHavyeH AnNs NpuroToBneHus
JIMNKOro TecTa, MOCKONbKY paBHOMEPHO
cockabnusaeT BepTUKanbHbIA Kpaw
AeXu.
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TECHNOLOGIES AND BOWL DIMENSIONS

YS EFFEDUE

FOR SELF-TIPPER MIXER Foiasitoms airovoitnts - i oo e asmaoL e Tectovecer oo

«UNIMIX» ce [l

AUTOMATIC SPIRAL MIXER WITH LIFTER FOR TABLE

The body of the mixer is made of steel, the central tool, spiral arm and protective grid and bowl are all in stainless steel. This type of mixer is suitable for
bakeries and cake shops and allows for shorter working times to be obtatined. The work cycle can be manual or automatic with 2 speeds, both having
programmable timers. It is also possible to change the rotation of bowl! during the automatic cycle. Belt drivers eliminate vibration and noise: this
system gives a considerable saving in maintenance costs. The low voltage electrical system (24 volts) has an automatic protection system with a very
simple control panel for use in automatic or manual mode. The mixer complies with the latest CE regulations. The automatic mixer with lifter is used to
tilt a compact spiral mixer while maintaining all the operating characteristics and solidity of the machine. Dough working time is thus reduced and
emptying of the bowl is facilitated by means of the hydraulic tilting system.

IMPASTATRICE A SPIRALE AUTOMATICA AUTORIBALTANTE SU BANCO

Il corpo della macchina € costruito in carpenteria d’acciaio verniciato. |l piantone, la vasca, la spirale e la griglia di protezione sono interamente in
acciaio inox. Questo tipo di impastatrice € adatta per panetterie e pasticcerie e permette di ottenere tempi di lavoro molto brevi. Macchina molto
versatile, particolarmente adatta alla realizzazione di impasti ad alta idratazione. Il ciclo di lavoro puo essere manuale od automatico a due velocita,
entrambe temporizzate; & possibile inoltre invertire la rotazione della vasca anche durante il ciclo automatico. La trasmissione utilizza cinghie
trapezioidali al fine di ridurre al minimo le vibrazioni e i rumori; questo sistema comporta inoltre una notevole riduzione dei costi di manutenzione.
Limpianto elettrico € in bassa tensione (24 v) con sistema di protezione automatico. Il quadro comandi & estremamente semplice e permette I'utilizzo
della macchina in manuale od automatico. Lintera macchina € in regola con l'ultima normativa macchine CE. Limpastattrice automatica a spirale
autoribaltante consente di ribaltare una impastattrice a spirale con un ingombro molto ridotto; pur mantenendo tutti i criteri di robustezza e
funzionalita. Consente di ridurre quindi, i tempi di lavorazione dell'impasto ed agevola lo scarico della stesso, mediante il sistema di ribaltamento
idraulico.

PETRIN AUTOMATIQUE A SPIRALE AVEC ELEVATEUR POUR DEVERSER SUR BANC

Le corps de la machine est construit en charpenterie d'acier. La Barre centrale, le bras de la spirale, la grille de protection et la cuve sont entiérement
congus en acier inoxydable. Ce type de pétrin est adapté aux boulangeries-patisseries et permet d'obtenir des temps de travail tres brefs. Le cycle de
travail peut étre ou manuel ou automatique; chaque cycle posséde deux vitesses et une horloge de programmation indépendante. Il est également
possible de changer le sens de rotation de la cuve, méme en cycle automatique. La transmission se fait par I'intermédiaire de courroies trapézoidales
afin de réduire au minimum les vibrations et les bruits; ce systeme réduit considérablement les frais de maintenance. Linstallation électrique est en
basse tension (24 Volts) et comporte un systeme de protection automatique. Le cadre électrique est extremement simple et permet d'utiliser la
machine en mode manuel ou automatique. Lensemble du pétrin répond aux derniéres normatives CE. Le pétrin automatique a spirale autobasculant
permet de faire basculer un pétrin a spirale avec un encombrement tres réduit, tout en conservant tous les critéres de robustesse et de fonctionnalité. |l
permet donc de réduire les temps de pétrissage de la pate et en facilite le déchargement grace au systéme de basculement hydraulique.

AUTOMATISCHER SPIRALKNETER MIT INTEGRIERTER KIPPVORRICHTUNG

Der Maschinenkarper ist in Stahlbauweise gefertigt. Steuersdule, Bottich, Spirale und Schutzgitter sind sind ganz aus Edelstahl. Diese Art von Kneter
eignet sich fiir Backereien und Konditoreien und ermdéglicht die Erzielung sehr kurzer Knetzeiten. Der Arbeitszyklus kann manuell oder automatisch,
mit zwei Geschwindigkeiten, beide mit Zeitschaltuhr versehen, gesteuert werden. Dariiber hinaus ist es moglich, auch wahrend des automatischen
Arbeitsganges die Rotationsrichtung umzukehren. Um Vibrationen und Gerdauschentwicklung auf ein Mindestmal zu reduzieren, werden zum Antrieb
Keilriemen verwendet. Ein solches System bringt auBBerdem eine betrachtliche Senkung der Wartungskosten mit sich. Die elektrische Anlage arbeitet
mit Niederspannung (24 V) und einem automatischen Sicherheitssystem. Die Bedienung der Schalttafel ist sehr einfach und gestattet die manuelle
oder automatische Steuerung des Gerdtes. Die ganze Maschine entspricht den aktuellen CE-Normen. Diese Anlage ermdglicht das Kippen der
kompletten Anlage auf besonders kleinem Raum, ohne dabei deren Stabilitdt und die Funktionalitdt zu beeintrachtigen. Hierdurch kénnen die
Chargenzeiten verkirzt und die Teigentnahme deutlich vereinfacht werden.

AMASADORA AUTOMATICA DE ESPIRAL AUTOVOLCABLE SOBRE BANCO

El cuerpo de la maquina esté construido en carpinteria de acero pintado. La columna, la tina, la espiral y la rejilla de proteccién son integramente en
acero inoxidable. Este tipo de batidora es apta para panaderias y pastelerias y permite obtener tiempos de trabajo muy corto. Maquina muy versatil,
especialmente indicada para la elaboracién de masas muy hidratadas. El ciclo de trabajo puede ser manual o automatica de dos velocidades, ambas
temporizadas; también es posible invertir la rotacion del tanque incluso durante el ciclo automadtico. La transmisién utiliza correas trapezoidales para
minimizar las vibraciones y los ruidos; este sistema también implica una reduccion significativa en los costos de mantenimiento. El sistema eléctrico es
de baja tension (24 v) con sistema de proteccion automatico. El panel de control es extremadamente simple y permite utilizar la maquina de forma
manual o automatica. Toda la maquina esta en orden con las ultimas normativas de maquinaria CE. La amasadora automatica de espiral autovolcable
permite volcar una amasadora de espiral, con una ocupacién de espacio muy reducida, aunque manteniendo todos los criterios de solidez y
funcionalidad. Por lo tanto, permite reducir los tiempos de elaboracién de la masa y facilita la descarga de la misma, a través del sistema de vuelco
hidrdulico.
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ABTOMATUYECKUI CAMOOMPOKUAbIBAIOLLUACA CMUPAJIbHbIV TECTOMEC HA CTOJ1

Kopnyc mawwvHbl m3rotoBneH u3 ctanu. Omopa, Aexa, cnupanb U 3alyTHaA peLleTKa MOJSIHOCTbI0 W3roTOBMIEHbI M3 HepXKaBelowen CTanu.
TecTomecunbHble MaLLVHbI 3TOTO TUMA NPeAHa3HayeHbl A1A NeKapeH U KOHAUTEPCKIX, OHU NMO3BOJIAIT COKPATUTb BPeMsA NPUroToBNIEHUS. YNpaBneHue
pabourM LMKIOM OCYLLECTBASAETCA BPYUYHYIO WM aBTOMAaTUYECKW, UCMOJb3yA ABE YCTaHOBKM CKOPOCTW, MPMYEM B OBGOMX pexrMax BO3MOXKHO
1Crosib30BaHue Talmepa. Kpome Toro, HanpaeJeHvie BpalleHysA AeXn MOXKHO peBEPCUPOBATh TakXKe B aBBTOHOMHOM peXxume. B maluviHe ncnonb3yetcs
NprBOA C TpaneuMeBUAHbBIMUN PEMHAMM, YTO MO3BOJIAET CHU3UTL A0 MWHMMYMa YpoBeHb BMOpaumu v wyma. Kpome Toro, 31a cuctema no3Bosser
CYLLECTBEHHO COKPaTUTb pPacxoAbl Ha TexobcnyxuBaHuve. Mcnonb3yeTca 3neKTpoobopyaoBaHe HU3KOro HanpskeHus (24 B) ¢ aBTomMaTuuyeckown
cuctemol 3awwuTbl. NaHenb ynpaBaeHUs Ype3BblyaiHO NPOCTa M MO3BOMIAET NCMNONb30BaTh MaLUMHY Kak B PYYHOM, Tak 1 aBTOMaTUYECKOM pexume.
MawwwHa cooTBeTCTBYeT TpeboBaHMAM mocnefHux anpektuB EC mo mawvHHoMy o6opyaoBaHuio. ABTOMAaTMYecKas CrnvpalibHas TecToMecusibHas
MallMHa C CaMOOMPOKNAbIBAOLENCA fexell NO3BONIAET HAKNIOHATb KOMMAKTHYIO CMUPasbHYI0 MaLlUMHY, HE CHUXaA NMpy 3TOM YPOBEHb HaJeXHOCTU U
pabouvie xapakTepucTuku. bnarogaps 3Tomy CHUKaeTcAa Bpems, Heobxogumoe Ans NMPUroTOBNIEHUS TeCTa, a €ro BbIrpy3ka OCYLECTBASAETCA npu
NMOMOLLY FMAPaBINYECKOro ONpPoKUabiBaTeNs.

Three motors - Bowl rotation direction reversal - Hydraulic movements - Two electronic timers

Tre motori - Inversione senso di rotazione vasca - Movimenti idraulici - Due Timer elettronici

Trois moteurs - Inversion sens de rotation cuve - Mouvements hydrauliques - Deux timers électroniques

Drei Motoren - Rechts-Links-Lauf des Kessels - Hydraulische Bewegungen - Zwei elektronische Zeitschalter
Tres motores - Inversion sentido de rotacién cuba - Movimientos hidraulicos - Dos temporizadores electrénicos
Tpw aBuratens — PeBepc BpaleHnsa Aexn — lapasnmnyeckas cuctema - [1sa aneKTpoHHbIX Talimepa

RBM100 RBM130
Dough Capacity (Kg) 06bEm gexu no Tecty (Kr) 100 130
Flour Capacity (Kg) 06bEM exm no myke (Kr) 65 80
Bowl Capacity (1) 06bEm aexm (n) 157 216
Bowl diameter (@ cm) Huamerp pexm (cv @) 70 80
Power Consuption (Kw) MNotpebnaemas moLuHocTb (kBr) 6.0 6.9
Dimension (cm) Pazmep (cm) 140x155x150h| [140X160X150h
Dumping H (cm) Bbicota onpokuzabiBaHuA (cm) 120 120
H max (cm) MaKcManbHas BblCoTa (Kr) 240 245
Weight (Kg) Bec (kr) 900 920
(ode Packaging* Kog ynakoBku™

RBM160 RBM200 RBM250 RBM300
Dough Capacity (Kg) 06bEm gexu no Tecty (Kr) 160 200 250 300
Flour Capacity (Kg) 06bEM aexm no myke (Kr) 100 125 150 185
Bowl Capacity (1) 06bEm aexm (n) 273 298 368 450
Bowl diameter (@ cm) Juametp aexu (cv 0) 90 90 100 105
Power Consuption (Kw) Motpebnaemas MoLHOCTb (kBr) 7.75 9.75 12.2 12.2
Dimension (cm) Pazmep (cm) 160x170x165 | [160x170x165h| |160x175x165h| | 165x180x165
Dumping H (cm) Bbicota onpokuzbiBaHua (cm) 120 120 120 120
H max (cm) MaKcManbHas BblCoTa (Kr) 250 250 255 260
Weight (Kg) Bec (kr) 1.200 2] 1.260 1.340
Code Packaging® Koz ynakoBku*

BOWL GRID GUARD ONLY AVAILABLE FOR SUPPLY OUTSIDE EU MARKETS

RIPARO VASCA GRIGLIATO FORNIBILE SOLO PER MERCATI EXTRA CE
GRILLE DE PROTECTION CUVE, DISPONIBLE UNIQUEMENT POUR MARCHES HORS UE

KESSELTRENNSCHUTZ MIT GITTER, NUR FUR MARKTE AUSSERHALB DER EU LIEFERBAR
PROTECCION DE CUBA CON REJILLA SE SUMINISTRA SOLO PARA MERCADOS EXTRA UE
3ALUMTHAA PELLETKA TOJIbKO [iNA CTPAH BHE 30Hbl EC

O Wooden pallet

ﬂepeGFIHHaFI nanema

JAN

lManema+kapmoHHasi Kopobka

Wooden pallet+Cardboard packaging I:l Wooden cage

[epessiHHas obpewémka
*Packaging, specifications on page 98 - *Imballi, specifiche a pag 98 - *Emballages, caractéristiques en page 98
*Verpackungen, Spezifikationen auf S. 98 - *Embalajes, especificaciones en la pag. 98 - *YnakoBouHble AaHHbIe Ha cTp. 98
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TECHNOLOGIES AND BOWL DIMENSIONS

YS EFFEDUE

FO R S ELF_T' PPER M |XE PER IMPASTATRICE AUTORIBALTANTE - POUR PETRIN AVEC ELEVATEUR - FUR SELBSTKIPPENDKNETER

POR AMASADORA AUTOVOLCABLE - /19 CAMOOIPOKMAOBIBAIOLLIMECA TECTOMEChHI

AUTOMATIC SPIRAL MIXER WITH LIFTER FOR TABLE

Tre motori - Rinvio trasmissione spirale - Spirale maggiorata Inversione senso di rotazione vasca - Due timer

Trois moteurs - Renvoi transmission spirale - Spirale majorée - Inversion sens de rotation cuve - Deux timers

Drei Motoren - Spiralantrieb mit Vorgelege - Uberdimensionierte Spirale - Rechts-Links-Lauf des Kessels - Zwei elektronische Zeitschalter

Tres motores - Engranaje transmision espiral - Espiral aumentada - Inversion del sentido de rotacién de rotacion de cuba - Dos temporizadores
Tpw asuratena — NprBOA cnnpany — YBenuueHHas cnnpans — Pesepc 6e3 BpalleHna aexu — [1Ba 3NeKTpOHHbIX TaliMepa

: | l Three motors - Spiral drive - Increased spiral - Reversal without bowl rotation - Two timers

Top of the Effedue range of spiral mixers.Designed for the US market for mixing doughs made with a high gluten content or with a low percentage of

liquid. Every part of the machine is reinforced, both in terms of its structure and its parts. It features 2 motors, a special drive to reduce stress and a large RBM100 RBM130
spiral, with possibility of installing larger motors in some models. The automatic mixer with lifter is used to tilt a compact spiral mixer while maintaining : =
all the operating characteristics and solidity of the machine. Dough working time is thus reduced and emptying of the bowl is facilitated by means of Dough Capacity (Kg) 06bém gexu no Tecty (kr) 100 130
the hydraulic tilting system. Flour Capacity (Kg) 06BEM Aexi Mo MyKe (kr) 65 80
Bowl Capacity (1) 06bEm gexin (n) 157 216
Bowl diameter (@ cm) Jnametp nexm (cvm 0) 70 80
Top della gamma delle impastatrici a §pira|e Effedqe. Nata per il mercato statunitense e quindi per impasti con farine ad aI.to contenuto di glultine o per Dimension (cm) Pasmep (cM) 140x155x150h!| [140X160X150h
paste con bassa percentuale di liquidi. Macchina rinforzata sotto tutti i punti di vista, sia per quanto riguarda la carpenteria che per quanto riguarda la -
componentistica. Dotata di 2 motori, una trasmissione speciale per ridurre lo sforzo, spirale maggiorata in fine c’@ la possibilitd di montare motori Dumping H (cm) BbicoTa onpokwbiBaHuA (cv) 120 120
maggiorati in alcuni modelli. Limpastattrice automatica a spirale autoribaltante consente di ribaltare una impastattrice a spirale con un ingombro H max (cm) MaKCUManbHast BbicoTa (Kr) 240 245
molto ridotto; pur mantenendo tutti i criteri di robustezza e funzionalita. Consente di ridurre quindi, i tempi di lavorazione dell'impasto ed agevola lo :
scarico della stesso, mediante il sistema di ribaltamento idraulico. Weight (Kg) Bec (kr) 940 1.000
> - > > > H * *
PETRIN AUTOMATIQUE A SPIRALE AVEC ELEVATEUR POUR DEVERSER SUR BANC Code Padkaging Hoa ynakosi
Top de la gamme des pétrins a spirale Effedue. Né pour le marché américain et donc pour les pates a farines a haute teneur en gluten ou pour les pates
ayant un faible pourcentage de liquide. Machine renforcée sous tous les plans, tant en ce qui concerne la charpenterie qu'en ce qui concerne les RBM160 RBM200 RBM250 RBM300
composants. Equipé de 2 moteurs, d'une transmission spéciale pour réduire l'effort et d’'une spirale plus grande. Enfin, il est possible de monter des Dough Capacity (Kg) 06bEm aexm no Tecty (kr) 160 200 250 300
moteurs plus puissants sur certains modeles. Le pétrin automatique a spirale autobasculant permet de faire basculer un pétrin a spirale avec un ; 3
encombrement tres réduit, tout en conservant tous les critéres de robustesse et de fonctionnalité. Il permet donc de réduire les temps de pétrissage de FIourCapathy (kg 06b?_M OO 100 Lo 150 e
la pate et en facilite le déchargement grace au systéme de basculement hydraulique. Bowl Capacity (1) 06bém aexm (n) 273 298 368 450
Bowl diameter (@ cm) Jvametp nexm (cvm 0) 90 90 100 105
AUTOMATISCHER SPIRALKNETER MIT INTEGRIERTER KIPPVORRICHTUNG Power Consuption ()| Tlovpetinvenian moupocts (b 7.75 9.75 12.2 12.2
Spitzenmodell unter den Spiralknetern von Effedue. Entwickelt wurde es fiir den US-amerikanischen Markt, also fiir Teigsorten mit stark Dimension (cm) Pasmep (am) 160x170x165 | |160x170x165h| |160x175x165h| | 165x178x165
glutenhaltigem Mehl oder niedrigem Flussigkeitsanteil. Eine in jeder Hinsicht verstarkte Maschine, sowohl was den Rahmen, als auch die Dumping H (cm) Bbicota onpokuabiBaHmA (cm) 120 120 120 120
Komponenten betrifft. Ausstattung: 2 Motoren, belastungsreduziertes Spezialgetriebe, tiberdimensionierte Spirale und Moglichkeit zur Nachriistung
einiger Modelle mit leistungsstarkeren Motoren. Der automatische, selbstkippende Spiralkneter ldsst sich duBerst platzsparend kippen; ohne dass Hmax (cm) MaKGAMANbHaA BbiCoTa (Kr) 250 250 255 260
Robustheit und Funktionalitit auf der Strecke bleiben. Die Zeit fiir die Zubereitung des Teiges verkiirzt sich, die Teigabfiihrung wird durch das Weight (Kg) Bec (kr) 1.300 1.320 1.400 1.440
hydraulische Kippsystem erleichtert.
(ode Packaging® Kog ynakoBku*

AMASADORA AUTOMATICA DE ESPIRAL AUTOVOLCABLE SOBRE BANCO

Cumbre de la gama de las amasadoras de espiral Effedue. Nacida para el mercado estadounidense y, por lo tanto, para masas con harinas con alto
contenido de gluten o para pastas con un bajo porcentaje de liquidos. Maquina reforzada bajo todos los puntos de vista, tanto por lo que se refiere a la
carpinteria metélica, como por lo que se refiere a los componentes. Equipada con 2 motores, una transmision especial para reducir el esfuerzo, y una
espiral aumentada; finalmente en algunos modelos existe la posibilidad de montar motores aumentados. La amasadora automatica de espiral
autovolcable permite volcar una amasadora de espiral, con una ocupacién de espacio muy reducida, aunque manteniendo todos los criterios de
solidez y funcionalidad. Por lo tanto, permite reducir los tiempos de elaboracién de la masa y facilita la descarga de la misma, a través del sistema de
vuelco hidraulico.

ABTOMATUYECKUA CAMOONPOKUAbIBAIOLLUIACA CMUPAJIbHbIA TECTOMEC HA CTOJ

OnarmaHckasa Mogenb CrnvpasbHbIX TECTOMECUMSIbHbIX MalunH KomnaHum Effedue. PaspabotaHa crneumanbHoO Ana ceBepoamMepUKaHCKOro PbIHKa,
MO3TOMY €e MOXHO MCMOoNIb30BaTh AJ1A NPUrOTOB/IEHMSA TECTa 13 MYKU C BbICOKUM COAEPKaHNEM KIEMKOBVHbI, @ TaKXKe TecTa C HU3KOWN BNaXKHOCTbIO.
MawwrHa oTnnyaeTca Kak YCUNEHHOW KOHCTPYKLUMeW, Tak U AeTansiMy C NOBbILWEHHON MNPOYHOCTbio. MaluMHa OcHalleHa 2 MOTOopamu, OLHUM
crneumanbHbIM MPUBOAOM, MO3BOMAWMM YBEANUYNTL KPYTALWMA MOMEHT MECUSIbHOTO OpraHa, YBEJIMYEHHOW CMMpasblo, KPOME TOro WMEETCA
BO3MOXHOCTb N0OYl0 MofeNib  OCHacTUTb 6osiee  MOLWHbIMM ~ MOTOpaMu. ABTOMAaTMyeckas ChuvpanbHasd TecTOMecuSibHad MalluHa ¢
CaMOOMPOKMAbIBAOLIENCA AEXKON MO3BONIAET HAKMOHATL KOHCTPYKLIMIO, HE CHUXKAA MPW 3TOM HafieXXHOCTU 1 He YXyALwWwasa paboure xapakTepucTrKu.
Bnarogaps 3ToMy CHUXaeTcAa Bpems, HeobXxoaumoe [ns NPUroTOBSIeHWA TeCTa, a €ro Bbirpy3ka OCYLIEeCTB/IAETCA MPU NOMOLWM rMAPaBANYECKOro
OMNpOKMAbIBaTENS.
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BOWL GRID GUARD ONLY AVAILABLE FOR SUPPLY OUTSIDE EU MARKETS

RIPARO VASCA GRIGLIATO FORNIBILE SOLO PER MERCATI EXTRA CE
GRILLE DE PROTECTION CUVE, DISPONIBLE UNIQUEMENT POUR MARCHES HORS UE

KESSELTRENNSCHUTZ MIT GITTER, NUR FUR MARKTE AUSSERHALB DER EU LIEFERBAR
PROTECCION DE CUBA CON REJILLA SE SUMINISTRA SOLO PARA MERCADOS EXTRA UE
3ALUMTHAA PELIETKA TOJIbKO ANA CTPAH BHE 30Hbl EC

O Wooden pallet

ﬂepeGFIHHaFI nanema

A Wooden pallet+Cardboard packaging I:l Wooden cage
[epessiHHas obpewémka

lManema+kapmoHHasi Kopobka

*Packaging, specifications on page 98 - *Imballi, specifiche a pag 98 - *Emballages, caractéristiques en page 98
*Verpackungen, Spezifikationen auf S. 98 - *Embalajes, especificaciones en la pag. 98 - *YnakoBouHble AaHHbIe Ha cTp. 98
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TECNOLOGIE E DIMENSIONI VASCA - TECHNOLOGIES ET DIMENSIONS CUVE
TECHNOLOGIEN UND KESSELABMESSUNGEN - TECNOLOGIAS Y DIMENSIONES DE LA CUBA - TEXHOIOI W V1 TABAPUTBI JEMIN

TECHNOLOGIES AND BOWL DIMENSIONS

YS EFFEDUE

FOR SELF-TIPPER MIXER Foiasitoms airovoitnts - i oo e asmaoL e Tectovecer oo

«UNIMIX» ce [l

AUTOMATIC SPIRAL MIXER WITH LIFTER FOR DIVIDER

The body of the mixer is made of steel, the central tool, spiral arm and protective grid and bowl are all in stainless steel. This type of mixer is suitable for
bakeries and cake shops and allows for shorter working times to be obtatined. The work cycle can be manual or automatic with 2 speeds, both having
programmable timers. It is also possible to change the rotation of bowl! during the automatic cycle. Belt drivers eliminate vibration and noise: this
system gives a considerable saving in maintenance costs. The low voltage electrical system (24 volts) has an automatic protection system with a very
simple control panel for use in automatic or manual mode. The mixer complies with the latest CE regulations. The automatic mixer with lifter is used to
tilt a compact spiral mixer while maintaining all the operating characteristics and solidity of the machine. Dough working time is thus reduced and
emptying of the bowl is facilitated by means of the hydraulic tilting system.

IMPASTATRICE A SPIRALE AUTOMATICA AUTORIBALTANTE SU SPEZZATRICE

Il corpo della macchina € costruito in carpenteria d’acciaio verniciato. |l piantone, la vasca, la spirale e la griglia di protezione sono interamente in
acciaio inox. Questo tipo di impastatrice € adatta per panetterie e pasticcerie e permette di ottenere tempi di lavoro molto brevi. Macchina molto
versatile, particolarmente adatta alla realizzazione di impasti ad alta idratazione. Il ciclo di lavoro puo essere manuale od automatico a due velocita,
entrambe temporizzate; & possibile inoltre invertire la rotazione della vasca anche durante il ciclo automatico. La trasmissione utilizza cinghie
trapezioidali al fine di ridurre al minimo le vibrazioni e i rumori; questo sistema comporta inoltre una notevole riduzione dei costi di manutenzione.
Limpianto elettrico € in bassa tensione (24 v) con sistema di protezione automatico. Il quadro comandi & estremamente semplice e permette I'utilizzo
della macchina in manuale od automatico. Lintera macchina € in regola con l'ultima normativa macchine CE. Limpastattrice automatica a spirale
autoribaltante consente di ribaltare una impastattrice a spirale con un ingombro molto ridotto; pur mantenendo tutti i criteri di robustezza e
funzionalita. Consente di ridurre quindi, i tempi di lavorazione dell'impasto ed agevola lo scarico della stesso, mediante il sistema di ribaltamento
idraulico.

PETRIN AUTOMATIQUE A SPIRALE AVEC ELEVATEUR POUR DEVERSER SUR DIVISEUSE

Le corps de la machine est construit en charpenterie d'acier. La Barre centrale, le bras de la spirale, la grille de protection et la cuve sont entiérement
congus en acier inoxydable. Ce type de pétrin est adapté aux boulangeries-patisseries et permet d'obtenir des temps de travail tres brefs. Le cycle de
travail peut étre ou manuel ou automatique; chaque cycle posséde deux vitesses et une horloge de programmation indépendante. Il est également
possible de changer le sens de rotation de la cuve, méme en cycle automatique. La transmission se fait par I'intermédiaire de courroies trapézoidales
afin de réduire au minimum les vibrations et les bruits; ce systeme réduit considérablement les frais de maintenance. Linstallation électrique est en
basse tension (24 Volts) et comporte un systeme de protection automatique. Le cadre électrique est extremement simple et permet d'utiliser la
machine en mode manuel ou automatique. Lensemble du pétrin répond aux derniéres normatives CE. Le pétrin automatique a spirale autobasculant
permet de faire basculer un pétrin a spirale avec un encombrement tres réduit, tout en conservant tous les critéres de robustesse et de fonctionnalité. |l
permet donc de réduire les temps de pétrissage de la pate et en facilite le déchargement grace au systéme de basculement hydraulique.

AUTOMATISCHER SPIRALKNETER MIT INTEGRIERTER KIPPVORRICHTUNG FUR TEIGTEILER-HOHE

Der Maschinenkarper ist in Stahlbauweise gefertigt. Steuersdule, Bottich, Spirale und Schutzgitter sind sind ganz aus Edelstahl. Diese Art von Kneter
eignet sich fiir Backereien und Konditoreien und ermdéglicht die Erzielung sehr kurzer Knetzeiten. Der Arbeitszyklus kann manuell oder automatisch,
mit zwei Geschwindigkeiten, beide mit Zeitschaltuhr versehen, gesteuert werden. Dariiber hinaus ist es moglich, auch wahrend des automatischen
Arbeitsganges die Rotationsrichtung umzukehren. Um Vibrationen und Gerdauschentwicklung auf ein Mindestmal zu reduzieren, werden zum Antrieb
Keilriemen verwendet. Ein solches System bringt auBBerdem eine betrachtliche Senkung der Wartungskosten mit sich. Die elektrische Anlage arbeitet
mit Niederspannung (24 V) und einem automatischen Sicherheitssystem. Die Bedienung der Schalttafel ist sehr einfach und gestattet die manuelle
oder automatische Steuerung des Gerdtes. Die ganze Maschine entspricht den aktuellen CE-Normen. Diese Anlage ermdglicht das Kippen der
kompletten Anlage auf besonders kleinem Raum, ohne dabei deren Stabilitdt und die Funktionalitdt zu beeintrachtigen. Hierdurch kénnen die
Chargenzeiten verkirzt und die Teigentnahme deutlich vereinfacht werden.

AMASADORA AUTOMATICA DE ESPIRAL AUTOVOLCABLE SOBRE DIVISOR

El cuerpo de la maquina esté construido en carpinteria de acero pintado. La columna, la tina, la espiral y la rejilla de proteccién son integramente en
acero inoxidable. Este tipo de batidora es apta para panaderias y pastelerias y permite obtener tiempos de trabajo muy corto. Maquina muy versatil,
especialmente indicada para la elaboracién de masas muy hidratadas. El ciclo de trabajo puede ser manual o automatica de dos velocidades, ambas
temporizadas; también es posible invertir la rotacion del tanque incluso durante el ciclo automadtico. La transmisién utiliza correas trapezoidales para
minimizar las vibraciones y los ruidos; este sistema también implica una reduccion significativa en los costos de mantenimiento. El sistema eléctrico es
de baja tension (24 v) con sistema de proteccion automatico. El panel de control es extremadamente simple y permite utilizar la maquina de forma
manual o automatica. Toda la maquina esta en orden con las ultimas normativas de maquinaria CE. La amasadora automatica de espiral autovolcable
permite volcar una amasadora de espiral, con una ocupacién de espacio muy reducida, aunque manteniendo todos los criterios de solidez y
funcionalidad. Por lo tanto, permite reducir los tiempos de elaboracién de la masa y facilita la descarga de la misma, a través del sistema de vuelco
hidrdulico.
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ABTOMATUYECKUI CAMOOMNPOKUAbIBAIOLLUIACA CMUPAJIbHBIA TECTOMEC B BOPOHKY QEJIUTENA

KOpI'ch MallHbl M3rotoBNneH wun3 cCTain. Onopa, OeXa, cnumpanb U 3aliuTHaA peLleTKa MNONIHOCTbO WU3roToBJIEHbI U3 Hep)KaBelOU.leVl CTanu.
TecToMecunbHble MalLVHbI 3TOrO TUNa npenHasHavyeHbl 4nAa nekapeH N KOHOANTEPCKUX, OHM NO3BONMAIKT COKPaATUTb BpeMA NPUroTtoBneHnA. YHpaBneHme
pa60q|/|M LMKNIOM OCYLLeCTBNAETCA BPYYHYIO WIN aBTOMATU4YE€CKU, UCMOJIb3yA ABE YCTAHOBKW CKOPOCTW, Npuyem B o6ounx peXnMmax BO3MOXKHO
NcnoJsib3oBaHne Ta|7lmepa. Kpome TOro, HanpaeJ/ieHne BpalleHNA e MOXHO peBepCcnpoBaTb TakXKe B aBTOHOMHOM peXXnme. B mawmnHe ncnonb3yeTca
npueoa C TpaneunmeBnagHbiIMA PpeMHAMU, YTO NMO3BONIAET CHU3UTb 40 MUHMMYMa YPOBEHDb BVI6paL|,VIVI n wyma. Kpome TOro, 3Ta CUCTEMa NO3BOJNIAET
CylWwecTBeHHO COKpaTuUTb pacxofbl Ha TEXO6Cﬂy>KI/IBaHI/Ie. MCFIOﬂb3yETCﬂ BJ'IEKTpOO60pyﬂ,OBaHVIe HU3KOIro HanpAeHwuA (24 B) c aBTOMaTMyeckomn
cnctemon 3awuTbl. MNaHenb ynpaBneHnaA qpessblqatho NnpocCTa N NO3BOJIAET NCMOJIb30BaTb MalUNHY KaK B PYYHOM, TaK 1 aBTOMAaTUYECKOM PEXUME.
MawmHa COOTBETCTBYET Tp66OBaHI/IF|M nocnegHux ANpeKkTuB EC no MalwnHHOMY o6opynoaaHmo. ABTOMaTMYeCKas cnnpalnbHaAa TeCTOMecCunbHaA
MallHa C CaMOOI'IpOKVIﬂbIBa}OLU,eIZCﬂ Jexeln No3BOJIAET HAKNOHATb KOMMNAKTHYIO CNpasibHY0 MallnHY, HE CHUXaA NP 3TOM YpPOBEHb HaAEXHOCTU U
pa60L||/|e XapPaKTEPUCTUKN. Bnaro,uapﬂ 3TOMY CHUXaeTCA BpemsA, HEO6XO£|I/IMOE ANA NPUroToBJiIeHNA TeCTa, a €ro BbIrpy3ka ocCyLllecTBNAeTcAa npu
NOMOLLN TAPaBINYEeCKOro onpokuabiBaTens.

Three motors - Bowl rotation direction reversal - Hydraulic movements - Two electronic timers

Tre motori - Inversione senso di rotazione vasca - Movimenti idraulici - Due Timer elettronici

Trois moteurs - Inversion sens de rotation cuve - Mouvements hydrauliques - Deux timers électroniques

Drei Motoren - Rechts-Links-Lauf des Kessels - Hydraulische Bewegungen - Zwei elektronische Zeitschalter

Tres motores - Engranaje transmision espiral - Espiral aumentada - Inversion del sentido de rotacion de rotacion de cuba - Dos temporizadores

Tpv aBuratens - Pesepc BpalieHnsa aexu — lapaBanyeckas cuctema — [1ga aneKTpoHHbIX Talimepa

SRTM100 SRTM130
Dough Capacity (Kg) 06bEM fexm no Tecy (Kr) 100 130
Flour Capacity (Kg) 06bEM aexm no myke (Kr) 65 80
Bowl Capacity (1) 06bEm fexn (n) 157 216
Bowl diameter (@ cm) [Jvamerp pexm (cv @) 70 80
Power Consuption (Kw) lotpebnaemas MotLHocTb (kBr) 6.0 6.9
Dimension (cm) Pasmep (cm) 140x155x175h| [140X160X175h
Dumping H (cm) Bbicota onpokmabiBanua (cm) 180 180
H max (cm) MaKCMManbHaA BbIcoTa (Kr) 260 270
Weight (Kg) Bec (kr) 1.050 1.155
(ode Packaging* Kon ynakoBkun*

SRTM160 SRTM200 SRTM250 SRTM300
Dough Capacity (Kg) 06bEm fexm no Tecy (Kr) 160 200 250 300
Flour Capacity (Kg) 06bEM aexm no myke (Kr) 100 125 150 185
Bowl Capacity (1) 06bEm fexn (n) 273 298 368 450
Bowl diameter (@ cm) Jnametp pexm (cv 0) 90 90 100 105
Power Consuption (Kw) lotpe6naemas MoLHocTb (KBT) 7.75 9.75 12.2 12.2
Dimension (cm) Pa3mep (cm) 160x170x175 | [160x170x175h| |160x170x175h| | 165x175x175
Dumping H (cm) Bbicota onpokuzbiBaHua (cm) 180 180 180 180
H max (cm) MaKcManbHas BbICoTa (Kr) 280 280 310 320
Weight (Kg) Bec (kr) 1.400 1.420 1.500 1.540
Code Packaging® Ko ynakoBku*

BOWL GRID GUARD ONLY AVAILABLE FOR SUPPLY OUTSIDE EU MARKETS

RIPARO VASCA GRIGLIATO FORNIBILE SOLO PER MERCATI EXTRA CE
GRILLE DE PROTECTION CUVE, DISPONIBLE UNIQUEMENT POUR MARCHES HORS UE

KESSELTRENNSCHUTZ MIT GITTER, NUR FUR MARKTE AUSSERHALB DER EU LIEFERBAR
PROTECCION DE CUBA CON REJILLA SE SUMINISTRA SOLO PARA MERCADOS EXTRA UE
3ALUMTHAA PELLETKA TOJIbKO [iNA CTPAH BHE 30Hbl EC

O Wooden pallet

ﬂepeGFIHHaFI nanema

JAN

lManema+kapmoHHasi Kopobka

Wooden pallet+Cardboard packaging I:l Wooden cage

[epessiHHas obpewémka

*Packaging, specifications on page 98 - *Imballi, specifiche a pag 98 - *Emballages, caractéristiques en page 98
*Verpackungen, Spezifikationen auf S. 98 - *Embalajes, especificaciones en la pag. 98 - *YnakoBouHble AaHHbIe Ha cTp. 98
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TECNOLOGIE E DIMENSIONI VASCA - TECHNOLOGIES ET DIMENSIONS CUVE
TECHNOLOGIEN UND KESSELABMESSUNGEN - TECNOLOGIAS Y DIMENSIONES DE LA CUBA - TEXHOJI0M MU 1 PASMEPbI YALLIN

TECHNOLOGIES AND BOWL DIMENSIONS

YS EFFEDUE

FO R S ELF_T' PPER M |XE PER IMPASTATRICE AUTORIBALTANTE - POUR PETRIN AVEC ELEVATEUR - FUR SELBSTKIPPENDKNETER

POR AMASADORA AUTOVOLCABLE - 119 CAMOOTMPOKOBIBAIOLLIEMCA
«SUPREME» ce

AUTOMATIC SPIRAL MIXER WITH LIFTER FOR DIVIDER

Top of the Effedue range of spiral mixers.Designed for the US market for mixing doughs made with a high gluten content or with a low percentage of
liquid. Every part of the machine is reinforced, both in terms of its structure and its parts. It features 2 motors, a special drive to reduce stress and a large
spiral, with possibility of installing larger motors in some models. The automatic mixer with lifter is used to tilt a compact spiral mixer while maintaining
all the operating characteristics and solidity of the machine. Dough working time is thus reduced and emptying of the bowl is facilitated by means of
the hydraulic tilting system.

IMPASTATRICE A SPIRALE AUTOMATICA AUTORIBALTANTE SU SPEZZATRICE

Top della gamma delle impastatrici a spirale Effedue. Nata per il mercato statunitense e quindi per impasti con farine ad alto contenuto di glutine o per
paste con bassa percentuale di liquidi. Macchina rinforzata sotto tutti i punti di vista, sia per quanto riguarda la carpenteria che per quanto riguarda la
componentistica. Dotata di 2 motori, una trasmissione speciale per ridurre lo sforzo, spirale maggiorata in fine c’e la possibilita di montare motori
maggiorati in alcuni modelli. Limpastattrice automatica a spirale autoribaltante consente di ribaltare una impastattrice a spirale con un ingombro
molto ridotto; pur mantenendo tutti i criteri di robustezza e funzionalita. Consente di ridurre quindi, i tempi di lavorazione dell'impasto ed agevola lo
scarico della stesso, mediante il sistema di ribaltamento idraulico.

PETRIN AUTOMATIQUE A SPIRALE AVEC ELEVATEUR POUR DEVERSER SUR DIVISEUSE

Top de la gamme des pétrins a spirale Effedue. Né pour le marché américain et donc pour les pates a farines a haute teneur en gluten ou pour les pates
ayant un faible pourcentage de liquide. Machine renforcée sous tous les plans, tant en ce qui concerne la charpenterie qu'en ce qui concerne les
composants. Equipé de 2 moteurs, d'une transmission spéciale pour réduire l'effort et d'une spirale plus grande. Enfin, il est possible de monter des
moteurs plus puissants sur certains modeles. Le pétrin automatique a spirale autobasculant permet de faire basculer un pétrin a spirale avec un
encombrement tres réduit, tout en conservant tous les critéres de robustesse et de fonctionnalité. Il permet donc de réduire les temps de pétrissage de
la pate et en facilite le déchargement grace au systéeme de basculement hydraulique.

AUTOMATISCHER SPIRALKNETER MIT INTEGRIERTER KIPPVORRICHTUNG FUR TEIGTEILER-HOHE

Spitzenmodell unter den Spiralknetern von Effedue. Entwickelt wurde es fiir den US-amerikanischen Markt, also fiir Teigsorten mit stark
glutenhaltigem Mehl oder niedrigem Flissigkeitsanteil. Eine in jeder Hinsicht verstarkte Maschine, sowohl was den Rahmen, als auch die
Komponenten betrifft. Ausstattung: 2 Motoren, belastungsreduziertes Spezialgetriebe, tiberdimensionierte Spirale und Moglichkeit zur Nachriistung
einiger Modelle mit leistungsstarkeren Motoren. Der automatische, selbstkippende Spiralkneter ldsst sich duBerst platzsparend kippen; ohne dass
Robustheit und Funktionalitat auf der Strecke bleiben. Die Zeit fur die Zubereitung des Teiges verkirzt sich, die Teigabflihrung wird durch das
hydraulische Kippsystem erleichtert.

AMASADORA AUTOMATICA DE ESPIRAL AUTOVOLCABLE SOBRE DIVISOR

Cumbre de la gama de las amasadoras de espiral Effedue. Nacida para el mercado estadounidense y, por lo tanto, para masas con harinas con alto
contenido de gluten o para pastas con un bajo porcentaje de liquidos. Maquina reforzada bajo todos los puntos de vista, tanto por lo que se refiere a la
carpinteria metélica, como por lo que se refiere a los componentes. Equipada con 2 motores, una transmision especial para reducir el esfuerzo, y una
espiral aumentada; finalmente en algunos modelos existe la posibilidad de montar motores aumentados. La amasadora automatica de espiral
autovolcable permite volcar una amasadora de espiral, con una ocupacién de espacio muy reducida, aunque manteniendo todos los criterios de
solidez y funcionalidad. Por lo tanto, permite reducir los tiempos de elaboracién de la masa y facilita la descarga de la misma, a través del sistema de
vuelco hidraulico.

ABTOMATUYECKUA CAMOONPOKUADIBAIOLLIUIACA CMUPAJIbHbIA TECTOMEC B BOPOHKY AEJINTENA

OnarmaHckasa Mogenb CrnvpasbHbIX TECTOMECUMSIbHbIX MalunH KomnaHum Effedue. PaspabotaHa crneumanbHoO Ana ceBepoamMepUKaHCKOro PbIHKa,
MO3TOMY €e MOXHO MCMOoNIb30BaTh AJ1A NPUrOTOB/IEHMSA TECTa 13 MYKU C BbICOKUM COAEPKaHNEM KIEMKOBVHbI, @ TaKXKe TecTa C HU3KOWN BNaXKHOCTbIO.
MawwrHa oTnnyaeTca Kak YCUNEHHOW KOHCTPYKLUMeW, Tak U AeTansiMy C NOBbILWEHHON MNPOYHOCTbio. MaluMHa OcHalleHa 2 MOTOopamu, OLHUM
crneumanbHbIM MPUBOAOM, MO3BOMAWMM YBEANUYNTL KPYTALWMA MOMEHT MECUSIbHOTO OpraHa, YBEJIMYEHHOW CMMpasblo, KPOME TOro WMEETCA
BO3MOXHOCTb N0OYl0 MofeNib  OCHacTUTb 6osiee  MOLWHbIMM ~ MOTOpaMu. ABTOMAaTMyeckas ChuvpanbHasd TecTOMecuSibHad MalluHa ¢
CaMOOMPOKMAbIBAOLIENCA AEXKON MO3BONIAET HAKMOHATL KOHCTPYKLIMIO, HE CHUXKAA MPW 3TOM HafieXXHOCTU 1 He YXyALwWwasa paboure xapakTepucTrKu.
Bnarogaps 3ToMy CHUXaeTcAa Bpems, HeobXxoaumoe [ns NPUroTOBSIeHWA TeCTa, a €ro Bbirpy3ka OCYLIEeCTB/IAETCA MPU NOMOLWM rMAPaBANYECKOro
OMNpOKMAbIBaTENS.
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Three motors - Spiral drive - Increased spiral - Reversal without bowl rotation - Hydraulic movements - Two electronic timers

Tre motori - Rinvio Trasmissione spirale - Spirale maggiorata - Inversione senso di rotazione vasca - Movimenti idraulici - Due Timer elettronici

Trois moteurs - Renvoi transmission spirale - Spirale majorée - Inversion sens de rotation cuve - Deux timers électroniques

Drei Motoren - Spiralantrieb mit Vorgelege - Uberdimensionierte Spirale - Rechts-Links-Lauf des Kessels - Hydraulische Bewegungen

Zwei elektronische Zeitschalter

Tres motores - Engranaje transmision espiral - Espiral aumentada - Inversién del sentido de rotaciéon de rotacion de cuba - Movimientos hidraulicos

Dos temporizadores electrénicos )
Tpw aBuratens — NpvBopa cnpany - PeBepc BpalleHvs aexn — [MapaBnmyeckas cuctema — [1Ba 3n1eKTPOHHbIX Taimepa

SRTM100 SRTM130
Dough Capacity (Kg) 06bém gexv no Tecty (kr) 100 130
Flour Capacity (Kg) 06bEm aexu no myke (kr) 65 80
Bowl Capacity () 060bEM aexm () 157 216
Bowl diameter (@ cm) [Nvametp pexm (cv @) 70 80
Power Consuption (Kw) [otpe6naeman moLHocTb (KBT) 6.0 7.5
Dimension (cm) Pa3mep (cm) 140x155x175h| |{140X160X175h
Dumping H (cm) Bbicota onpokuzabiBaHma (cm) 180 180
H max (cm) MaKCcMManbHasd Bbicota (Kr) 260 270
Weight (Kg) Bec (kr) 1.145 1.185
Code Packaging* Kon ynakoBku*

SRTM160 SRTM200 SRTM250 SRTM300
Dough Capacity (Kg) 06bém fexv no Tecy (kr) 160 200 250 300
Flour Capacity (Kg) 06bEM fiexm no myke (Kr) 100 125 150 185
Bowl Capacity () 060bEM aexm () 273 298 368 450
Bowl diameter (@ cm) [Nvametp pexm (cv @) 920 90 100 105
Power Consuption (Kw) [oTpe6naeman moLHocTb (KBT) 7.75 9.75 12.2 12.2
Dimension (cm) Pa3mep (cm) 160x170x175 | [160x170x175h| |160x170x175h| | 165x175x175
Dumping H (cm) Bbicota onpokuzabiBaHmA (cm) 180 180 180 180
H max (cm) MaKCUManbHas BbICoTa (Kr) 280 280 310 320
Weight (Kg) Bec (kr) 1.490 1.510 1.590 1.590
Code Packaging* Kon ynakoBku*

BOWL GRID GUARD ONLY AVAILABLE FOR SUPPLY OUTSIDE EU MARKETS

RIPARO VASCA GRIGLIATO FORNIBILE SOLO PER MERCATI EXTRA CE
GRILLE DE PROTECTION CUVE, DISPONIBLE UNIQUEMENT POUR MARCHES HORS UE

KESSELTRENNSCHUTZ MIT GITTER, NUR FUR MARKTE AUSSERHALB DER EU LIEFERBAR
PROTECCION DE CUBA CON REJILLA SE SUMINISTRA SOLO PARA MERCADOS EXTRA UE
3ALUMTHAA PELIETKA TONIbKO ANA CTPAH BHE 30Hbl EC

O Wooden pallet

ﬂepeGFIHHaFI nanema

A Wooden pallet+Cardboard packaging I:l Wooden cage
[epessiHHas obpewémka

lManema+kapmoHHasi Kopobka

*Packaging, specifications on page 98 - *Imballi, specifiche a pag 98 - *Emballages, caractéristiques en page 98
*Verpackungen, Spezifikationen auf S. 98 - *Embalajes, especificaciones en la pag. 98 - *YnakoBouHble AaHHbIe Ha cTp. 98
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REMOVABLE BOWL

VASCA ESTRAIBILE
CUVE AMOVIBLE
HERAUSNEHMBAREM KESSEL
CUBA EXTRAIBLE
NOOKATHOW EKEN

»

EFFEDUE



Y5 EFFEDUE

STANDARD EQUIPMENT

DOTAZIONE STANDARD
EQUIPEMENT STANDARD
STANDARD AUSRUSTUNG
EQUIPAMIENTO ESTANDAR
CTAHOAPTHOE OB0PYAOBAHVE

Standard
control panel

Pannello di controllo standard
Panneau de commande standard
Standard-Bedienfeld

Panel de control estandar
CraHOapTHaA NaHenb yrpaBieHns

Standard
tool

Utensile standard
Ustensile standard
Standardwerkzeug
Utensilio estandar

\ CTaHOApTHbIE MHCTPYMEHTbI

MIXER WITH REMOVABLE BOWL

IMPASTATRICE A VASCA ESTRAIBILE
PETRIN A CUVE AMOVIBLE

KNETER MIT HERAUSNEHMBAREM KESSEL
AMASADORA CON CUBA EXTRAIBLE
TECTOMECWJTbHAA MALLIMHA C MOAKATHOWM EXOW

Simplified maintenance operations thanks to removable panel
Operazioni di manutenzione semplificata grazie ai pannelli removibili

Opérations d'entretien simplifié grace aux panneaux amovibles

Vereinfachte Wartung dank der entfernbaren Platten

Operaciones de mantenimiento simplificadas gracias a los paneles extraibles
YrpoLLEHHOe TexH1YecKoe 0BCNyVBaHVe 6naronapA CbeMHOI NaHenm

Additional equipment to pag. 58, 59 - Supplementi a pag. 58, 59 - Suppléments a p. 58, 59
Zusatzausstattungen auf S. 58, 59 - Alternativas en la pag. 58, 59 - Oniumm K cTp. 58, 59




Y5 EFFEDUE

TOP OF THE RANGE EQUIPMENT

DOTAZIONE TOP DI GAMMA
FQUIPEMENT HAUT DE GAMME
SPITZENAUSSTATTUNG
EQUIPO GAMA SUPERIOR

HAWTYYLLAA KOMITTIEKTALA Colour touch screen* + PLC
with programming

Touch screen* a colori + PLC con programmazioni

Ecran tactile* couleurs + PLC avec programmations
Farb-Touchscreen* + programmierbarer PLC

Pantalla tactil* de colores + PLC con programaciones
LiBeTHoM ceHcopHbIn aucnneir™ + MK ¢ nporpaMmmrpoBaHrem

f B Infra-red
. temperature reader

Lettore di temperatura ad infrarossi
Lecteur de température a infrarouges
Infrarot-Temperaturfihler

# Lector de temperatura por infrarrojos
WHdpaKpacHbIn 4aT4MK TemnepaTypbl

Inverter
? speed regulator**
Q . Regolatore di velocita ad inverter*
Régulateur de vitesse a variateur**
' Invertergesteuerter Geschwindigkeitsregler*
Regulador de velocidad por inverter**

CKopocTb, perynnpyeman HBepTepoM™™

MIXER WITH REMOVABLE BOWL

IMPASTATRICE A VASCA ESTRAIBILE

PETRIN A CUVE AMOVIBLE

KNETER MIT HERAUSNEHMBAREM KESSEL
AMASADORA CON CUBA EXTRAIBLE
TECTOMECWJTbHAA MALLMHA C MOAKATHOWM EXOW

«SUPREME» TECHNOLOGY

TECNOLOGIA«SUPREME» - «SUPREME» TECHNOLOGIE
TECHNOLOGIE «SUPREME» - TECNOLOGIA «SUPREME» - TEXHOJIOI A «SUPREME»

*Bypass function available for machine use in manual, in the event of faults on the touch screen. **Only on Supreme model

*Funzione Bypass disponibile per uso della macchina in manuale, in caso di avaria del touch screen. **Solo sul modello Supreme
*Fonction Bypass disponible pour utilisation de la machine en manuel, en cas de panne de l'écran tactile. **Sur le modéle Supreme seulement
56 . . *Bypass-Funktion verfligbar fiir die Bedienung der Maschine im Handbetrieb, falls der Touchscreen defekt sein sollte **Nur fur die Model Supreme 57
Additional equipment to pag. 58, 59 - Supplementi a pag. 58, 59 - Suppléments a p. 58, 59 *Funcién Bypass disponible para uso de la maquina en manual, en caso de averia de la pantalla tactil. **Solo en modelo Supreme
Zusatzausstattungen auf S. 58, 59 - Alternativas en la pag. 58, 59 - Oniumm K cTp. 58, 59 *OyYHKUWA “bypass” AOCTYNHa ANA MaLLVH NP 3KCM/yaTaLum B PyYHOM PEXVME, B CIly4ae HEeMCPaBHOCTEN Ha CEHCOPHOM SKpaHe. **TonbKo AnA Mogenn Supreme




SUPPLEMENTI - SUPPLEMENTS - ZUSATZAUSSTATTUNGEN
ALTERNATIVAS - O 1 A0MOSTHATESTbHBIE AKCECCYAPhI

ADDITIONAL EQUIPMENT

4,\ EFFEDUE

FOR MIXER WITH REMOVABLE BOWL

PER IMPASTATRICE A VASCA ESTRAIBILE - POUR PETRIN A CUVE AMOVIBLE - FUR KNETER MIT HERAUSNEHMBAREM KESSEL - POR AMASADORA CON CUBA EXTRAIBLE - [I/1A TECTOMECWTTBHAA MALLIVHA C MIOORATHOM OO/

SPECIAL VOLTAGES

VOLTAGGI SPECIALI - TENSIONS SPECIALES - SPEZIELLE VERSORGUNGSSPANNUNGEN - TENSIONES ESPECIALES - CMELIMATTEHOE HAMPAMSEHWE

AVAILABLE CERTIFICATIONS™:

CERTIFICAZIONI DISPONIBILI: - CERTIFICATIONS DISPONIBLES: - VERFUGBARE ZERTIFIZIERUNGEN: - CERTIFICACIONES DISPONIBLES: - CEPTU®UKALIAA:

UL - CSA - NSF - 208/220V 60 Hz 20872208 60y

QB

LlsTED 4710N \—‘

Intertek  Intertek

MACHINE BODY ENTIRELY CONSTRUCTED IN STAINLESS STEEL

CORPO MACCHINA INTERAMENTE COSTRUITO IN ACCIAIO INOX - CORPS MACHINE ENTIEREMENT EN ACIER INOXYDABLE
MASCHINENKORPUS GANZ AUS EDELSTAHL HERGESTELLT - CUERPO DE MAQUINA TOTALMENTE CONSTRUIDO EN ACERO INOXIDABLE
KOPMYC MOMHOCTHIO 3 HEPYKABEIOLLIEV CTANA

O I | | O N / \ L OPTIONAL - EN OPTION - SONDERAUSSTATTUNG - OPCIONALES - OrMLAIN

FOR MIXER WITH REMOVABLE BOWL

PER IMPASTATRICE A VASCA ESTRAIBILE - POUR PETRIN A CUVE AMOVIBLE - FUR KNETER MIT HERAUSNEHMBAREM KESSEL - POR AMASADORA CON CUBA EXTRAIBLE - /1A TECTOMECWTIBHAA MALLIVHA C MOORATHOM OEXHOM

+ COLOUR PROGRAMMABLE TOUCH SCREEN
TOUCH SCREEN PROGRAMMABILE A COLORI - ECRAN TACTILE PROGRAMMABLE EN COULEURS - PROGRAMMIERBARER FARB-TOUCHSCREEN
PANTALLA TACTIL PROGRAMABLE DE COLORES - LIBETHOW MPOrPAMMMPYEMBI CEHCOPHBIV NCTITEN

« TIMER MULTI PROGRAM
TIMER MULTI PROGRAM - TIMER MULTI-PROGRAMME - MULTI-PROGRAM-TIMER - TEMPORIZADOR MULTIPROGRAMA - MY/TbTUMPOTr PAMMHbIA TAVMEP

- INFRA-RED TEMPERATURE PROBE, AVAILABLE FOR SCREEN WITH MULTI PROGRAM TIMER,

STANDARD DISPLAY AND TOUCH SCREEN+PLC, (OPTIONAL)

SONDA DI TEMPERATURA AD INFRAROSSI, DISPONIBILE PER SCHERMO CON TIMER MULTI PROGRAM, DISPLAY STANDARD e TOUCH SCREEN+PLC (OPZIONALI)

SONDE DE TEMPERATURE A INFRAROUGES, DISPONIBLE POUR ECRAN AVEC TIMER MULTI-PROGRAMME, AFFICHAGE STANDARD et ECRAN TACTILE +PLC (OPTIONS )
INFRAROT-TEMPERATURFUHLER, ERHALTLICH FUR BILDSCHIRM MIT MULTI PROGRAM-TIMER, STANDARDANZEIGE und TOUCH SCREEN+PLC (SONDERAUSSTATTUNGEN)
SONDA DE TEMPERATURA POR INFRARROJOS, PARA PANTALLA CON TEMPORIZADOR MULTIPROGRAMA, PANTALLA ESTANDAR Y PANTALLA TACTIL+PLC (OPCIONALES)
VHOPAKPACHBIN OATHMK TEMMEPATYPEI, AOCTYMNEH ANA AUCMNEEB C MYJILTUMPOrPAMMHBIM TAMMEPOM, CEHCOPHOW MAHE/N “F2” 1 CEHCOPHOW MAHE/TA

C NPOrPAMMMPOBAHWEM, OTLINA.
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« INVERTER MANUAL SPEED REGULATOR, CONTROLLED BY MECHANICAL ELECTRIC PANEL WITH POTENTIOMETER

(AVAILABLE ONLY ON MOD. SUPREME)

REGOLATORE DI VELOCITA MANUALE A INVERTER, COMANDATO DA PANNELLO ELETTRO MECCANICO CON POTENZIOMETRI
(DISPONIBILE SOLO SU MOD. SUPREME)

REGULATEUR DE VITESSE MANUEL A VARIATEUR, COMMANDE PAR PANNEAU ELECTRO-MECANIQUE AVEC POTENTIOMETRES
(DISPONIBLE UNIQUEMENT SUR MOD. SUPREME)

MANUELLER INVERTERGESTEUERTER GESCHWINDIGKEITSREGLER, GESTEUERT VON ELEKTROMECHANISCHEM BEDIENFELD MIT POTENZIOMETERN
(ERHALTLICH NUR FUR DIE MODEL SUPREME)

REGULADOR DE VELOCIDAD MANUAL POR INVERTER, CONTROLADO DESDE PANEL ELECTROMECANICO CON POTENCIOMETRQS
(DISPONIBLE SOLO EN MOD. SUPREME)

PYYHOIN PEMY/IATOP CKOPOCTW HBEPTOPA, YIPAB/IAEMBIA MEXAHUYECKOW 3MTEKTPAYECKOM MAHENBIO C MOTEHLIMOMETPOM
(OOCTYMEH TOMLKO /19 MOOE/M SUPREME)

- AUTOMATIC AND PROGRAMMABLE SPEED REGULATOR, CONTROLLED BY COLOUR TOUCH SCREEN PANEL AND PLC

(AVAILABLE ONLY ON MOD. SUPREME)

REGOLATORE DI VELOCITA AUTOMATICO E PROGRAMMABILE, COMANDATO DA PANNELLO TOUCH SCREEN A COLORI E PLC
(DISPONIBILE SOLO SU MOD. SUPREME)

REGULATEUR DE VITESSE MANUEL A VARIATEUR, COMMANDE PAR PANNEAU ELECTRO-MECANIQUE AVEC POTENTIOMETRES
(DISPONIBLE UNIQUEMENT SUR MOD. SUPREME)

AUTOMATISCHER UND PROGRAMMIERBARER GESCHWINDIGKEITSREGLER, BEDIENT VOM FARBIGEN BEDIEN-TOUCHSCREEN UND PLC
(ERHALTLICH NUR FUR DIE MODEL SUPREME)

REGULADOR DE VELOCIDAD AUTOMATICO Y PROGRAMABLE, CONTROLADO DESDE PANEL TACTIL PANTALLA DE COLORES Y PLC
(DISPONIBLE SOLO EN MOD. SUPREME)

ABTOMATUYECKI 1 MPOrPAMMUPYEMBIV PEFY/IATOP CKOPOCTW, YIPABMAEMBIN C LIBETHOM CEHCOPHOW MAHESIV 1 MPOrPAMMIUPYEMOW MAHESTA
(OOCTYMEH TOMBKO 4719 MOAEN SUPREME)

« SPECIAL TOOLS - UTENSILI SPECIALI - USTENSILES SPECIAUX - SPEZIALWERKZEUGE

UTENSILIOS ESPECIALES - CMELIMAJIBHBIE MHCTPYMEHTHI

EIGHT SHAPED TOOL - UTENSILE A OTTO - USTENSILE EN HUIT - ALS 8 GEFORMTES WERKZEUG - UTENSILIO EN OCHO - CTIPA/Tb BBAE BOCbMEPKM
SPATULA - SPATOLA - SPATULE - SPACHTEL - ESPATULA - JTOMATKA

ROUND COLUMN - PIANTONE TONDO - COLONNE RONDE - RUNDE STUTZSAULE - BARRA CENTRAL REDONDA - KPYT /bl OTCEKATE/Tb

BOWL SCRAPER - RASCHIATORE VASCA - RACLEUR CUVE - KESSELAUSSCHALER - RASCADOR CUBA - CKPEBOK [EXM

EXTRA o

FOR MIXER WITH REMOVABLE BOWL

PER IMPASTATRICE A VASCA ESTRAIBILE - POUR PETRIN A CUVE AMOVIBLE - FUR KNETER MIT HERAUSNEHMBAREM KESSEL - POR AMASADORA CON CUBA EXTRAIBLE - [I/1A TECTOMECWISHAA MALLIVHA C MOORATHOM B0

« HOLE WITH CAP ON BOWL FOR LIQUID DRAIN

FORO CON TAPPO SU VASCA PER SCOLO LIQUIDI - ORIFICE AVEC BOUCHON SUR CUVE POUR ECOULEMENT DES LIQUIDES
OFFNUNG MIT STOPFEN IM KESSEL FUR DEN FLUSSIGKEITSABLAUF - AGUJERO CON TAPGN EN CUBA PARA SALIDA DE LIQUIDOS
OTBEPCTVE C 3ATYLLKOW ANA CIIMBA HIWOKOCTM M3 EHKN

« ANTI-INTRUSION NET ON BOTTOM, FOR SMALL ANIMALS OR INSECTS

RETE ANTI-INTRUSIONE SUL FONDO, PER PICCOLI ANIMALI O INSETTI - GRILLE ANTI-INTRUSION SUR LE FOND, POUR PETITS ANIMAUX OU INSECTES

NETZ AUF DEM BODEN ZUR ABSCHIRMUNG GEGEN KLEINE TIERE ODER INSEKTEN - REJILLA ANTIINTRUSION EN EL FONDO PARA PEQUENOS ANIMALES O INSECTOS
3ALLIMTHAR CETKA HA IHE OT HACEKOMBIX /N MESIKX MPbI3YHOB
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OPTIONAL
OPTIONAL
EN OPTION
SONDERAUSSTATTUNG
PROGRAMMIERBARER FARB-TOUCHSCREEN - PANTALLA TACTIL PROGRAMABLE DE COLORES - LIBETHOM MPOrPAMMUPYEMBII CEHCOPHBIZ 3KPAH OPCIONALES

COLOUR PROGRAMMABLE rouch screen

FOR MIXER WITH REMOVABLE BOWL

PER IMPASTATRICE A VASCA ESTRAIBILE - POUR PETRIN A CUVE AMOVIBLE - FUR KNETER MIT HERAUSNEHMBAREM KESSEL - POR AMASADORA CON CUBA EXTRAIBLE - /1A TECTOMECWTEHAA MALLIHA C MOZKATHO [IEMKOM

TOUCH SCREEN PROGRAMMABILE A COLORI - ECRAN TACTILE PROGRAMMABLE EN COULEURS

Colour touch screen* + PLC
with multiple programming

Touch screen* a colori + PLC

Ecran tactile* couleurs + PLC
Farb-Touchscreen* + PLC

Pantalla tactil* de colores + PLC
LiBeTHoM ceHcopHbI aucnnei * + MK

SAVES UP TO 99 PROGRAMS

 MEMORIZZA FINO A 99 PROGRAMMI
MEMORISE JUSQU’A 99 PROGRAMMES
SPEICHERPLATZ FUR BIS ZU 99 PROGRAMME
MEMORIZA HASTA 99 PROGRAMAS
COXPAHAET [0 99 MNPOrPAMM

The colour touch-screen saves up to 99 recipes (each with 10 phases) and with the addition of the probe (optional) allows the dough temperature to be read.

Il touch-screen a colori memorizza fino a 99 ricette (ognuna con 10 fasi) e con l'aggiunta della sonda (optional) consente la lettura della temperatura dell'impasto.

L'écran tactile en couleurs mémorise jusqu’a 99 recettes et, en ajoutant la sonde (en option), il permet de lire la température de la pate.

Der Farb-Touchscreen kann bis zu 99 Rezepte speichern (jedes mit 10 Phasen).

Wenn zusétzlich der Filhler als Sonderausstattung vorhanden ist, lasst sich die Teigtemperatur erfassen.

La pantalla tactil de colores memoriza hasta 99 recetas (cada una con 10 fases) y con el afiadido de la sonda (opcional) permiten la lectura de la temperatura de la masa.
LIBeTHOI CEHCOPHBIV 3KpaH coxpaHAeT [0 99 peLlenToB, Kam/dbli U3 KOTOpbIX cocToWT 13 10 3TanoB, a NPy MOMOLLM AaT4MKa (OMLWA) MO3BONAET CYMTLIBATL TEMMEPaTypy TecTa.

*Bypass function available for machine use in manual, in the event of faults on the touch screen.

. ; Funcion Bypass disponible para uso de la maquina en manual, en caso de averia de la pantalla tactil
*OyHKUMA “bypass” AOCTYMHa /1A MaLLWH MPY 3KCTITyaTaLym1 B PyYHOM PEUME, B Cly4ae HeVCrpaBHOCTeN Ha CEHCOPHOM 3KpaHe

*Funzione Bypass disponibile per uso della macchina in manuale, in caso di avaria del touch screen.
*Fonction Bypass disponible pour utilisation de la machine en manuel, en cas de panne de ['écran tactile.
“Bypass-Funktion verfugbar fur die Bedienung der Maschine im Handbetrieb, falls der Touchscreen defekt sein sollte.

OPTIONAL
OPTIONAL
EN OPTION
SONDERAUSSTATTUNG

MYIbTUMPOrPAMMHbIA TAVMEP OPCIONALES

TIMER MULTI PROGRAM

FOR MIXER WITH REMOVABLE BOWL

PER IMPASTATRICE A VASCA ESTRAIBILE - POUR PETRIN A CUVE AMOVIBLE - FUR KNETER MIT HERAUSNEHMBAREM KESSEL - POR AMASADORA CON CUBA EXTRABLE - [1/1A TECTOMECWTTEHAA MALLIMHA C MOOKATHOM B0

Timer
Multi Program

Timer Multi Program

Timer multi-programme
Multi-Program-Timer
Temporizador multiprograma
MynbTUNporpamMMHbIN TanmMep

@ The timer allows multiple programming of the work cycles; with the addition of the probe (optional), the dough temperature can be read.
Il timer permette programmazioni multiple dei cicli di lavorazione; con ['aggiunta della sonda (optional) & possibile leggere la temperatura dell'impasto.
Le timer permet d’assurer des programmations multiples des cycles de travail ; en ajoutant la sonde (en option), la température de la pate peut étre contrélée.
Der Timer gestattet die Mehrfachprogrammierung der Arbeitszyklen. Wenn zusatzlich der Fuhler als Sonderausstattung vorhanden ist, lasst sich die Teigtemperatur erfassen.
El temporizador permite programaciones multiples de los ciclos de elaboracion; con el afiadido de la sonda (opcional) se puede leer la temperatura de la masa.
TaiiMep NO3BOMIAET MHOMOKPATHO MPOrPaMMMPOBaTh PABOUME LIMKIILY; C MOMOLLbIO [OMOSHUTENLHOMO AaT4MKa (OMLMA) MOMHO CYMTLIBATL TeMMepaTypy TecTa.



OPTIONAL OPTIONAL
OPTIONAL OPTIONAL
EN OPTION EN OPTION
SONDA DI TEMPERATURA AD INFRAROSSI - SONDA DE TEMPERATURE A INFRAROUGES SONDERAUSSTATTUNG REGOLATORE DI VELOCITA’ MANUALE AD INVERTER - REGULATEUR DE VITESSE MANUEL A VARIATEUR SONDERAUSSTATTUNG

MANUELLER INVERTERGESTEUERTER GESCHWINDIGKEITSREGLER - SONDA DE TEMPERATURA POR INFRARROJOS - MH®PAKPACHbIN TEMMEPATYPHbIA OATYNK OPCIONALES MANUELLER INVERTERGESTEUERTER GESCHWINDIGKEITSREGLER - REGULADOR DE VELOCIDAD MANUAL POR INVERTER - PYYHAA PEIYJIMPOBKA CKOPOCTW HBEPTOPA OPCIONALES
onmm onumm

Infra-red TEMPERATURE PROBE INVERTER wanua SPEED REGULATOR

FOR MIXER WITH REMOVABLE BOWL FOR MIXER WITH REMOVABLE BOWL

PER IMPASTATRICE A VASCA ESTRAIBILE - POUR PETRIN A CUVE AMOVIBLE - FUR KNETER MIT HERAUSNEHMBAREM KESSEL - POR AMASADORA CON CUBA EXTRAIBLE - /1A TECTOMECWTEHAA MALLIHA C MOZKATHO [IEMKOM PER IMPASTATRICE A VASCA ESTRAIBILE - POUR PETRIN A CUVE AMOVIBLE - FUR KNETER MIT HERAUSNEHMBAREM KESSEL - POR AMASADORA CON CUBA EXTRABLE - [1/1A TECTOMECWTTEHAA MALLIMHA C MOOKATHOM B0

Infra-red = . e i Manual speed
temperature probe g _ ; control panel*

Sonda di temperatura ad infrarossi : Pannello per controllo manuale della velocita*

Sonde de température a infrarouges 1 Panneau pour contréle manuel de la vitesse*
Infrarot-Temperaturfihler B . Tafel fir die manuelle Steuerung der Geschwindigkeit*
Sonda de temperatura por infrarrojos 3 “’ Panel para control manual de la velocidad*
MHdpaKpacHbIi TeMnepaTypHbIA AaTUMK i MaHenb yrpaBneHna ¢ py4HbIM KOHTPOSIEM CKOPOCTL*

Associable control panels (optional) ! Inverter
Pannelli di controllo associabili (optional) ! technolo
Panneaux de commande compatibles (en option) -

Bedienfelder, die zugeordnet werden kénnen (Sonderausstattung) Tecnologia ad inverter®
Paneles de control que se puede asociar (opcional) 4 Technologie a variateur*

C coOTBETCTBYIOLLMMM NaHeNAMM yripaBneHuna (onums) Invertertechnologie®

Tecnologia por inverter*
TexHomorus vHeepTopa*

Standard display
CraHdapTHbIN aucnnei

The infra-red probe, associated with a optional reading screen (Standard display, Touch+PLC*, Timer multi program), allows the dough temperature to be read. @ The system allows manual speed adjustment.

La sonda ad infrarossi, associata ad uno schermo di lettura opzionale (Standard display, Touch+PLC*, Timer multi program), permette la lettura della temperatura dell'impasto. Il sistema permette la regolazione manuale della velocita.

La sonde a infrarouges, associée a un écran de lecture en option (Affichage standard, écran tactile + PLC*, Timer multi-programme) permet de contrdler la température de la pate. Le systéme permet de régler manuellement la vitesse.

Der Infrarotfihler gestattet, wenn er einem zusatzlichen Lesebildschirm zugeordnet wird (Standardanzeige, Touch+PLC*, Multi-Program-Timer) die Erfassung der Teigtemperatur. Das System gestattet die manuelle Einstellung der Geschwindigkeit.
La sonda por infrarrojos, asociada a una pantalla de lectura opcional (Pantalla estandar, Touch+PLC*, Temporizador multiprograma) permite la lectura de la temperatura de la masa. El sistema permite la regulacién manual de la velocidad.
MHdpaKpacHbIi AaTUMK, BCTPOEHHBIN B OAHY 13 MepeqmcieHHbIX NaHes el yrpaBneHus: ceHcopHan F2, ceHcopHaA + nporpaMMypyemMan, My/sTUNPOrpaMMHBI TaiMep), CucTema No3BosIAET PerynmpoBaTh CKOPOCTb BRYYHYIO.

MO3BOJIAET CYATBIBaTL TEMMepaTypy TecTa.

*Bypass function available for machine use in manual, in the event of faults on the touch screen **Only on Supreme model
*Funzione Bypass disponibile per uso della macchina in manuale, in caso di avaria del touch screen. **Solo sul modello Supreme
*Fonction Bypass disponible pour utilisation de la machine en manuel, en cas de panne de ['écran tactile. **Sur le modéle Supreme seulement
“Bypass-Funktion verfugbar fir die Bedienung der Maschine im Handbetrieb, falls der Touchscreen defekt sein sollte. **Nur fur die Model Supreme 63
*Funcion Bypass disponible para uso de la maquina en manual, en caso de averia de la pantalla tactil **Solo en modelo Supreme
*OyHKUWA “bypass” AocTynHa AMA MaLLVH NpU 3KCMyaTaLmn B py4HOM PexuMe, B Cly4ae HevcrnpaBHOCTeN Ha CEHCOPHOM 3KpaHe. **TonbKo AnA Mogenn Supreme



OPTIONAL
OPTIONAL
REGOLATORE DI VELOCITA’ AUTOMATICO E PROGRAMMABILE - REGULATEUR DE VITESSE AUTOMATIQUE ET PROGRAMMABLE EN OPTION
AUTOMATISCHER UND PROGRAMMIERBARER GESCHWINDIGKEITSREGLER - REGULADOR DE VELOCIDAD MANUAL POR INVERTER

SONDERAUSSTATTUNG
ABTOMATWYECKAA M NMPOrPAMMUPYEMAA PEY/IMPOBKA CKOPOCTW MHBEPTOPA OPCIONALES
onmm

AUTOMATIC SPEED REGULATOR with prosramming

FOR MIXER WITH REMOVABLE BOWL

PER IMPASTATRICE A VASCA ESTRAIBILE - POUR PETRIN A CUVE AMOVIBLE - FUR KNETER MIT HERAUSNEHMBAREM KESSEL - POR AMASADORA CON CUBA EXTRAIBLE - /1A TECTOMECWTEHAA MALLIHA C MOZKATHO [IEMKOM

SAVES UP TO 99 PROGRAMS

 MEMORIZZA FINO A 99 PROGRAMMI
MEMORISE JUSQU’A 99 PROGRAMMES
SPEICHERPLATZ FUR BIS ZU 93 PROGRAMME
MEMORIZA HASTA 99 PROGRAMAS
COXPAHAET [0 99 MNPOrPAMM

Colour touch screen* + PLC
with multiple programming

Touch screen* a colori + PLC

Ecran tactile* couleurs + PLC
Farb-Touchscreen* + PLC

Pantalla tactil* de colores + PLC
LiBeTHOM ceHcopHbIi 3KpaH* + MK

Inverter
technology**

Tecnologia ad inverter*
Technologie a variateur*
Invertertechnologie**
Tecnologia por inverter**
MHBepTOpHanA TexHonorna™*

The colour touch-screen simplifies control and the system allows automatic programming of the speed.

Il touch-screen a colori semplifica il controllo ed il sistema permette la programmazione automatica della velocita.

L'écran tactile couleurs simplifie le contréle et le systéme permet une programmation automatique de la vitesse.

Der Farb-Touchscreen vereinfacht die Kontrolle. Das System gestattet die automatische Programmierung der Geschwindigkeit.
La pantalla tactil de colores simplifica el control y el sistema permite la programacién automatica de la velocidad.

LIBETHOI CEHCOPHBIY 3KPaH yrpoLLaeT yrpassieHye, a cyicTeMa No3sosiAeT aBTOMATUHECKM MPOrpaMMUpOBaTL CKOPOCTb.

**Only on Supreme model
“*Solo sul modello Supreme
**Sur le modéle Supreme seulement

*Bypass function available for machine use in manual, in the event of faults on the touch screen.
*Funzione Bypass disponibile per uso della macchina in manuale, in caso di avaria del touch screen.
*Fonction Bypass disponible pour utilisation de la machine en manuel, en cas de panne de ['écran tactile
*Bypass-Funktion verfugbar fir die Bedienung der Maschine im Handbetrieb, falls der Touchscreen defekt sein sollte. **Nur fur die Model Supreme
“Funcién Bypass disponible para uso de la maquina en manual, en caso de averia de la pantalla tactil. *“*Solo en modelo Supreme
*OyHKUMA “bypass” 4oCTyNHa ANA MaLUMH MPU SKCMyaTaLun B pyYHOM pexnMe, B Clydae HemcrpaBHOCTEN Ha CeHCOPHOM 3KpaHe. *TonbKo AnAa Mogenu Supreme

OPTIONAL
OPTIONAL
EN OPTION
UTENSILI SPECIALI - USTENSILES SPECIAUX SONDERAUSSTATTUNG
SPEZIALWERKZEUGE - UTENSILIOS ESPECIALES - CMELIANBHBIE MHCTPYMEHTbI OPCIONALES

SPECIAL TOOLS

FOR MIXER WITH REMOVABLE BOWL
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8-SHAPED TOOL

* Long-lasting tool, manufactured in AISI
431 stainless steel with polished finish to
facilitate cleaning. Suitable for intense

SPATULA

« Long-lasting tool, in AISI 304 stainless
steel. Used for uneven dough (e.g.
Shortcrust pastry). Available from 80 kg to

UTENSILE AOTTO mixing. Available from 80 kg to 300 kg. SPATOLA 300kg.
USTENSILE EN HUIT « Utensile ad alta durata, realizzato in SPATULE « Utensile ad alta durata, realizzato in
acciaio inox AISI 431 con finitura lucida acciaio inox AISI 304. Utilizzato per
ALS 8 GEFORMTES WERKZEUG per facilitare la pulizia. Adatto ad impasti SPA@HTEL impasti non omogenei (es.pasta frolla).
UTENSILIO EN OCHO intensivi. Disponibile da 80 kg a 300 kg. ESPATULA Disponibile da 80 kg a 300 kg.
« Ustensile longue durée, en acier « Ustensile longue durée, en acier
CHMPAn.b B OOPME inoxydable AISI 431, finition brillante pour JIONATKA inoxydable AISI 304. Pour pates non
BOCbMEPKMU faciliter le nettoyage. Adapté pour pates homogeénes (ex. pate sablée). Disponible

lourdes. Disponible de 80 kg a 300 kg.

» Sehr langlebiges Werkzeug aus
Edelstahl AISI 431 mit glanzender
Oberflache zur leichteren Reinigung.
Geeignet fur intensive Teigsorten.
Erhaltlich mit 80 kg und 300 kg.

* Utensilio de alta duracién, realizado en
acero inoxidable AISI 431 con acabado
brillante para facilitar la limpieza.
Adecuado para amasados intensivos.
Disponible de 80 kg a 300 kg.
*[lonroBeYHbIW MHCTPYMEHT,
W3rOTOBMNEHHbIN U3 HEPXKaBeHoLLe cTanu
AIS| 431, noBepxHOCTb KOTOPOTO
nonvpoBaHa Ansi ygo6cTBa OYUCTKU.
MoaoxoAanT ANS MHTEHCUBHOM
akcnnyatauuun. floctyneH ans
TectomecoB oT 80 o 300 kr.

ROUND COLUMN

« Long-lasting tool, manufactured in AISI
304 stainless steel with polished finish to

de 80 kga 300kg.

« Sehr langlebiges Werkzeug aus
Edelstahl AISI 304. Verwendet flr nicht
homogene Teigsorten (z. B. Murbeteig).
Erhaltlich mit 80 kg und 300 kg.

« Utensilio de alta duracién, realizado en
acero inoxidable AISI 431 con acabado
brillante para facilitar la limpieza.
Adecuado para amasados intensivos.
Disponible de 80 kg a 300 kg.
efloNnroBeYHbIW MHCTPYMEHT,
N3rOTOBMEHHbIN U3 HEpXaBeloLLen cTanu
AlIS| 304. NpepHasHavyeH Ans
NPUroTOBMNEHNS, HanpyuMep, NecOYHOro
Tecta. [ocTtyneH ans Tectomecos ot 80
0o 300 kr.

SCRAPER

« Long-lasting tool, in AISI 304 stainless
steel and food-grade plastic material.

PIANTONE TONDO fcltatoceaning, Suteic o reasy o | RASCHIATORE oo Ao et
COLONNE ROND.E dough during the mixing E)hase. RACLEUR « Utensile ad alta durata, realizzato in
RUNDE STUTZSAULE . U.te.nsi.Ie ad alta durata, re_alizzatq in AUSSCHALER acpiaio inox AISI :.3(.)4emateriale.plasticq
BARRA CENTRALREDONDA 0ot eii 2 Duizia, Adatio ac mpasti | RASCADOR ppiccios. rasohia omegencaments i
KPYI'TIbI1 OTCEKATEJ1b grassi o lievitati (panettoni), evita che CKPEBOK bordo verticale della vasca.

I'impasto si strappi nella fase d’'impasto.

« Ustensile longue durée, en acier
inoxydable AISI 304, finition brillante pour
faciliter le nettoyage. Indiqué pour pates
grasses ou levées (panettoni), évite que
la pate se déchire en phase de
pétrissage.

« Sehr langlebiges Werkzeug aus
Edelstahl AISI 304 mit glanzender
Oberflache zur leichteren Reinigung.
Geeignet fur fette oder aufgegangene
Teige (Panettone). Es wird vermieden,
dass der Teig in der Knetphase reif3t.

« Utensilio de alta duracion, realizado en
acero inoxidable AISI 304 con acabado
brillante para facilitar la limpieza.
Adecuada para masas grasas o
fermentadas (panettoni), evita que la
masa se rompa en lafase de amasado.

« onroBeYHbIn MHCTPYMEHT,
N3roTOBMEHHBIN U3 HepXaBetoLLe cTanm
AIS| 304, noBepxHOCTb KOTOpPOro
nonuposaHa Ans yAo6cTBa oOunCTKM.
MoaxoAnT ANS XUPHOTO MK
nofHsiBLLerocs Tecta (Hanpumep, Ans
naHeTTOHe), No3BonuT mnabexartb
pa3spbIBOB TECTa Ha dTane 3ameca.

« Ustensile longue durée, en acier
inoxydable AISI 304 et matiere plastique
alimentaire. Pour pates collantes, il racle
de fagon homogeéne le bord vertical de la
cuve.

« Sehr langlebiges Werkzeug aus
Edelstahl AISI 304 und
lebensmittelgerechtem Kunststoff.
Verwendet fur klebrige Teigsorten. Schalt
gleichméaBig den vertikalen Kesselrand
ab.

« Utensilio de alta duracion, realizado en
acero inoxidable AISI 304 y material
plastico alimentario. Utilizado para masas
pegajosas, rasca de manera homogénea
elborde vertical de la cuba.

*« lonroBeYHbIW MHCTPYMEHT,
M3roTOBMEHHbIN U3 HepXKaBetoLLeii cTanm
AIS| 304 »n nuwesBoro nnacTuka.
MpenHasHavyeH AnNs NpuroToBneHus
JIMNKOro TecTa, MOCKOIbKY PaBHOMEPHO
cockabnusaeT BepTUKanbHbIA Kpaw
aexu.
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«UNIMIX» ce (il

AUTOMATIC SPIRAL MIXER WITH REMOVABLE BOWL

The automatic spiral mixer with removable bowl is equipped with automatic lifting and coupling. The bowl drive eliminates noise and maintenance.
The mixer’s two speeds enable the user to obtain a mixture which is well blended and of a high quality. The body of the mixer is made of heavy duty
coated steel. The mixer complies with the latest CE regulations.

IMPASTATRICE A SPIRALE AUTOMATICA A VASCA ESTRAIBILE

Limpastatrice a spirale automatica con vasca estraibile € una macchina con sollevamento e aggancio automatico. Il sistema di trasmissione del moto
alla vasca elimina rumori e manutenzione. La doppia velocita di lavoro della spirale consente I'ottenimento di impasti omogenei e raffinati. La struttura
della macchina & in acciaio verniciato di grosso spessore. Lintera macchina & in regola con l'ultima normativa macchine CE.

PETRIN AUTOMATIQUE A SPIRALE A CUVE AMOVIBLE

Le pétrin a spirale automatique a cuve amovible est une machine permettant le soulévement et I'accrochage automatique. Le systéme de transmission
du mouvement a la cuve élimine le bruit et I'entretien. La double vitesse de travail de la spirale permet d'obtenir des pates homogeénes et raffinées. La
structure de la machine est en acier peint tres épais. La totalité de la machine répond a la derniére directive machines CE.

AUTOMATISCHER SPIRALKNETER MIT HERAUSNEHMBAREM KESSEL

Der automatische Spiralkneter mit herausnehmbarem Kessel ist eine Maschine mit Hubvorrichtung und automatischer Einkupplung. Das
Kesselantriebssystem ist gerduscharm und wartungsfrei. Durch die doppelte Spiralgeschwindigkeit entsteht ein gleichmaBig durchmischter, feiner
Teig. Die Maschinenkonstruktion ist aus dickwandigem, lackiertem Stahl hergestellt. Die gesamte Maschine entspricht den geltenden EG-
Maschinenrichtlinien.

AMASADORA AUTOMATICA DE ESPIRAL CON CUBA EXTRAIBLE

La amasadora de espiral automatica con cuba extraible es una maquina con levantamiento y enganchamiento automatico. El sistema de transmisién
del movimiento a la cuba elimina los ruidos y el mantenimiento. La doble velocidad de trabajo de la espiral permite la obtencién de masas
homogéneas y refinadas. La estructura de la maquina es de acero pintado de gran espesor. Toda la maquina cumple la tltima normativa maquinas CE.

ABTOMATUYECKASA CMUPANIbHAA TECTOMECUJIbHAA MALLUMHA C MOAKATHOW AEXOW

ABTOMaTVILIeCKaﬂCI'II/IpaJ'IbHaFlTeCTOMECI/IﬂbHaFlMaLIJVIHaCI'IOﬂKaTHOVIﬂe)KOVIOCHaLLleHaaBTOMaTI/ILIeCKVIM3aXBaTHbIM VI(bI/IKCVIpy}OIJ.WIM MexXaHU3MOM.
KOHCprKLI,VIﬂI'IpI/IBOﬂ,a,D,E)KVII'IOSBOJ'IﬂETCHI/BI/ITbypOBEHbLLlyMaVIHETDE6YETO6CJ'Iy)KVIBaHVlﬂ. ﬂ,Bepa60‘-lVIECKOpOCTVICI'IVIpaJ'II/l obecneunBatot
OAHOPOAHOCTb M BbICOKOE Ka4YeCTBO TeCTa. KOpI'IyC MaLUNHbI NU3rOTOBMEH M3 TOICTOCTEHHOW OKpaIJJeHOIh ctanu. MawwnHa COOTBETCTBYET Tpe6OBaHI/IF|M
nocnegHMx QUPEKTnB ECno MalwnHHOMY o6opyp,OBaano.

Three motors - Bowl rotation direction reversal - Hydraulic movements - Two electronic timers

Tre motori - Inversione senso di rotazione vasca - Movimenti idraulici - Due Timer elettronici

Trois moteurs - Inversion sens de rotation cuve - Mouvements hydrauliques - Deux timers électroniques

Drei Motoren - Rechts-Links-Lauf des Kessels - Hydraulische Bewegungen - Zwei elektronische Zeitschalter
Tres motores - Inversion sentido de rotaciéon cuba - Movimientos hidrdulicos - Dos temporizadores electrénicos
Tpw nBuratens - Pesepc BpaleHns aexu — MapaBnnyeckas cuctema — [1ga aNeKTPOHHbBIX TaliMepa

MES80 ME130 ME160
Dough Capacity (Kg) 06bEM aexm no Tecty (Kr) 80 130 160
Flour Capacity (Kg) 06bEm gexu no myke (kr) 50 80 100
Bowl Capacity (1) 06bEM aexm () 142 216 273
Bowl diameter (@ cm) [Jnametp pexm (cv @) 70 80 20
Power Consuption (Kw) MowwHoctb fBuratena awpam (kBr) 6.1 7.2 7.75
Spiral Motor (Kw) MotLHocTb aBUratensa aexiu (kBr) 2.4/4.4 3.0/5.2 3.7/5.9
Dimension (cm) Pa3mep (cm) 165x95x125h | [175x103x135h| [185x108x135h
Weight (Kg) Bec (r) 810 894 940
(ode Packaging® Kog ynakoBku*
Wooden pallet Wooden pallet+Cardboard packaging Wooden cage
O [epeesHHas nanema A lManema+kapmoHHas kopobka I:‘ HepessiHHas obpewémka
66 *Packaging, specifications on page 98 - *Imballi, specifiche a pag 98 - *Emballages, caractéristiques en page 98

*Verpackungen, Spezifikationen auf S. 98 - *Embalajes, especificaciones en la pag. 98 - *YnakoBouHble AaHHbIe Ha cTp. 98

Three motors - Bowl rotation direction reversal - Hydraulic movements - Two electronic timers

Tre motori - Inversione senso di rotazione vasca - Movimenti idraulici - Due Timer elettronici :
Trois moteurs - Inversion sens de rotation cuve - Mouvements hydrauliques - Deux timers électroniques
Drei Motoren - Rechts-Links-Lauf des Kessels - Hydraulische Bewegungen - Zwei elektronische Zeitschalter

Tres motores - Inversion sentido de rotacion cuba - Movimientos hidraulicos - Dos temporizadores electrénicos

Tpw aBuratend - Pesepc BpalleHva aexm — [napasnuyeckas cucteMa — [lBa a1eKTPOHHbIX TanMepa

ME200 ME250
Dough Capacity (Kg) 06bEm aexu no Tecty (Kr) 200 250
Flour Capacity (Kg) 06bEm Aexu no myke (kr) 125 150
Bowl Capacity (1) 06bEM pexm (n) 326 368
Bowl diameter (@ cm) Juametp nexu (cv @) 100 100
Power Consuption (Kw) MowwHocTb aBvratensa awpan (kBr) 9.7 12.2
Spiral Motor (Kw) MoturocTb aBUratena aexu (kBr) 45/7.8 5.9/10.3
Dimension (cm) Pa3mep (cv) 189x112x137h| [195x115x137h
Weight (Kg) Bec (kr) 1.200 1.250
Code Packaging* Kon ynakoskm* [ | | o | |
ADDITIONAL TROLLEY FOR MIXER WITH REMOVABLE BOWL
CARRELLO SUPPLEMENTARE PER IMPASTATRICE A VASCA ESTRAIBILE
CHARIOT SUPPLEMENTAIRE POUR PETRIN A CUVE AMOVIBLE
ZUSATZWAGEN FUR KNETMASCHINE MIT HERAUSNEHMBAREM KESSEL
CARRO ALTERNATIVO PARA AMASADORA DE CUBA EXTRAIBLE >
JOMNONHATENBHAA OEXKA AJ13 TECTOMECA C OTKATHOW [IEMOW
CE80 CE130 CE160
Dimension (cm) Pa3mep (cv) 88x80x84h 93x85x88h 101x93x88h
Weight (Kg) Bec (kr) 190 210 270
(ode Packaging* Kog ynakosku™
CE200 CE250
Dimension (cm) Pasmep (cm) 106x103x91h | | 113x104x91h
Weight (Kg) Bec (kr) 340 370
Code Packaging* Kog ynakosku* @) L] @) L]
Wooden pallet Wooden pallet+Cardboard packaging Wooden cage

HepessiHHas nanema

lManema+kapmoHHas Kopobka

HepessiHHasi obpewémka
*Packaging, specifications on page 98 - *Imballi, specifiche a pag 98 - *Emballages, caractéristiques en page 98
*Verpackungen, Spezifikationen auf S. 98 - *Embalajes, especificaciones en la pag. 98 - *YnakoBo4Hble AaHHble Ha cTp. 98
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«SUPREME» ce (il

AUTOMATIC SPIRAL MIXER WITH REMOVABLE BOWL

The automatic spiral mixer with removable bowl is equipped with automatic lifting and coupling. The bowl drive eliminates noise and maintenance.
The mixer’s two speeds enable the user to obtain a mixture which is well blended and of a high quality. The body of the mixer is made of heavy duty
coated steel. The mixer complies with the latest CE regulations. Top of the Effedue range of spiral mixers. Designed for the US market for mixing doughs
made with a high gluten content or with a low percentage of liquid. Every part of the machine is reinforced, both in terms of its structure and its parts.
It features 2 motors, a special drive to reduce stress and a large spiral, with possibility of installing larger motors in some models.

IMPASTATRICE A SPIRALE AUTOMATICA A VASCA ESTRAIBILE

Limpastatrice a spirale automatica con vasca estraibile & una macchina con sollevamento e aggancio automatico. Il sistema di trasmissione del moto
alla vasca elimina rumori e manutenzione. La doppia velocita di lavoro della spirale consente I'ottenimento di impasti omogenei e raffinati. La struttura
della macchina € in acciaio verniciato di grosso spessore. Lintera macchina & in regola con |'ultima normativa macchine CE. Top della gamma delle
impastatrici a spirale Effedue. Nata per il mercato statunitense e quindi per impasti con farine ad alto contenuto di glutine o per paste con bassa
percentuale di liquidi. Macchina rinforzata sotto tutti i punti di vista, sia per quanto riguarda la carpenteria che per quanto riguarda la componentistica.
Dotata di 2 motori, una trasmissione speciale per ridurre lo sforzo, spirale maggiorata in fine c’é la possibilita di montare motori maggiorati in alcuni
modelli.

PETRIN AUTOMATIQUE A SPIRALE A CUVE AMOVIBLE

Le pétrin a spirale automatique a cuve amovible est une machine permettant le soulévement et I'accrochage automatique. Le systéme de transmission
du mouvement a la cuve élimine le bruit et I'entretien. La double vitesse de travail de la spirale permet d'obtenir des pates homogeénes et raffinées. La
structure de la machine est en acier peint trés épais. Lensemble du pétrin répond aux derniéres normes CE. Top de la gamme des pétrins a spirale
Effedue. Né pour le marché américain et donc pour les pates a farines a haute teneur en gluten ou pour les pates ayant un faible pourcentage de
liquide. Machine renforcée sous tous les plans, tant en ce qui concerne la charpenterie qu'en ce qui concerne les composants. Equipé de 2 moteurs,
d’une transmission spéciale pour réduire l'effort et d’une spirale plus grande. Enfin, il est possible de monter des moteurs plus puissants sur certains
modeéles.

AUTOMATISCHER SPIRALKNETER MIT HERAUSNEHMBAREM KESSEL

Der automatische Spiralkneter mit herausnehmbarem Kessel ist eine Maschine mit Hubvorrichtung und automatischer Einkupplung. Gerduscharmes
und wartungsfreies System fiir die Bewegungsiibertragung auf den Kessel. Durch die doppelte Arbeitsgeschwindigkeit der Spirale entsteht ein
gleichmaBig durchmischter, feiner Teig. Die Maschinenkonstruktion besteht aus lackiertem, dickwandigem Stahl. Die gesamte Maschine entspricht
den geltenden EG-Maschinenrichtlinien. Spitzenmodell unter den Spiralknetern von Effedue. Entwickelt wurde es fiir den US-amerikanischen Markt,
also fur Teigsorten mit stark glutenhaltigem Mehl oder niedrigem Fliissigkeitsanteil. Eine in jeder Hinsicht verstarkte Maschine, sowohl was den
Rahmen, als auch die Komponenten betrifft. Ausstattung: 2 Motoren, belastungsreduziertes Spezialgetriebe, liberdimensionierte Spirale und
Méglichkeit zur Nachriistung einiger Modelle mit leistungsstarkeren Motoren.

AMASADORA AUTOMATICA DE ESPIRAL CON CUBA EXTRAIBLE

La amasadora de espiral automatica con cuba extraible es una maquina con levantamiento y enganchamiento automatico. El sistema de transmisién
del movimiento a la cuba elimina los ruidos y el mantenimiento. La doble velocidad de trabajo de la espiral permite la obtencién de masas
homogéneas y refinadas. La estructura de la maquina es de acero pintado de gran espesor. Toda la maquina cumple la dltima normativa maquinas CE.
Cumbre de la gama de las amasadoras de espiral Effedue. Nacida para el mercado estadounidense y, por lo tanto, para masas con harinas con alto
contenido de gluten o para pastas con un bajo porcentaje de liquidos. Maquina reforzada bajo todos los puntos de vista, tanto por lo que se refiere a la
carpinteria metélica, como por lo que se refiere a los componentes. Equipada con 2 motores, una transmision especial para reducir el esfuerzo, y una
espiral aumentada; finalmente en algunos modelos existe la posibilidad de montar motores aumentados.

ABTOMATUYECKASA CMTUPAJIbHAAl TECTOMECUJIbHASAl MALLUVHA C NOAKATHOW AEXOW

ABTOMaTMUeCKas cCnupasbHasa TeCTOMeCHIbHaA MallyHa C MOAKaTHON AeXO0WN OCHaLLeHa aBTOMATUYeCKM NOAbEMHbBIM Y GUKCUPYIOLLNM MEXaHN3MOM.
KoHcTpyKumAnprBodagexn MO3BOMAET CHU3UTbYPOBEHb LiyMa W HeTpebyetobcnyxuBaHuA. [Bepabouvie ckopoctucnupanvobecneyrsaot
OfHOPOAHOCTb U BbICOKOE KauyecTBO TecTa. Kopnyc mMaluvHbl N3roTOBJIEH U3 TONCTOCTEHHON KpalleHow cTanu. MalvHa COOTBETCTBYET TpeboBaHUAM
nocnegHux aupektme EC no mawuHHOMYy ob6opymoBaHuio. OnarmaHckas Mofesib CnMpanbHbIX TeCTOMECWbHbIX MalwwmH KomnaHum Effedue.
Pa3paboTaHa cneuuanbHO AN CEBEPOAMEPMKAHCKOTO PbiHKA, MO3TOMY €€ MOXHO MCMOJNIb30BaTh A/A MPUIOTOBIEHNA TECTa U3 MYKW C BbICOKUM
cofeprkaHneM KNeKOBUHbI, a TakXKe TeCTa C HN3KOW BaXXHOCTbio. MallyHa OTIMyaeTca Kak YCUNeHHOW KOHCTPYKLUMEN, Tak U AeTansaiMm1 C NOBbILEHHOMN
NPOYHOCTbIO. MallMHa OcCHalleHa 2 MOTOpPaMu, OQHUM CheLManbHbIM NPUBOAOM, MO3BOAAIOWNM YCUAUTL KPYTALLMIA MOMEHT MECUMIIBHOFO OpraHa,
YBeJIMYEHHOW CNUPaJsiblo, KPOME TOro MMEETCs BO3MOXKHOCTb JIt00Yi0 Mofenb OCHACTUTb 60Jiee MOLLHbIMY MOTOPaMU.
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Three motors - Bowl rotation direction reversal - Hydraulic movements - Two electronic timers
Tre motori - Inversione senso di rotazione vasca - Movimenti idraulici - Due Timer elettronici

Trois moteurs - Inversion sens de rotation cuve - Mouvements hydrauliques - Deux timers électroniques

Drei Motoren - Rechts-Links-Lauf des Kessels - Hydraulische Bewegungen - Zwei elektronische Zeitschalter
Tres motores - Inversion sentido de rotacién cuba - Movimientos hidrdulicos - Dos temporizadores electrénicos
Tpwv aBuratens - Pesepc BpalieHns aexn — MapaBanyeckas cuctema — [1ga anekTpoHHbIX Taimepa

MES0 ME130 ME160
Dough Capacity (Kg) 06bém gexw no Tecty (kr) 80 130 160
Flour Capacity (Kg) 06bEm fexm no myke (Kr) 50 80 100
Bowl Capacity () 060bEM aexm (n) 142 216 273
Bowl diameter (@ cm) Huametp pexm (cv @) 70 {0) 90
Power Consuption (Kw) MoluHoctb Bviratena awpami (kBr) 6.1 6.9 7.75
Spiral Motor (Kw) MoturocTb aBuratens aexu (kBr) 2.4/44 3.0/5.2 3.7/5.9
Dimension (cm) Pa3mep (cm) 165x95x125h | | 175x103x135 | [185x108x135h
Weight (Kg) Bec (kr) 860 924 954
Code Packaging® Kog ynakoBku*
ME200
Dough Capacity (Kg) 06bém gexw no Tecty (kr) 200
Flour Capacity (Kg) 06bEMm fiexm no myke (Kr) 125
Bowl Capacity () 060bEM aexm (m) 326
Bowl diameter (@ cm) Nametp aexu (cv 0) 100
Power Consuption (Kw) MotuHoctb gviratena cpani (kBr) 9.7
Spiral Motor (Kw) MoturocTb aBuratens aexu (kBr) 45/7.8
Dimension (cm) Pa3mep (cm) 189x112x137h
Weight (Kg) Bec (kr) 1.240
Code Packaging* Kon ynakoBku* o ||
ADDITIONAL TROLLEY FOR MIXER WITH REMOVABLE BOWL
CARRELLO SUPPLEMENTARE PER IMPASTATRICE A VASCA ESTRAIBILE
CHARIOT SUPPLEMENTAIRE POUR PETRIN A CUVE AMOVIBLE
ZUSATZWAGEN FUR KNETMASCHINE MIT HERAUSNEHMBAREM KESSEL
CARRO ALTERNATIVO PARA AMASADORA DE CUBA EXTRAIBLE >
JOMNONMHATENTbHAA OEXKA AJ1A TECTOMECA C OTKATHOW AEMKOU
CE80 CE130 CE160
Dimension (cm) Matumta (cm) 88x80x84h 93x85x88h 101x93x88h
Weight (Kg) Bec (kr) 190 210 270
(ode Packaging® Koz ynakoBku*
CE200
Dimension (cm) Pa3mep (cm) 106x103x91h
Weight (Kg) Bec (kr) 340
(ode Packaging® Kon ynakoBku*

O Wooden pallet

ﬂepeeﬂHHaﬂ nanema

JAN

Wooden pallet+Cardboard packaging I:l Wooden cage
lManema+kapmoHHas Kopobka

LepessiHHas obpewémka
*Packaging, specifications on page 98 - *Imballi, specifiche a pag 98 - *Emballages, caractéristiques en page 98
*Verpackungen, Spezifikationen auf S. 98 - *Embalajes, especificaciones en la pag. 98 - *YnakoBouHble AaHHbIe Ha cTp. 98
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REMOVABLE BOWL

VASCA ESTRAIBILE

CUVE AMOVIBLE
HERAUSNEHMBAREM KESSEL
CUBA EXTRAIBLE
NOOKATHOW EKEN

«GOLD»

»

EFFEDUE



Y5 EFFEDUE

STANDARD EQUIPMENT

DOTAZIONE STANDARD
EQUIPEMENT STANDARD
STANDARD AUSRUSTUNG
EQUIPAMIENTO ESTANDAR

CTAHOAPTHOE OBOPY[JOBAHVE Standard

control panel

Pannello di controllo standard
Panneau de commande standard
Standard-Bedienfeld

Panel de control estandar
CTaHOapTHaA NaHesb yrpaBeHns

Standard
tool

Utensile standard
Ustensile standard
Standardwerkzeug
Utensilio estandar
CTaHOapTHbIE MHCTPYMEHTHI

MIXER WITH REMOVABLE BOWL
IMPASTATRICE A VASCA ESTRAIBILE

PETRIN A CUVE AMOVIBLE

KNETER MIT HERAUSNEHMBAREM KESSEL

AMASADORA CON CUBA EXTRAIBLE
TECTOMECW/TbHAA MALLIMHA C MOOKATHOW OEMON

«GOLD»

Simplified maintenance operations thanks to removable panel
Operazioni di manutenzione semplificata grazie ai pannelli removibili

Opérations d'entretien simplifié grace aux panneaux amovibles

Vereinfachte Wartung dank der entfernbaren Platten

Operaciones de mantenimiento simplificadas gracias a los paneles extraibles
YrpoLLEHHOe TeXH1YeCcKoe 0BCNyVBaHVe 6naronapA CbeMHOI NaHenm

Additional equipment to pag. 58, 59 - Supplementi a pag. 58, 59 - Suppléments a p. 58, 59
Zusatzausstattungen auf S. 58, 59 - Alternativas en la pag. 58, 59 - Oniumm K cTp. 58, 59




Y5 EFFEDUE

TOP OF THE RANGE EQUIPMENT

DOTAZIONE TOP DI GAMMA
FQUIPEMENT HAUT DE GAMME
SPITZENAUSSTATTUNG
EQUIPO GAMA SUPERIOR
HAWNYYLLAA KOMIJIEKTALIMA

Colour touch screen* + PLC
with programming

Touch screen* a colori + PLC con programmazioni

Ecran tactile* couleurs + PLC avec programmations
Farb-Touchscreen* + programmierbarer PLC

Pantalla tactil* de colores + PLC con programaciones
LiBeTHOM ceHcopHbIn aucnneit * + MK ¢ nporpaMM1poBaHvieM

Infra-red
temperature reader

Lettore di temperatura ad infrarossi
Lecteur de température a infrarouges
Infrarot-Temperaturfihler

Lector de temperatura por infrarrojos
WHdpaKpacHbIn 4aT4MK TemnepaTypbl

Inverter
speed regulator

Regolatore di velocita ad inverter
Régulateur de vitesse a variateur
Invertergesteuerter Geschwindigkeitsregler
Regulador de velocidad por inverter
CKopoCTb, perynupyemMan MHBEpPTEPOM

MIXER WITH REMOVABLE BOWL
IMPASTATRICE A VASCA ESTRAIBILE

PETRIN A CUVE AMOVIBLE

KNETER MIT HERAUSNEHMBAREM KESSEL

AMASADORA CON CUBA EXTRAIBLE
TECTOMECW/TbHAA MALLIMHA C MOOKATHOW OEMON

«GOLD»

*Bypass function available for machine use in manual, in the event of faults on the touch screen
*Funzione Bypass disponibile per uso della macchina in manuale, in caso di avaria del touch screen.

*Fonction Bypass disponible Eour utilisation de la machine en manuel, en cas de panne de ['écran tactile
74 , . *Bypass-Funktion verfligbar fiir die Bedienung der Maschine im Handbetrieb, falls der Touchscreen defekt sein sollte
Additional equipment to pag. 58, 59 - Supplementi a pag. 58, 59 - Suppléments a p. 58, 59 *Funcién Bypass d\spom\gbte para uso de la maquina en manual, en caso de averia de la pantalla tactil.

Zusatzausstattungen auf S. 58, 59 - Alternativas en la pag. 58, 59 - Onumm K cTp. 58, 59 *OyHKLMA “bypass” AocTynHa AnA MaluvH Npu 3KCNyaTaLyi B Py4YHOM PeXMe, B CllyHae HeycrnpaBHOCTel Ha CeHCOPHOM 3KpaHe.




SUPPLEMENTI - SUPPLEMENTS - ZUSATZAUSSTATTUNGEN
ALTERNATIVAS - O 1 A0MOSTHATESTbHBIE AKCECCYAPhI

ADDITIONAL EQUIPMENT

4,\ EFFEDUE

FOR MIXER WITH REMOVABLE BOWL

PER IMPASTATRICE A VASCA ESTRAIBILE - POUR PETRIN A CUVE AMOVIBLE - FUR KNETER MIT HERAUSNEHMBAREM KESSEL - POR AMASADORA CON CUBA EXTRAIBLE - [I/1A TECTOMECWTTBHAA MALLIVHA C MIOORATHOM OO/

SPECIAL VOLTAGES

VOLTAGGI SPECIALI - TENSIONS SPECIALES - SPEZIELLE VERSORGUNGSSPANNUNGEN - TENSIONES ESPECIALES - CMELIMATTEHOE HAMPAMSEHWE

AVAILABLE CERTIFICATIONS™:

CERTIFICAZIONI DISPONIBILI: - CERTIFICATIONS DISPONIBLES: - VERFUGBARE ZERTIFIZIERUNGEN: - CERTIFICACIONES DISPONIBLES: - CEPTU®UKALIAA:

UL - CSA - NSF - 208/220V 60 Hz 20872208 60y

QB

LlsTED 4710N \—‘

Intertek  Intertek

MACHINE BODY ENTIRELY CONSTRUCTED IN STAINLESS STEEL

CORPO MACCHINA INTERAMENTE COSTRUITO IN ACCIAIO INOX - CORPS MACHINE ENTIEREMENT EN ACIER INOXYDABLE
MASCHINENKORPUS GANZ AUS EDELSTAHL HERGESTELLT - CUERPO DE MAQUINA TOTALMENTE CONSTRUIDO EN ACERO INOXIDABLE
KOPMYC MOMHOCTHIO 3 HEPYKABEIOLLIEV CTANA

O I | | O N / \ L OPTIONAL - EN OPTION - SONDERAUSSTATTUNG - OPCIONALES - OrMLAIN

FOR MIXER WITH REMOVABLE BOWL

PER IMPASTATRICE A VASCA ESTRAIBILE - POUR PETRIN A CUVE AMOVIBLE - FUR KNETER MIT HERAUSNEHMBAREM KESSEL - POR AMASADORA CON CUBA EXTRAIBLE - /1A TECTOMECWTIBHAA MALLIVHA C MOORATHOM OEXHOM

+ COLOUR PROGRAMMABLE TOUCH SCREEN
TOUCH SCREEN PROGRAMMABILE A COLORI - ECRAN TACTILE PROGRAMMABLE EN COULEURS - PROGRAMMIERBARER FARB-TOUCHSCREEN
PANTALLA TACTIL PROGRAMABLE DE COLORES - LIBETHOW MPOrPAMMMPYEMBI CEHCOPHBIV NCTITEN

« TIMER MULTI PROGRAM
TIMER MULTI PROGRAM - TIMER MULTI-PROGRAMME - MULTI-PROGRAM-TIMER - TEMPORIZADOR MULTIPROGRAMA - MY/TbTUMPOTr PAMMHbIA TAVMEP

- INFRA-RED TEMPERATURE PROBE, AVAILABLE FOR SCREEN WITH MULTI PROGRAM TIMER,

STANDARD DISPLAY AND TOUCH SCREEN+PLC, (OPTIONAL)

SONDA DI TEMPERATURA AD INFRAROSSI, DISPONIBILE PER SCHERMO CON TIMER MULTI PROGRAM, DISPLAY STANDARD e TOUCH SCREEN+PLC (OPZIONALI)

SONDE DE TEMPERATURE A INFRAROUGES, DISPONIBLE POUR ECRAN AVEC TIMER MULTI-PROGRAMME, AFFICHAGE STANDARD et ECRAN TACTILE +PLC (OPTIONS )
INFRAROT-TEMPERATURFUHLER, ERHALTLICH FUR BILDSCHIRM MIT MULTI PROGRAM-TIMER, STANDARDANZEIGE und TOUCH SCREEN+PLC (SONDERAUSSTATTUNGEN)
SONDA DE TEMPERATURA POR INFRARROJOS, PARA PANTALLA CON TEMPORIZADOR MULTIPROGRAMA, PANTALLA ESTANDAR Y PANTALLA TACTIL+PLC (OPCIONALES)
VHOPAKPACHBIN OATHMK TEMMEPATYPEI, AOCTYMNEH ANA AUCMNEEB C MYJILTUMPOrPAMMHBIM TAMMEPOM, CEHCOPHOW MAHE/N “F2” 1 CEHCOPHOW MAHE/TA

C NPOrPAMMMPOBAHWEM, OTLINA.
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« INVERTER MANUAL SPEED REGULATOR, CONTROLLED BY MECHANICAL ELECTRIC PANEL WITH POTENTIOMETER
REGOLATORE DI VELOCITA MANUALE A INVERTER, COMANDATO DA PANNELLO ELETTRO MECCANICO CON POTENZIOMETRI

REGULATEUR DE VITESSE MANUEL A VARIATEUR, COMMANDE PAR PANNEAU ELECTRO-MECANIQUE AVEC POTENTIOMETRES

MANUELLER INVERTERGESTEUERTER GESCHWINDIGKEITSREGLER, GESTEUERT VON ELEKTROMECHANISCHEM BEDIENFELD MIT POTENZIOMETERN
REGULADOR DE VELOCIDAD MANUAL POR INVERTER, CONTROLADO DESDE PANEL ELECTROMECANICO CON POTENCIGMETROS

PYYHOW PEFYIATOP CKOPOCT MHBEPTOPA, YMPABIAEMBIA MEXAHUYECKOW INEKTPUHECKON MAHESBIO C MOTEHLIIOMETPOM

« AUTOMATIC AND PROGRAMMABLE SPEED REGULATOR, CONTROLLED BY COLOUR TOUCH SCREEN PANEL AND PLC
REGOLATORE DI VELOCITA AUTOMATICO E PROGRAMMABILE, COMANDATO DA PANNELLO TOUCH SCREEN A COLORI E PLC

REGULATEUR DE VITESSE MANUEL A VARIATEUR, COMMANDE PAR PANNEAU ELECTRO-MECANIQUE AVEC POTENTIOMETRES

AUTOMATISCHER UND PROGRAMMIERBARER GESCHWINDIGKEITSREGLER, BEDIENT VOM FARBIGEN BEDIEN-TOUCHSCREEN UND PLC

REGULADOR DE VELOCIDAD AUTOMATICO Y PROGRAMABLE, CONTROLADO DESDE PANEL TACTIL PANTALLA DE COLORES Y PLC

ABTOMATUYECKMIA 1 MPOrPAMMUPYEMbIV PEMYIATOP CKOPOCTW, YIPABJIAEMBIN C LIBETHO CEHCOPHOW MAHESA 1 NMPOFPAMMMPYEMOIA MAHE/IN

« SPECIAL TOOLS - UTENSILI SPECIALI - USTENSILES SPECIAUX - SPEZIALWERKZEUGE

UTENSILIOS ESPECIALES - CTMELIMAJIBHBIE MHCTPYMEHTDI

EIGHT SHAPED TOOL - UTENSILE A OTTO - USTENSILE EN HUIT - ALS 8 GEFORMTES WERKZEUG - UTENSILIO EN OCHO - CMIPAJTb BBV/E BOCbMEPKM
SPATULA - SPATOLA - SPATULE - SPACHTEL - ESPATULA - JIOMATKA

ROUND COLUMN - PIANTONE TONDO - COLONNE RONDE - RUNDE STUTZSAULE - BARRA CENTRAL REDONDA - KPYT /bl OTCEKATE/Tb

BOWL SCRAPER - RASCHIATORE VASCA - RACLEUR CUVE - KESSELAUSSCHALER - RASCADOR CUBA - CKPEBOK JEXM

EXTRA o

FOR MIXER WITH REMOVABLE BOWL

PER IMPASTATRICE A VASCA ESTRAIBILE - POUR PETRIN A CUVE AMOVIBLE - FUR KNETER MIT HERAUSNEHMBAREM KESSEL - POR AMASADORA CON CUBA EXTRAIBLE - [I/1A TECTOMECWISHAA MALLIVHA C MOORATHOM B0

« HOLE WITH CAP ON BOWL FOR LIQUID DRAIN

FORO CON TAPPO SU VASCA PER SCOLO LIQUIDI - ORIFICE AVEC BOUCHON SUR CUVE POUR ECOULEMENT DES LIQUIDES
OFFNUNG MIT STOPFEN IM KESSEL FUR DEN FLUSSIGKEITSABLAUF - AGUJERO CON TAPON EN CUBA PARA SALIDA DE LIQUIDOS
OTBEPCTWVE C 3ATTYLLKOM A/19 CIIBA MMOKOCTU 3 MM

« ANTI-INTRUSION NET ON BOTTOM, FOR SMALL ANIMALS OR INSECTS

RETE ANTI-INTRUSIONE SUL FONDO, PER PICCOLI ANIMALI O INSETTI - GRILLE ANTI-INTRUSION SUR LE FOND, POUR PETITS ANIMAUX OU INSECTES

NETZ AUF DEM BODEN ZUR ABSCHIRMUNG GEGEN KLEINE TIERE ODER INSEKTEN - REJILLA ANTIINTRUSION EN EL FONDO PARA PEQUENOS ANIMALES O INSECTOS
3ALLMTHAR CETKA HA HE OT HACEKOMBIX WM MENIKWX PbI3YHOB
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OPTIONAL
OPTIONAL
EN OPTION
SONDERAUSSTATTUNG
PROGRAMMIERBARER FARB-TOUCHSCREEN - PANTALLA TACTIL PROGRAMABLE DE COLORES - LIBETHOM MPOrPAMMUPYEMBII CEHCOPHBIZ 3KPAH OPCIONALES

COLOUR PROGRAMMABLE rouch screen

FOR MIXER WITH REMOVABLE BOWL

PER IMPASTATRICE A VASCA ESTRAIBILE - POUR PETRIN A CUVE AMOVIBLE - FUR KNETER MIT HERAUSNEHMBAREM KESSEL - POR AMASADORA CON CUBA EXTRABLE - [71A TECTOMECWTTEHAA MALLIMHA C MOLKATHOM B0

TOUCH SCREEN PROGRAMMABILE A COLORI - ECRAN TACTILE PROGRAMMABLE EN COULEURS

Colour touch screen* + PLC
with multiple programming

Touch screen* a colori + PLC

Ecran tactile* couleurs + PLC
Farb-Touchscreen* + PLC

Pantalla tactil* de colores + PLC
LiBeTHoM ceHcopHbI aucnnei * + MK

SAVES UP TO 99 PROGRAMS

 MEMORIZZA FINO A 99 PROGRAMMI
MEMORISE JUSQU’A 99 PROGRAMMES
SPEICHERPLATZ FUR BIS ZU 99 PROGRAMME
MEMORIZA HASTA 99 PROGRAMAS
COXPAHAET [0 99 MNPOrPAMM

The colour touch-screen saves up to 99 recipes (each with 10 phases) and with the addition of the probe (optional) allows the dough temperature to be read.

Il touch-screen a colori memorizza fino a 99 ricette (ognuna con 10 fasi) e con l'aggiunta della sonda (optional) consente la lettura della temperatura dell'impasto.

L'écran tactile en couleurs mémorise jusqu’a 99 recettes et, en ajoutant la sonde (en option), il permet de lire la température de la pate.

Der Farb-Touchscreen kann bis zu 99 Rezepte speichern (jedes mit 10 Phasen).

Wenn zusétzlich der Filhler als Sonderausstattung vorhanden ist, lasst sich die Teigtemperatur erfassen.

La pantalla tactil de colores memoriza hasta 99 recetas (cada una con 10 fases) y con el afiadido de la sonda (opcional) permiten la lectura de la temperatura de la masa.
LIBeTHOI CEHCOPHBIV 3KpaH coxpaHAeT [0 99 peLlenToB, Kam/dbli U3 KOTOpbIX cocToWT 13 10 3TanoB, a NPy MOMOLLM AaT4MKa (OMLWA) MO3BONAET CYMTLIBATL TEMMEPaTypy TecTa.

*Bypass function available for machine use in manual, in the event of faults on the touch screen
*Funzione Bypass disponibile per uso della macchina in manuale, in caso di avaria del touch screen.

“Bypass-Funktion verfugbar fir die Bedienung der Maschine im Handbetrieb, falls der Touchscreen defekt sein sollte.
*Funcion Bypass disponible para uso de la maquina en manual, en caso de averia de la pantalla tactil
*OyHKUMA “bypass” AOCTYMHa /1A MaLLWH MPY 3KCTITyaTaLym1 B PyYHOM PEUME, B Cly4ae HeVCrpaBHOCTeN Ha CEHCOPHOM 3KpaHe

*Fonction Bypass disponible pour utilisation de la machine en manuel, en cas de panne de ['écran tactile.

OPTIONAL
OPTIONAL
EN OPTION
SONDERAUSSTATTUNG

MYIbTUMPOrPAMMHbIA TAVMEP OPCIONALES

TIMER MULTI PROGRAM

FOR MIXER WITH REMOVABLE BOWL

PER IMPASTATRICE A VASCA ESTRAIBILE - POUR PETRIN A CUVE AMOVIBLE - FUR KNETER MIT HERAUSNEHMBAREM KESSEL - POR AMASADORA CON CUBA EXTRAIBLE - [/1A TECTOMECWISHAA MALLIVHA C MOORKATHOM B0

Timer
Multi Program

Timer Multi Program

Timer multi-programme
Multi-Program-Timer
Temporizador multiprograma
MynbTUNporpamMMHbIN TanmMep

@ The timer allows multiple programming of the work cycles; with the addition of the probe (optional), the dough temperature can be read.
Il timer permette programmazioni multiple dei cicli di lavorazione; con ['aggiunta della sonda (optional) & possibile leggere la temperatura dell'impasto.
Le timer permet d’assurer des programmations multiples des cycles de travail ; en ajoutant la sonde (en option), la température de la pate peut étre contrélée.
Der Timer gestattet die Mehrfachprogrammierung der Arbeitszyklen. Wenn zusatzlich der Fuhler als Sonderausstattung vorhanden ist, lasst sich die Teigtemperatur erfassen.
El temporizador permite programaciones multiples de los ciclos de elaboracion; con el afiadido de la sonda (opcional) se puede leer la temperatura de la masa.
TaiiMep NO3BOMIAET MHOMOKPATHO MPOrPaMMMPOBaTh PABOUME LIMKIILY; C MOMOLLbIO [OMOSHUTENLHOMO AaT4MKa (OMLMA) MOMHO CYMTLIBATL TeMMepaTypy TecTa.



OPTIONAL
OPTIONAL
EN OPTION
SONDERAUSSTATTUNG
MANUELLER INVERTERGESTEUERTER GESCHWINDIGKEITSREGLER - SONDA DE TEMPERATURA POR INFRARROJOS - MH®PAKPACHbIN TEMMEPATYPHbIA OATYNK OPCIONALES

Infra-red TEMPERATURE PROBE

FOR MIXER WITH REMOVABLE BOWL

PER IMPASTATRICE A VASCA ESTRAIBILE - POUR PETRIN A CUVE AMOVIBLE - FUR KNETER MIT HERAUSNEHMBAREM KESSEL - POR AMASADORA CON CUBA EXTRABLE - [71A TECTOMECWTTEHAA MALLIMHA C MOLKATHOM B0

SONDA DI TEMPERATURA AD INFRAROSSI - SONDA DE TEMPERATURE A INFRAROUGES

Infra-red
temperature probe

Sonda di temperatura ad infrarossi
Sonde de température a infrarouges
Infrarot-Temperaturfihler

Sonda de temperatura por infrarrojos
MHdpaKpacHbIi TeMnepaTypHbIA AaTUMK

Associable control panels (optional)

Pannelli di controllo associabili (optional)

Panneaux de commande compatibles (en option)

Bedienfelder, die zugeordnet werden kénnen (Sonderausstattung)
Paneles de control que se puede asociar (opcional)

C COOTBETCTBYIOLLMMY NaHeNAMM yrpaBneHua (onuys)

Standard display
CraHdapTHbIN aucnnei

The infra-red probe, associated with a optional reading screen (Standard display, Touch+PLC*, Timer multi program), allows the dough temperature to be read.

La sonda ad infrarossi, associata ad uno schermo di lettura opzionale (Standard display, Touch+PLC*, Timer multi program), permette la lettura della temperatura dell'impasto.

La sonde a infrarouges, associée a un écran de lecture en option (Affichage standard, écran tactile + PLC*, Timer multi-programme) permet de contrdler la température de la pate.
Der Infrarotfihler gestattet, wenn er einem zusatzlichen Lesebildschirm zugeordnet wird (Standardanzeige, Touch+PLC*, Multi-Program-Timer) die Erfassung der Teigtemperatur.

La sonda por infrarrojos, asociada a una pantalla de lectura opcional (Pantalla estandar, Touch+PLC*, Temporizador multiprograma) permite la lectura de la temperatura de la masa.
MHdpaKpacHbIi AaTUMK, BCTPOEHHBIN B OAHY 13 MepeqmcieHHbIX NaHes el yrpaBneHus: ceHcopHan F2, ceHcopHaA + nporpaMMypyemMan, My/sTUNPOrpaMMHBI TaiMep),

MO3BONAET CUATLIBATL TEMMEPaTypy TecTa.

*Bypass function available for machine use in manual, in the event of faults on the touch screen.

. ; Funcion Bypass disponible para uso de la maquina en manual, en caso de averia de la pantalla tactil
*OyHKUMA “bypass” AOCTYMHa /1A MaLLWH MPY 3KCTITyaTaLym1 B PyYHOM PEUME, B Cly4ae HeVCrpaBHOCTeN Ha CEHCOPHOM 3KpaHe

*Funzione Bypass disponibile per uso della macchina in manuale, in caso di avaria del touch screen.
*Fonction Bypass disponible pour utilisation de la machine en manuel, en cas de panne de ['écran tactile.
“Bypass-Funktion verfugbar fur die Bedienung der Maschine im Handbetrieb, falls der Touchscreen defekt sein sollte.

OPTIONAL
OPTIONAL
EN OPTION

REGOLATORE DI VELOCITA’ MANUALE AD INVERTER - REGULATEUR DE VITESSE MANUEL A VARIATEUR SONDERAUSSTATTUNG
MANUELLER INVERTERGESTEUERTER GESCHWINDIGKEITSREGLER - REGULADOR DE VELOCIDAD MANUAL POR INVERTER - PYYHAA PEIYJIMPOBKA CKOPOCTW HBEPTOPA OPCIONALES

INVERTER wanua SPEED REGULATOR

FOR MIXER WITH REMOVABLE BOWL

PER IMPASTATRICE A VASCA ESTRAIBILE - POUR PETRIN A CUVE AMOVIBLE - FUR KNETER MIT HERAUSNEHMBAREM KESSEL - POR AMASADORA CON CUBA EXTRAIBLE - [/1A TECTOMECWISHAA MALLIVHA C MOORKATHOM B0

Manual speed
control panel

Pannello per controllo manuale della velocita
Panneau pour contrdle manuel de la vitesse

Tafel fir die manuelle Steuerung der Geschwindigkeit
Panel para control manual de la velocidad

MaHenb ynpaBneHna ¢ py4HbIM KOHTPOSIEM CKOPOCTU

Inverter
technology

Tecnologia ad inverter
Technologie a variateur
Invertertechnologie
Tecnologia por inverter
TexHomMoruA HBepTopa

@ The system allows manual speed adjustment.

Il sistema permette la regolazione manuale della velocita.

Le systéme permet de régler manuellement la vitesse.

Das System gestattet die manuelle Einstellung der Geschwindigkeit.
El sistema permite la regulacién manual de la velocidad.

CucTema No3BosIAET PerynmpoBaTh CKOPOCTb BRYYHYIO.




OPTIONAL OPTIONAL
OPTIONAL OPTIONAL
REGOLATORE DI VELOCITA’ AUTOMATICO E PROGRAMMABILE - REGULATEUR DE VITESSE AUTOMATIQUE ET PROGRAMMABLE EN OPTION EN OPTION
AUTOMATISCHER UND PROGRAMMIERBARER GESCHWINDIGKEITSREGLER - REGULADOR DE VELOCIDAD MANUAL POR INVERTER

SONDERAUSSTATTUNG UTENSILI SPECIALI - USTENSILES SPECIAUX SONDERAUSSTATTUNG
ABTOMATMYECKAA /1 NMPOrPAMMIPYEMAA PEY/TMPOBKA CKOPOCTW MHBEPTOPA OPCIONALES SPEZIALWERKZEUGE - UTENSILIOS ESPECIALES - CMELIANBHBIE MHCTPYMEHTbI OPCIONALES
onmm onummn

AUTOMATIC SPEED REGULATOR with prosramming SPECIAL TOOLS

FOR MIXER WITH REMOVABLE BOWL FOR MIXER WITH REMOVABLE BOWL

PER IMPASTATRICE A VASCA ESTRAIBILE - POUR PETRIN A CUVE AMOVIBLE - FUR KNETER MIT HERAUSNEHMBAREM KESSEL - POR AMASADORA CON CUBA EXTRABLE - [71A TECTOMECWTTEHAA MALLIMHA C MOLKATHOM B0 PER IMPASTATRICE A VASCA ESTRAIBILE - POUR PETRIN A CUVE AMOVIBLE - FUR KNETER MIT HERAUSNEHMBAREM KESSEL - POR AMASADORA CON CUBA EXTRAIBLE - [/1A TECTOMECWISHAA MALLIVHA C MOORKATHOM B0

8-SHAPED TOOL

* Long-lasting tool, manufactured in AISI
431 stainless steel with polished finish to
facilitate cleaning. Suitable for intense

lourdes. Disponible de 80 kg a 300 kg.

» Sehr langlebiges Werkzeug aus
Edelstahl AISI 431 mit glanzender
Oberflache zur leichteren Reinigung.
Geeignet fur intensive Teigsorten.
Erhaltlich mit 80 kg und 300 kg.

* Utensilio de alta duracién, realizado en
acero inoxidable AISI 431 con acabado
brillante para facilitar la limpieza.
Adecuado para amasados intensivos.
Disponible de 80 kg a 300 kg.
*[lonroBeYHbIW MHCTPYMEHT,
W3rOTOBMNEHHbIN U3 HEPXKaBeHoLLe cTanu
AIS| 431, noBepxHOCTb KOTOPOTO
nonvpoBaHa Ansi ygo6cTBa OYUCTKU.
MoaoxoAanT ANS MHTEHCUBHOM
akcnnyatauuun. floctyneH ans
TectomecoB oT 80 o 300 kr.

ROUND COLUMN

« Long-lasting tool, manufactured in AISI
304 stainless steel with polished finish to

SPATULA

« Long-lasting tool, in AISI 304 stainless
steel. Used for uneven dough (e.g.
Shortcrust pastry). Available from 80 kg to

SAVES UP TO 93 PROGRAMS UTENSILE AOTTO mixing. Available from 80 kg to 300 kg. SPATOLA 300kg.

'MEMORIZZA FINO A 99 PROGRAMMI USTENSILE EN HUIT + Utensile ad alta durata, realizzato in SPATULE « Utensile ad alta durata, realizzato in
MEMORISE JUSQU’A 99 PROGRAMMES acciaio inox AISI 431 con finitura lucida acciaio inox AISI 304. Utilizzato per
SPEICHERPLATZ FUR BIS ZU 99 PROGRAMME ALS 8 GEFORMTES WERKZEUG per facilitare la pulizia. Adatto ad impasti SPA@HTEL impasti non omogenei (es.pasta frolla).

MEMORIZA HASTA 99 PROGRAMAS UTENSILIO EN OCHO intensivi. Disponibile da 80 kg a 300 kg. ESPATULA Disponibile da 80 kg a 300 kg.
COXPAHAET 0 99 MNMPOrPAMM » Ustensile longue durée, en acier « Ustensile longue durée, en acier
CHMPAn.b B GOPME inoxydable AISI 431, finition brillante pour JIONATKA inoxydable AISI 304. Pour pates non
BOCbMEPKMU faciliter le nettoyage. Adapté pour pates homogeénes (ex. pate sablée). Disponible

de 80 kga 300kg.

« Sehr langlebiges Werkzeug aus
Edelstahl AISI 304. Verwendet flr nicht
homogene Teigsorten (z. B. Murbeteig).
Erhaltlich mit 80 kg und 300 kg.

« Utensilio de alta duracién, realizado en
acero inoxidable AISI 431 con acabado
brillante para facilitar la limpieza.
Adecuado para amasados intensivos.
Disponible de 80 kg a 300 kg.
efloNnroBeYHbIW MHCTPYMEHT,
N3rOTOBMEHHbIN U3 HEpXaBeloLLen cTanu
AlIS| 304. NpepHasHavyeH Ans
NPUroTOBMNEHNS, HanpyuMep, NecOYHOro
Tecta. [ocTtyneH ans Tectomecos ot 80
0o 300 kr.

SCRAPER

« Long-lasting tool, in AISI 304 stainless
steel and food-grade plastic material.

* facilitate cleaning. Suitable for greasy or Used for sticky dough, it evenly scrapes
quﬂur t?qc{' screen” + P.LC PIANTONE TONDO risen dough (Panettone), avoiding tearing RASCHIATORE the vertical edge of the bowl.
with multiple programming COLONNE ROND.E dough during the mixing phase. RACLEUR « Utensile ad alta durata, realizzato in
Touch screen* a colori + PLC RUNDE STUTZSAULE * Utensile ad alta durata, realizzato in AUSSCHALER acciaio inox AIS| 304 e materiale plastico
. o acciaio inox AISI 304 con finitura lucida alimentare. Utilizzato per impasti
E;ETTEaJ:#:chZﬂEe:‘?&PLC BARRA CENTRAL REDONDA per facilitare la pulizia. Adatto ad impasti RASCADOR appiccicosi, raschia omogeneamente il
KPYI'TIbI1 OTCEKATEJ1b grassi o lievitati (panettoni), evita che CKPEBOK bordo verticale della vasca.

Pantalla tactil* de colores + PLC
LIBeTHO CeHCopHbIN 3KkpaH* + MJTK

Inverter
technology

Tecnologia ad inverter
Technologie a variateur
Invertertechnologie
Tecnologia por inverter
TexHo/orusA MHBepTopa

The colour touch-screen simplifies control and the system allows automatic programming of the speed.

Il touch-screen a colori semplifica il controllo ed il sistema permette la programmazione automatica della velocita.

L'écran tactile couleurs simplifie le contréle et le systéme permet une programmation automatique de la vitesse.

Der Farb-Touchscreen vereinfacht die Kontrolle. Das System gestattet die automatische Programmierung der Geschwindigkeit.
La pantalla tactil de colores simplifica el control y el sistema permite la programacién automatica de la velocidad.

LIBETHOI CEHCOPHBIY 3KPaH yrpoLLaeT yrpassieHye, a cyicTeMa No3sosiAeT aBTOMATUHECKM MPOrpaMMUpOBaTL CKOPOCTb.

*Bypass function available for machine use in manual, in the event of faults on the touch screen.

*Funzione Bypass disponibile per uso della macchina in manuale, in caso di avaria del touch screen

*Fonction Bypass disponible Eour utilisation de la machine en manuel, en cas de panne de ['écran tactile

*Bypass-Funktion verfiigbar fir die Bedienung der Maschine im Handbetrieb, falls der Touchscreen defekt sein sollte

“Funcion Bypass disponible para uso de la maquina en manual, en caso de averia de la pantalla tactil

*OyHKUWA “bypass” AOCTYMHa ANA MaLLUVH MPY 3KCMyaTaLum B pyYHOM PeXMME, B ClyYae HeUCrpaBHOCTEl Ha CEHCOPHOM 3KpaHe.

I'impasto si strappi nella fase d’'impasto.

« Ustensile longue durée, en acier
inoxydable AISI 304, finition brillante pour
faciliter le nettoyage. Indiqué pour pates
grasses ou levées (panettoni), évite que
la pate se déchire en phase de
pétrissage.

« Sehr langlebiges Werkzeug aus
Edelstahl AISI 304 mit glanzender
Oberflache zur leichteren Reinigung.
Geeignet fur fette oder aufgegangene
Teige (Panettone). Es wird vermieden,
dass der Teig in der Knetphase reif3t.

« Utensilio de alta duracion, realizado en
acero inoxidable AISI 304 con acabado
brillante para facilitar la limpieza.
Adecuada para masas grasas o
fermentadas (panettoni), evita que la
masa se rompa en lafase de amasado.

« onroBeYHbIn MHCTPYMEHT,
N3roTOBMEHHBIN U3 HepXaBetoLLe cTanm
AIS| 304, noBepxHOCTb KOTOpPOro
nonuposaHa Ans yAo6cTBa oOunCTKM.
MoaxoAnT ANS XUPHOTO MK
nofHsiBLLerocs Tecta (Hanpumep, Ans
naHeTTOHe), No3BonuT mnabexartb
pa3spbIBOB TECTa Ha dTane 3ameca.

« Ustensile longue durée, en acier
inoxydable AISI 304 et matiere plastique
alimentaire. Pour pates collantes, il racle
de fagon homogeéne le bord vertical de la
cuve.

« Sehr langlebiges Werkzeug aus
Edelstahl AISI 304 und
lebensmittelgerechtem Kunststoff.
Verwendet fur klebrige Teigsorten. Schalt
gleichméaBig den vertikalen Kesselrand
ab.

« Utensilio de alta duracion, realizado en
acero inoxidable AISI 304 y material
plastico alimentario. Utilizado para masas
pegajosas, rasca de manera homogénea
elborde vertical de la cuba.

*« lonroBeYHbIW MHCTPYMEHT,
M3roTOBMEHHbIN U3 HepXKaBetoLLeii cTanm
AIS| 304 »n nuwesBoro nnacTuka.
MpenHasHavyeH AnNs NpuroToBneHus
JIMNKOro TecTa, MOCKOIbKY PaBHOMEPHO
cockabnusaeT BepTUKanbHbIA Kpaw
aexu.



TECNOLOGIE E DIMENSIONI VASCA - TECHNOLOGIES ET DIMENSIONS CUVE
TECHNOLOGIEN UND KESSELABMESSUNGEN - TECNOLOGIAS Y DIMENSIONES DE LA CUBA - TEXHOJTOI A U TABAPUTBI JIEMI TECHNOLOGIES

TECHNOLOGIES AND BOWL DIMENSIONS

YS EFFEDUE

FOR MIXER WITH REMOVABLE BOWL

PER IMPASTATRICE A VASCA ESTRAIBILE - POUR PETRIN A CUVE AMOVIBLE - FUR KNETER MIT HERAUSNEHMBAREM KESSEL - POR AMASADORA CON CUBA EXTRAIBLE - [I/1A TECTOMECTBHAA MALLIVHA C MIOORATHOM JE-HOM

«GOLD» C€

AUTOMATIC SPIRAL MIXER WITH REMOVABLE BOWL

The automatic spiral mixer with removable bowl is equipped with automatic lifting and coupling. The bowl drive eliminates noise and maintenance.
The mixeris two speeds enable the user to obtain a mixture which is well blended and of a high quality. The body of the mixer is made of heavy duty

Hydraulic movements - Two electronic timers

Tre motori - Rinvio Trasmissione spirale - Spirale maggiorata — Doppia ruota di frizione - Inversione senso di rotazione vasca
Movimenti idraulici - Due Timer elettronici

Trois moteurs - Renvoi Transmission spirale - Spirale majorée - Double roue de friction - Inversion sens de rotation cuve
Mouvements hydrauliques - Deux timers électroniques

Drei Motoren - Spiralantrieb mit Vorgelege - Uberdimensionierte Spirale — Doppeltes Reibrad - Rechts-Links-Lauf des Kessels
Hydraulische Bewegungen - Zwei elektronische Zeitschalter

Tres motores - Engranaje transmision espiral - Espiral aumentada — Doble rueda de friccion - Inversion sentido de rotacion cuba

: I l Three motors - Extra pulley drive - Bigger spiral — Double friction wheel - Reversing direction of rotation bowl

coated steel. The GOLD model was designed for industrial production. As well as being totally reconceived from a structural point of view, the greatest
novelty can be found in the bowl transmission which is completely new mechanically with two friction wheels, and no longer one as with the other
models.The spiral transmission fitted is the same used for the SUPREME model. The mixer complies with the latest CE regulations.

Movimientos hidraulicos - Dos temporizadores electrénicos )
Tpw aBvratens — MNpviBoa cnvpany — YBenvueHHas cnvpans — Koneco ¢ ABOMHbIM CLiEMIEHNEM -
PeBepc BpalyeHna aexn — mapasnmyeckas cmcteMa — [lBa a1eKTPOHHbIX Tarimepa

ME250 ME300 ME400
IMPASTATRICE A SPIRALE AUTOMATICA A VASCA ESTRAIBILE Dough Capacity (Kg) 061>§M Aexin o Tecty (Kr) 250 300 400
Limpastatrice a spirale automatica con vasca estraibile & una macchina con sollevamento e aggancio automatico. Il sistema di trasmissione del moto Flour Capacity (Kg) 06bEm gexu 1o myke (kr) 150 190 250
alla vasca elimina rumori e manutenzione. La doppia velocita di lavoro della spirale consente l'ottenimento di impasti omogenei e raffinati. La struttura Bowl Capacity () 06bEmM aexu (n) 368 455 620
della macchina € in acciaio verniciato di grosso spessore. || modello GOLD e stato creato per le produzioni industriali, oltre ad essere stata di
completamente ripensata sotto il punto di vista strutturale, la maggiore novita sta nella trasmissione vasca, completamente nuova meccanicamente Bowl diameter (@ cm) Nuametp aexu (cv 0) 100 110 120
con due ruote di frizione, non pit una, come per gli altri modelli. Per quanto riguarda la trasmissione spirale viene montata la modello SUPREME. Power Consuption (Kw) MotwHoctb gviratena cpani (kBr) 12.2 16.8 20.0
Lintera macchina ¢ in regola con l'ultima normativa macchine CE. Spiral Motor (Kw) MowHocTb fBuratens aexu (kBr) 5.9/10.3 9.0/15.0 11.0/18.0
) _ . Dimension (cm) Pazmep (cv) 230x130x170h| [230x130x170h| |238x135x170h

PETRIN AUTOMATIQUE A SPIRALE A CUVE AMOVIBLE Weight (Kg) Bec (kr) 1.620 1.720 1.800
Le pétrin automatique a spirale avec cuve amovible est une machine permettant soulévement et accrochage automatique. Le systéeme detransmission
du mouvement de la cuve élimine les bruits et I'entretien. La double vitesse de travail de la spirale permet d'obtenir des pates homogénes et raffinées. — "
La structure de la machine est congue en acier vernis épais. Le modéle GOLD a été congu pour les productions industrielles, par ailleurs I'aspect Code Packaging Koa ynakoBkit
structurel a été complétement revu, mais la nouveauté la plus significative est représentée par la transmission de la cuve, complétement neuve du
point de vue mécanique avec deux roues de friction, au lieu d'une seule, comme pour les autres modeles. En ce qui concerne la transmission de la
spirale, le modele installé est le méme qu’‘on monte sur le modele SUPREME. Lensemble du pétrin répond aux dernieres normatives CE.

ADDITIONAL TROLLEY FOR MIXER WITH REMOVABLE BOWL

i e N s
AUTOMATISCHER SPIRALKNETER MIT HERAUSNEHMBAREM KESSEL ZUSATZWAGEN FUR KNETMASCHINE MIT HERAUSNEHMBAREM KESSEL
Die automatische Spiralkneter mit ausziehbarem Bottich ist ein Gerdt mit automatischem Hub-und Einhakvorgang. Das CARRO ALTERNATIVO PARA AMASADORA DE CUBA EXTRAIBLE
Bewegungsiibertragunssystem fiir den Bottich vermeidet Gerauschentwicklung und ist wartungsfrei. Die Doppelte Knetgeschwindigkeit der Spirale AOMONHUTENBHAA EXA NA TECTOMECA C OTKATHOW IEXOU
ermoglicht die Gewinnung von homogenen und raffinierten Teigmischungen. Die Maschinenstruktur besteht aus lackiertem Stahl von grof3er Dicke.
Das Modell GOLD ist fir Industrieproduktionen ausgelegt worden. Daneben ist es strukturell vollstandig tiberarbeitet worden. Die gro3te Neuigkeit CE250 CE300 CE400
jedoch ist der mechanisch komplett erneuerte Kesselantrieb mit zwei Reibrddern und nicht nur einem, wie bei den anderen Modellen. Als P
Spiralenantrieb wird der gleiche Antrieb wie beim Modell SUPREME montiert. Die ganze Maschine entspricht den aktuellen CE-Normen. Dlmen5|on (an) sty LD | IS E el | D0 B U2

Weight (Kg) Bec (kr) 400 450 500
AMASADORA AUTOMATICA DE ESPIRAL CON CUBA EXTRAIBLE Code Packaging* Koa ynakosku* ) ] ) ] ) ]

La amasadora de espiral automatica con cuba amovible es una maquina con levantamiento y enganchamiento automatico. El sistema de transmision
del movimiento a la cuba elimina los ruidos y el mantenimiento. La doble velocidad de trabajo de la espiral permite la obtencién de masas
homogéneas y refinadas. La estructura de la maquina es de acero pintado de gran espesor. El modelo GOLD fue disefiado para la produccién industrial.
Ademds de estar totalmente redisefiada desde el punto de vista estructural, la mayor novedad la encontramos en la transmisiéon de copa que es
completamente nueva mecanicamente con dos ruedas de friccién, y ya no una como en los otros modelos. La transmisidn espiral instalada es la misma
utilizado para el modelo SUPREME. Toda la maquina cumple la ultima normativa maquinas CE.

ABTOMATUYECKASA CMTUPANIbHAAl TECTOMECUJIbHASAl MALLMHA C MOAKATHOW AEXOW

Mopenb GOLD 6bina caenaHa Ans NpomblLLIEHHOIO MPOU3BOACTBA. [TOMYMO TOro, YTO KOHCTPYKLMA fAaHHOW Mogen Bbina NofHOCTbIO NepecMoTpeHa,
NOANMHHAA HOBU3HA 3aK/OYAETCA B COBEPLUEHHO HOBOW C TOUYKM 3PEHUA MEXaHMKM CUCTEME BpalleHuA gexu. B otnnume ot gpyrux, 3ta mogenb
BMECTO OJHOr0 MMeeT Ba PUKLMOHHbIX Koneca. Cuctema TpaHCMUCCMM CRMpani Takas e, Kak 1 y mogenein SUPREME.
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Wooden pallet+Cardboard packaging I:l Wooden cage
A [epessHHas obpewémka
*Packaging, specifications on page 98 - *Imballi, specifiche a pag 98 - *Emballages, caractéristiques en page 98
*Verpackungen, Spezifikationen auf S. 98 - *Embalajes, especificaciones en la pag. 98 - *YnakoBouHble AaHHbIe Ha cTp. 98

lManema+kapmoHHas Kopobka
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TILTING LIFT

SOLLEVATORE/RIBALTATORE
ELEVATEUR/RENVERSEUR

HEBE UND KIPPVORRICHTUNG
LEVANTADOR/VOLCADOR
MOOBbEMHUK/OMPOKMOBIBATES b

=
N

EFFEDUE

[~



SOLLEVATORE RIBALTATORE PER CARRELLO ESTRAIBILE - ELEVATEUR RENVERSEUR POUR CHARIOT AMOVIBLE >
HEBEKIPPER FUR AUSFAHRBAREN WAGEN - ELEVADOR VOLCADOR PARA CARRO EXTRAIBLE - NMOABEMHWK-OMPOKVABIBATESb /1A OTKATHBIX OEMK

Tl I_TlNG/I_”:TER DEVlCE FOR REMOVABLE BOWL TROLLEY

FOR MIXERS WITH REMOVABLE BOWL - UNIMIX, SUPREME and GOLD

PER IMPASTATRICI A VASCA ESTRAIBILE UNIMIX, SUPREME e GOLD - POUR PETRINS A CUVE AMOVIBLE UNIMIX, SUPREME et GOLD - FUR KNETMASCHINEN MIT HERAUSNEHMBAREM KESSEL UNIMIX, SUPREME UND GOLD
PARA AMASADORAS CON CUBA EXTRAIBLE UNIMIX, SUPREME y GOLD - [1J17 COOTBECTCBYIOLLIIX TECTOMECOB CEPVI UNIMIX, SUPREME 1 GOLD

The overturning device can empty the bowl on the table or on the divider.

Il ribaltatore pud svuotare la vasca su banco oppure su spezzatrice.

Le renverseur peut vider la cuve sur banc ou sur diviseuse.

Der Kipper kann den Kessel auf den Tisch oder in einen Teigteiler entleeren.

El volcador puede vaciar la cuba en banco o en porcionadora.

OnpoKwvabIBaTerb MOKET BbIFPYMKaTh COAEPHKIMOe AEMM Ha CTOM UMW B BOPOHKY AeNnTena.

VERSIONI E DIMENSIONI - VERSIONS ET DIMENSIONS
AUSFUHRUNGEN UND ABMESSUNGEN - VERSIONES Y DIMENSIONES - BEPCUW U1 PASMEPHI

VERSIONS mo DIMENSIONS

«UNIMIX a0 SUPREME »

I

The tilting lift for the removable bowl saves the operator time and effort when removing the dough from the bowl. Thanks to the oil-hydraulic system,
all operations can be carried out safely and silently.

RIBALTATORE PER CARRELLO ESTRAIBILE

Il ribaltatore per carrello estraibile, consente all'operatore di risparmiare tempo e fatica nell’estrarre I'impasto dalla vasca stessa. Il sistema oleodinamico
fornisce inoltre, sicurezza e silenziosita, durante il funzionamento.

ELEVATEUR-RENVERSEUR POUR CHARIOT AMOVIBLE

L'élévateur-basculeur pour chariot amovible permet a l'opérateur une économie de temps et de fatigue lors de I'extraction de la pate de la cuve. De
plus, le systéme oléodynamique fournit un fonctionemment sécuritaire et silencieux.

HEBE- UND KIPPVORRICHTUNG FUR HERAUSNEHMBAREN KESSELWAGEN

Der Hebekipper fiir den herausnehmbaren Kesselwagen erspart dem Bediener Zeit und Miihe bei der Teigentnahme aus dem Kessel. Das
olhydraulische System sorgt aufSerdem fiir einen sicheren und gerduscharmen Betrieb.

LEVANTADOR/VOLCADOR PARA CARRO EXTRAIBLE

El levantador volcador para carro extraible, permite al operador ahorrar tiempo y energia en la extraccion de la masa de la cuba misma. Ademas el
sistema oleodinamico brinda seguridad y es silencioso durante el funcionamiento.

NOABEMHUK/OMPOKUAbIBATENDb AJ11 NOAKATHOW AEXN

MogbemHVK/OoNpoKuabiBaTeNb ANIA MOAKATHON [eXu, MO3BOJIAET ONnepaTopy CIKOHOMUTb BPeMA U CUJibl, HEOOXOAMMble ANA U3BNEeYeHusa TecTa u3
aexu. fmppaBnnyeckas CMCTEMA OT/IMYAETCA HAZEXHOM 1 TUXO paboTo.

TILTING LIFTER FOR REMOVABLE BOWL FOR TABLE

SOLLEVATORE RIBALTATORE PER CARRELLO ESTRAIBILE SCARICO SU BANCO
ELEVATEUR-RENVERSEUR SUR BAN POUR CHARIOT AMOVIBLE -

HEBE- UND KIPPVORRICHTUNG FUR HERAUSNEHMBAREN KESSELWAGEN UBER DER THEKE
LEVANTADOR/VOLCADOR PARA CARRO EXTRAIBLE PARA MESA

NOABEMHUK ONA OTKATHbIX OEX C BbIFPY3KOWU HA CTON

RCEB 130 RCEB 160 RCEB 200 RCEB 250
Power Consuption (Kw) MotwHoctb yratens cvpani (kBr) 1.1 1.1 1.1 1.1
Dimension (cm) Pa3mep (cm) 150x150x145h| |150x150x145h| [150x150x145h| [150x150x145h
Dumping Height (cm) Bbicora copoca (cm) 120 120 120 120
Max Height (cm) MakamanbHasd Bbicota (cm) 260 270 275 285
Weight (Kg) Bec (kr) 430 430 430 430
(ode Packaging™ Kog ynakoBku*
TILTING LIFTER FOR REMOVABLE BOWL FOR DIVIDER
SOLLEVATORE RIBALTATORE PER CARRELLO ESTRAIBILE SCARICO SU SPEZZATRICE
ELEVATEUR-RENVERSEUR SUR DIVISEUSE POUR CHARIOT AMOVIBLE
HEBE- UND KIPPVORRICHTUNG FUR HERAUSNEHMBAREN KESSELWAGEN UBER DER TEIGTEILER
LEVANTADOR/VOLCADOR PARA CARRO EXTRAIBLE SOBRE PORCIONADORA
MOAEMHUK AN OTKATHBIX AEX C BbITPY3KOW B BOPOHKY AENUTENA
RCET 130 RCET 160 RCET 200 RCET 250
Power Consuption (Kw) MotwHocb syratens cvpani (kBr) 1.1 1.1 1.1 1.1
Dimension (cm) Pa3mep (cm) 150x150x175h| |150x150x175h| |150x150x175h| |150x150x175h
Dumping Height (cm) Bbicora copoca (cv) 180 180 180 180
Max Height (cm) MakamanbHas Bbicota () 315 325 330 340
Weight (Kg) Bec (kr) 610 610 610 610
Code Packaging* Kox ynakosKku* o || o || ® || [ J ||

O Wooden pallet

ﬂepessHHaﬂ nanema

JAN

Wooden pallet+Cardboard packaging I:l Wooden cage
lManema+kapmoHHasi Kopobka

[epeesiHHas obpewémka
*Packaging, specifications on page 98 - *Imballi, specifiche a pag 98 - *Emballages, caractéristiques en page 98
*Verpackungen, Spezifikationen auf S. 98 - *Embalajes, especificaciones en la pag. 98 - *YnakoBouHble faHHbIe Ha cTp. 98
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VERSIONI E DIMENSIONI - VERSIONS ET DIMENSIONS
AUSFUHRUNGEN UND ABMESSUNGEN - VERSIONES Y DIMENSIONES - BEPCUW 1 PASMEPI

VERSIONS mo DIMENSIONS

YS EFFEDUE

«GOLD» ce (il

TILTING LIFTER FOR REMOVABLE BOWL TROLLEY

The tilting lift for the removable bowl saves the operator time and effort when removing the dough from the bowl. Thanks to the oil-hydraulic system,
all operations can be carried out safely and silently.

RIBALTATORE PER CARRELLO ESTRAIBILE

Il ribaltatore per carrello estraibile, consente all'operatore di risparmiare tempo e fatica nell'estrarre I'impasto dalla vasca stessa. Il sistema oleodinamico
fornisce inoltre, sicurezza e silenziosita, durante il funzionamento.

ELEVATEUR-RENVERSEUR POUR CHARIOT AMOVIBLE

L'élévateur-basculeur pour chariot amovible permet a l'opérateur une économie de temps et de fatigue lors de l'extraction de la pate de la cuve. De
plus, le systeme oléodynamique fournit un fonctionemment sécuritaire et silencieux.

HEBE- UND KIPPVORRICHTUNG FUR HERAUSNEHMBAREN KESSELWAGEN

Der Hebekipper fiir den herausnehmbaren Kesselwagen erspart dem Bediener Zeit und Miihe bei der Teigentnahme aus dem Kessel. Das
6lhydraulische System sorgt auBBerdem fiir einen sicheren und gerduscharmen Betrieb.

LEVANTADOR/VOLCADOR PARA CARRO EXTRAIBLE

El levantador volcador para carro extraible, permite al operador ahorrar tiempo y energia en la extracciéon de la masa de la cuba misma. Ademas el
sistema oleodinamico brinda seguridad y es silencioso durante el funcionamiento.

NOABEMHUK/OMPOKUAbIBATE/b AJ1 MOAKATHOW AEXN

MNMogbemMHVK/onpoKuabiBaTeNlb ANiA MOAKATHON AeXW, MO3BOJSET ONepaTopy CIKOHOMUTb BPEMs U CUJIbl, HEOOXoAVMble ANs U3BNEYeHus Tecta U3
aexu. lmppaBnnyeckas cMcTeMa OTIMYAETCS HAZEXHOM 1 TUXOI PaboTo.

TILTING LIFTER FOR REMOVABLE BOWL FOR TABLE

SOLLEVATORE RIBALTATORE PER CARRELLO ESTRAIBILE SCARICO SU BANCO
ELEVATEUR-RENVERSEUR SUR BAN POUR CHARIOT AMOVIBLE .

HEBE- UND KIPPVORRICHTUNG FUR HERAUSNEHMBAREN KESSELWAGEN UBER DER THEKE
LEVANTADOR/VOLCADOR PARA CARRO EXTRAIBLE PARA MESA

NOABEMHUK ANA OTKATHbIX AEX C BbIFPY3KOWU HA CTON

RCEB 250 RCEB 300 RCEB 400
Power Consuption (Kw) MotwHoctb fBuratens cupanm (kBr) 1.1 1.1 1.1
Dimension (cm) Pazmep (cm) 150x150x145h| |180x180x145h| |180x180x145h
Dumping Height (cm) Bbicora cbpoca () 120 120 120
Max Height (cm) MakamanbHas Bbicora (cv) 285 295 305
Weight (Kg) () 480 630 630
Code Packaging® Ko ynakoBku*

TILTING LIFTER FOR REMOVABLE BOWL FOR DIVIDER

SOLLEVATORE RIBALTATORE PER CARRELLO ESTRAIBILE SCARICO SU SPEZZATRICE
ELEVATEUR-RENVERSEUR SUR DIVISEUSE POUR CHARIOT AMOVIBLE .

HEBE- UND KIPPVORRICHTUNG FUR HERAUSNEHMBAREN KESSELWAGEN UBER DER TEIGTEILER
LEVANTADOR/VOLCADOR PARA CARRO EXTRAIBLE SOBRE PORCIONADORA

NOABEMHUK ANA OTKATHbIX AEX C BbIFPY3KOW B BOPOHKY OEJIUTENA

RCET 250 RCET 300 RCET 400
Power Consuption (Kw) MotwHoctb furatena cpanm (kBr) 1.1 1.1 1.1
Dimension (cm) Pazmep (cm) 160x150x175h| |180x180x175h| |180x180x175h
Dumping Height (cm) Bbicora copoca (av) 180 180 180
Max Height (cm) MakamanbHas Bbicoa (cv) 340 350 360
Weight (Kg) e () 610 750 750
Code Packaging* Kon ynakosku* [ | [ | [ J ||

Wooden pallet Wooden pallet+Cardboard packaging Wooden cage
O [epeesHHas nanema A lManema+kapmoHHas kopobka I:‘ HepessiHHas obpewémka
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RIBALTATORE PER CARRELLO ESTRAIBILE - RENVERSEUR POUR CHARIOT EXTRACTIBLE
KIPPER FUR AUSFAHRBAREN WAGEN - VOLCADOR PARA CARRO EXTRAIBLE - YCTPOWCTBO OMPOKMALIBAHA 1A CHEMHOW TENTEMKM

OVERTURN'NG DEVlCE FOR REMOVABLE TROLLEY

FOR MIXER WITH REMOVABLE BOWL

PER IMPASTATRICE A VASCA ESTRAIBILE - POUR PETRIN A CUVE AMOVIBLE - FUR KNETER MIT HERAUSNEHMBAREM KESSEL - POR AMASADORA CON CUBA EXTRAIBLE - [I/1A TECTOMECWTSHAA MALLIVHA C MOORATHOM KON

The overtuming device can empty the bowl at different heights (to be defined when placing the order), on the counter or on the divider. Panel available on right or left.
Il ribaltatore puo svuotare la vasca a diverse altezze (da definire in fase di ordine), su banco oppure su spezzatrice. Pannello disponibile su lato sinistro o destro.

Le renverseur peut vider la cuve a différentes hauteurs (a définir lors de la commande), sur banc ou sur diviseuse. Panneau disponible sur c6té gauche ou droit.

Der Kipper kann den Kessel in verschiedenen Hohen entleeren (bei Bestellung festzulegen), auf den Tisch oder in einen Teigteiler entleeren.

Bedienfeld firr die linke und rechte Seite verfligbar.

El volcador puede vaciar la artesa a diferentes alturas (a definir al hacer el pedido), en banco o en porcionadora. Panel disponible en lado izquierdo o derecho.
OnpoKvabIBaTesNb MOXET BbIrPyHaTh COAEPHKUMOe MM Ha Pa3HOV BbICOTE, Ha CTOS UMW B BOPOHKY AeNMTENA.

Pacronoeiie naHesm yrnpaseHnA MOHO BbIGPaTh Cripasa Wiv crieBa Npu pasMeLLieHny 3aKasa.

«RCES»

FOR MIXER WITH REMOVABLE BOWL

PER IMPASTATRICE A VASCA ESTRABILE - POUR PETRIN A CUVE AMOVIBLE - FUR KNETER MIT HERAUSNEHMBAREM KESSEL - POR AMASADORA CON CUBA EXTRAIBLE - [1/1A TECTOMECWTSHAA MALLIHA C MOORATHOM BN

I

The RCES tilting lift has been designed to enable users to discharge dough quickly and safely. Manual and automatic versions of this tilting lift are
available. It can be fitted with a single discharge or multiple ones, with a variety of options in terms of heights and directions. It can also be supplied
with a bowl rotation system and a pneumatic scraper mechanism. Movement is produced by a combined hydraulic and mechanical system. All tilting
lift models will be provided with safety systems, to highlight situations such as when a bowl is present or connected. Just as importantly, they will be
fitted with photoelectric safety bars. CONTACT OUR OFFICE IF YOU WOULD LIKE A QUOTE.

RIBALTATORE PER CARRELLO ESTRAIBILE MODELLO RCES

I ribaltatore RCES é stato studiato per permettere all'utilizzatore lo scarico dellimpasto in maniera sicura e veloce. Questo ribaltatore puo essere
manuale o automatico con uno scarico singolo o pili scarichi sia per quanto riguarda le altezze che le direzioni. Puo inoltre essere fornito con il sistema
di rotazione della vasca e raschiatore con inserimento pneumatico. Il movimento avviene grazie al sistema combinato, idraulico e meccanico. Tutti i
modelli di ribaltatore saranno forniti con sistemi di sicurezza come presenza carrello, carrello agganciato e non meno importante con barriere
fotoelettriche di sicurezza.

ELEVATEUR POUR DEVERSER POUR CHARIOT EXTRACTABLE MODELE RCES

L'élévateur pour déverser RCES a été étudié pour permettre a I'utilisateur de décharger le paton de maniére sire et rapide. Cet élévateur pour déverser
peut étre manuel ou automatique avec une charge simple ou plusieurs charges, tant pour les hauteurs que pour les directions. Il peut aussi étre fourni
avec le systéme de rotation de la cuve et le racleur avec insertion pneumatique. Le mouvement s'effectue par le systtme combiné, hydraulique et
mécanique. Tous les modeéles d'élévateur pour déverser sont fournis avec des systemes de sécurité comme détecteur de présence du chariot, chariot
accroché et des barres photoélectriques de sécurité. POUR TOUT DEVIS, CONTACTEZ NOTRE BUREAU.

KIPPER FUR HERAUSNEHMBAREN WAGEN MODELL RCES

Der Kipper RCES gestattet dem Benutzer die sichere und schnelle Abfiihrung des Teigs. Diese Kippvorrichtung kann manuell oder automatisch mit
einer einzelnen Austragung oder mehreren Austragungen betrieben werden. Dies gilt sowohl fiir die verschiedenen Hohen, als auch die
verschiedenen Richtungen. AuBerdem kann sie mit einem System zum Drehen des Kessels und einer pneumatisch angetriebenen Ausschaleinrichtung
ausgestattet sein. Die Bewegung wird von einem hydraulischmechanischen Kombisystem hervorgebraucht. Zum Lieferumfang samtlicher
Kippermodelle gehdren Sicherheitssysteme wie das System zur Erfassung des Wagens oder das System zur Erkennung der Wageneinkupplung. Nicht
weniger wichtig sind die vorhandenen fotoelektrischen Sicherheitsleisten. WENN SIE EIN ANGEBOT WUNSCHEN, WENDEN SIE SICH BITTE AN UNSERE
BUROS.

VOLCADOR PARA CARRO EXTRAIBLE MODELO RCES

El volcador RCES ha sido estudiado para permitir que el usuario realice la descarga de la masa de una manera segura y rdpida. Este volcador puede ser
manual o automatico con una descarga individual o varias descargas tanto en lo que se refiere a las alturas como a las direcciones. Ademas, puede
suministrarse con sistema de rotacién de la cuba y rascador con conexidn neumédtica. El movimiento se produce gracias al sistema combinado,
hidraulico y mecanico. Todos los modelos de volcador se suministraran con sistema de seguridad como presencia de carro, carro enganchado y, no
menos importante, con barras fotoeléctricas de seguridad. PARA UN PRESUPUESTO, PONGASE EN CONTACTO CON NUESTRAS OFICINAS.

OMPOKUAbIBATENDb A4 BbIABMXXHOW TENEXKWU, MOAENDb RCES

OnpokugbiBatens RCES cneunanbHO CNpoOeKTMpOoBaH Tak, 4YTOObl MO3BOAWTbL MOJb30BaTeNio 6Ge3onacHO U ObICTPO BbIrPY)KaTb TecTo. JTOT
OMNPOKMAbIBaTENb MOXET OblTb PYUHbIM WU aBTOMATUYECKM C OAVHOYHOW WS MHOFOKPaTHOW BbIFPY3KOW, Kak MO BbICOTE, Tak Y MO HarnpaBAeHUAM.
Kpome Toro, oH MOXeT ObiTb CHAabGXKeH CUCTEeMON BpalleHVA AeXW U CKpebKoM C MHeBMaTUUYECKUM BBefeHueM. [IBKeHue obecreuvBaer
KOMOUHVPOBaHHaA rMgpaBAnyeckas U MexaHuyeckasa cuctema. Bce mogenu onpokupgpiBaTenein cHabXalTcs npefoxpaHUTeNbHbIMK CUCTEMaMM,
TaKUMX KaK [JaTuyuMKU Hanuuma TeNeXKW, 3auernsieHns U OCBOOOXKAEeHWA TeNeXKW, a TakkKe He MeHee BaXHbIMU MpPefoXPaHUTENIbHBIMU
doToanekTpunyeckumm naHensmu. CBAXKUTECH C HAMIW OJ1A MOJTYYEHWUA MPEOJIOMEHNA.

O Wooden pallet Wooden pallet+Cardboard packaging I:l Wooden cage

[epeesHHas nanema A lManema+kapmoHHas kopobka [epessHHas obpewémka

*Packaging, specifications on page 98 - *Imballi, specifiche a pag 98 - *Emballages, caractéristiques en page 98
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FORK MIXER

FORCELLA VASCA LIBERA
PETRIN A CUVE LIBRE
GABELKNETER
HORQUILLA CUBA
BWNOYHBIM MECAJTBHBIM

YS EFFEDUE




VERSIONI E DIMENSIONI - VERSIONS ET DIMENSIONS \('4 E F F E D U E

AUSFUHRUNGEN UND ABMESSUNGEN - VERSIONES Y DIMENSIONES - BEPCUW 11 PASMEPI "“

«FORK» VERSIONS mo DIMENSIONS

FRENCH STYLE FORK MIXER FRENCH STYLE FORK MIXER

IMPASTATRICI A FORCELLA VASCA LIBERA - PETRIN A FOURCHE ET CUVE LIBRE - GABELKNETMASCHINE MIT FREI BEWEGLICHEM KESSEL - AMASADORA DE HORQUILLA EN CUBA LIBRE IMPASTATRICI A FORCELLA VASCA LIBERA - PETRIN A FOURCHE ET CUVE LIBRE - GABELKNETMASCHINE MIT FREI BEWEGLICHEM KESSEL - AMASADORA DE HORQUILLA EN CUBA LIBRE
TECTOMECHI C BANOYHBIM MECUTBHBIM OPTAHOM TECTOMEChI C BW104HBIM MECWTbHBIM OPTAHOM
FRENCH STYLE FORK MIXER

This mixer is suitable for medium/soft dough for baguettes and other types of traditional French bread. Equipped with bowl locking system to keep
the speed constant. Can be supplied with manual, semiautomatic and automatic controls.

IMPASTATRICI A FORCELLA VASCA LIBERA

Questa impastatrice e’ adatta per impasti medio/soffici tipo baguette ed altri tipi di pane tradizionali francesi. Dotata di freno vasca per poter
mantenere costante la velocita. Fornibile con comandi manuali, semiatomatici ed automatici.

PETRIN A FOURCHE ET CUVE LIBRE

Ce pétrin est adapté pour des pates moyennes/moelleuses de type baguette et autres types de pain traditionnels francais. Equipé d’un frein de cuve
pour pouvoir maintenir une vitesse constante. Pouvant étre fourni avec commandes manuelles, semi-automatiques et automatiques.

GABELKNETMASCHINE MIT FREI BEWEGLICHEM KESSEL

Diese Knetmaschine eignet sich fiir Teigarten mit mittlerer bis weicher Konsistenz, wie sie fiir Baguettes und andere Brotsorten der franzdsischen
Tradition verwendet werden. Die Kesselbremse hélt die Geschwindigkeit konstant. Erhadltlich mit manuellem, halb automatischem und
vollautomatischem Betrieb.

AMASADORA DE HORQUILLA EN CUBA LIBRE

Esta amasadora es apta para masas medianas/suaves tipo baguettes y otros tipos de pan franceses tradicionales. Equipada con freno en la cuba para
mantener constante la velocidad. Puede entregarse con controles manuales, semiautomaticos y automaticos.

TECTOMECbI C BUWIOYHbIM MECWUJIbHbIM OPTAHOM

JTa TecTOMeCWSibHas MalMHA MpeAHa3HaueHa ANA 3aMeLlVBaHUA TecTa CpefHell MArkocTv Tuna 6areTa M MpoyYnx BUAOB TPAZULMOHHOIO
¢dpaHuy3ckoro xneba. O6opyaoBaHa TOPMO30OM [AeXW [ANA MNOAAEPKAaHUA MOCTOSAHHOW CKOPOCTWM. MOXEeT MOCTaBAATbCA C  PYUHbIM,
NoJslyaBTOMATMYECK/M U aBTOMATUUYECKUM CMOCO6OM.

FLM330 FLS330 FLA330
Dough Capacity (Kg) 06bEM Aexm no Tecty (kr) 160 160 160
Flour Capacity (Kg) 06bEM aexm no myke (kr) 100 100 100 yﬁ_lNHUOAl;]‘
Bowl Capacity (1) 06bEm fexm (n) 330 330 330
Bowl diameter (@ cm) Huametp pexm (cv @) 100 100 100 SEMI-AUTOMATIC WITH TIMER
Power Consuption (Kw) Torpebisemas MoLLHOCTb (KBT) 3.3/5.1 3.3/5.1 3.3/5.1 MOJTYABTOMATUHECKA C TAVIMEPOM
Dimension (am) Pazmep (cv) 115x150x120h| |115x150x120h| |115x150x120h AUTOMATIC WITH 2 TIMER
Weight (Kq) Bec (kr) 525 525 525 ABTOMAT C IBYMA TAVIMEPAMY
(ode Packaging* Ko ynakoBku*
MANUAL / SEMIAUTOMATIC / AUTOMATIC
MANUALE / SEMIAUTOMATICA/ AUTOMATICA
MANUEL / SEMI-AUTOMATIQUE / AUTOMATIQUE
MANUELL / HALBAUTOMATISCH / AUTOMATISCH
5 MANUAL / SEMIAUTOMATICO / AUTOMATICO
PY4YHOW / MOJTYABTOMATUYECKAM / ABTOMATUYECKINIA
O Lomsomnannanema [\ Tanemanapmonen sapodia " L1 Hepeomran o6pewemia
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PACKAG | N G IMBALLI - EMBALLAGES - VERPACKUNGEN - EMBALAJES - YTTIAKOBKA

Wooden pallet
[MepessaHHas nanema

Wooden pallet+Cardboard packaging
lManema+kapmoHHas Kopobka

HepessHHasi obpewémka

Dimensions (cm) - Pa3mep (cm)

Dimensions (cm) - Paamep (cm)

® | 120x80x138h 120x80x157h
A 118x68x138h 138x90x160h
] - -
Dimensions (cm) - Paamep (cm) Dimensions (cm) - Paamep (cm)
185x170x187h @® | 170x160x187h
- A -
195x180x200h B | 180x165x210h

Dimensions (cm) - Paamep (cm)

Dimensions (cm) - Paamep (cm)

@® | 210x130x150h @® | 110x100x100h
A - A -
M | 230x140x150h B | 120x110x110h
Dimensions (cm) - Paamep (cm) Dimensions (cm) - Paamep (cm)
@® | 170x160x187h (O | 255x140x170h
A - JAN -
B | 180x165x210h L] | 265x150x190h
Dimensions (cm) - Paamep (cm) Dimensions (cm) - Paamep (cm)
@ | 165x120x170h ® | 170x160x166h
A | 150x100x175h A -
Bl | 175x130x190h B | 180x165x185h
Dimensions (cm) - Paamep (cm) Dimensions (cm) - Paamep (cm)
® | 185x170x187h 195x120x145h
A - -
B | 195x180x205h 205x130x160h
Dimensions (cm) - Paamep (cm) Dimensions (cm) - Paamep (cm)
125x110x105h 170x160x155h
135x120x125h 180x165x185h
Dimensions (cm) - Paamep (cm) Dimensions (cm) - Paamep (cm)
o 140x130x115h 148x115x133h
A - -
[ ] 150x140x130h 170x130x150h
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